
GREEN PAPAYA SALAD IN 
FERMENTED FISH SAUCE5 135.-

ตําหลวงพระบาง

LUANG PRABANG STYLE
PAPAYA SALAD1 175.-

LUANG PRABANG STYLE 
VERMICELLI NOODLES 
SALAD

2 175.-

ตําเสนเล็กหลวงพระบาง

ตําไหลบัวหลวงพระบาง

LUANG PRABANG STYLE 
RICE NOODLES SALAD 3 175.-

ตําปลารา

LUANG PRABANG STYLE
LOTUS ROOT SALAD4 190.-

ตาํหลวงพระบาง ตาํปลารา ตาํไทย

ตําขนมจนหลวงพระบางี

ตําขนมจนปลาราแคปหมูี

ตําขนมจนโอเวอรี

GREEN PAPAYA SALAD AND 
(STEAM/SALTED) CRAB 
IN FERMENTED FISH SAUCE

6 160.-

ตําซั่วปลารา

ตําปลาราคอหมู

VERMICELLI NOODLES 
PAPAYA SALAD IN 
FERMENTED FISH SAUCE

7 145.-

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH PORK NECK IN 
FERMENTED FISH SAUCE

8 275.-

ตําปูปลารา
(เลือกใสปูนานึ่ง หร�อปูนาดอง)

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH (BOILED / RAW) 
SHRIMP IN FERMENTED 
FISH SAUCE

9 290.-

ตําปลารากุงสด (กุงดอง/กุงลวก)

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH SALTED BLUE CRAB 
IN FERMENTED FISH SAUCE

10 370.-

ตําหนอไมทุบปลารา

ตําหนอไมเสนปูนาปลารา

BAMBOO SHOOT SALAD 
IN FERMENTED FISH 
SAUCE

11 175.-

BAMBOO SHOOT SALAD 
WITH SALTED CRAB IN 
FERMENTED FISH SAUCE

12 215.-

ตําปลาราปูมาดอง

LOTUS ROOT SALAD IN 
FERMENTED FISH SAUCE13 165.-

ตําขาวโพดปลารา

CORN SALAD IN 
FERMENTED FISH SAUCE14 145.-

ตําโคราช

KORAT STYLE GREEN 
PAPAYA SALAD IN 
FERMENTED FISH SAUCE

15 155.-

ตําไหลบัวปลารา

VERMICELLI NOODLES 
SALAD WITH CRISPY PORK 
RINDS IN FERMENTED 
FISH SAUCE

16 175.-

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH CRISPY PORK RINDS 
IN FERMENTED FISH SAUCE

17 175.-

ตําขาวปุนปลาราลุยสวน

ตําดองแดงปลาราลุยสวน

VERMICELLI NOODLES 
SALAD WITH CRISPY PORK 
RINDS IN FERMENTED 
FISH SAUCE (SERVE HOT)

18 220.-

THICK VERMICELLI 
NOODLES GREEN PAPAYA 
SALAD WITH CRISPY PORK 
RINDS IN FERMENTED 
FISH SAUCE

19 220.-

ตําปลาราแคปหมู

VERMICELLI NOODLES 
SALAD WITH VIETNAMESE 
SAUSAGE, SQUID TENTACLES, 
BAMBOO SHOOT, SALTED CRAB 
IN FERMENTED FISH SAUCE

20 355.-

OUR SIGNATURE SOM-TOM 
MIX INGREDIENTS IN 
FERMENTED FISH SAUCE

21 285.-

ตําถั่วปลารา

ตําแตงปลารา

YARD LONG BEAN SALAD 
IN FERMENTED FISH SAUCE22 145.-

CUCUMBER SALAD IN 
FERMENTED FISH SAUCE23 145.-

ตําเผ็ดเผ็ด 

RICE NOODLES PAPAYA 
SALAD WITH VIETNAMESE 
SAUSAGE, PORK CRACKLING 
IN FERMENTED FISH SAUCE

24 265.-

ตําปาหมูยอปลารา

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH VIETNAMESE SAUSAGE, 
PICKLES, MIXED VEGETABLES 
IN FERMENTED FISH SAUCE

25 300.-

ตําซั่วเสนเล็กหมูยอกากหมูปลารา

ตําไทย

ตําไทยไกอบ

GREEN PAPAYA SALAD26 155.-

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH SALTED EGG27 175.-

ตําไทยแคปหมู

ตําไทยคอหมู

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH CRISPY PORK RINDS28 190.-

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH PORK NECK29 295.-

ตําไทยไขเค็มนัวร

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH ROASTED CHICKEN30 250.-

CORN SALAD 
IN FISH SAUCE 31 165.-

ตําขาวโพดหมูยอไขกุงนํ้าปลา

ตําปูนํ้าปลา
(เลือกใสปูนานึ่ง หร�อปูนาดอง)

CORN SALAD WITH 
VIETNAMESE SAUSAGE 
AND SHRIMP EGG 
IN FISH SAUCE

32 265.-

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH FISH SAUCE AND 
(STEAM/SALTED) CRAB

33 170.-

ตําขาวโพดนํ้าปลา

VERMICELLI NOODLES 
PAPAYA SALAD34 165.-

ตําหนอไมเสนปูนานํ้าปลา

BAMBOO SHOOT SALAD 
WITH SALTED CRAB 
IN FISH SAUCE

35 225.-

ตําซั่วไทย

CRISPY NOODLE SALAD 
WITH CORN AND SHRIMP 
EGG IN FISH SAUCE

36 235.-

ตําหมี่กรอบขาวโพดไขกุงนํ้าปลา

ตําหมี่กรอบไหลบัวทะเลนํ้าปลา

ตําซั่วเสนเล็กแคบหมูไขกุงนํ้าปลา

CRISPY NOODLE SALAD 
WITH LOTUS ROOT AND 
SHRIMP IN FISH SAUCE

37 335.-

CRISPY NOODLE SALAD 
WITH VIETNAMESE 
SAUSAGE IN FISH SAUCE

38 265.-

ตําปูมาดองนํ้าปลา

ตํากุงสดนํ้าปลา (กุงดอง,กุงลวก)

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH SALTED BLUE CRAB 
IN FISH SAUCE

39 380.-

GREEN PAPAYA SALAD
WITH (BOILED / RAW) 
SHRIMP IN FISH SAUCE

40 295.-

ตําหมี่กรอบหมูยอนํ้าปลา

RICE NOODLES PAPAYA 
SALAD WITH WITH 
CRISPY PORK RINDS, 
SHRIMP EGG IN FISH SAUCE

41 200.-

GREEN PAPAYA SALAD 
WITH CRISPY PORK RINDS 
IN FISH SAUCE

42 185.-

ตํานํ้าปลาแคปหมู

13
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(BOILED/RAW) 
SHRIMP SALAD WITHOUT 
PAPAYA 
(FERMENTED FISH SAUCE
/FISH SAUCE)

56 435.-

ตําผลไมรวมเฮ!
(เลือก ปลารา, นํ้าปลา, หร�อกะป)

MIXED FRUIT SALAD
(SELECT; FERMENTED 
FISH SAUCE, FISH SAUCE, 
SHRIMP PASTE SAUCE)

43 300.-

MANGOSTEEN SALAD 
WITH SHRIMP PASTE 
AND SUGAR CANE

44 400.-

ตํามังคุดหลวงพระบาง

ตํามังคุดนํ้าปลาหอม

LUANG PRABANG STYLE 
MANGOESTEEN SALAD45 400.-

เกาเหลากุงสด(กุงดอง,กุงลวก)
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

MANGOSTEEN SALAD 
IN FISH SAUCE46 400.-

ตําผลไม ตาํเกาเหลา

ตํามังคุดกะปนํ้าตาลออย

SALTED BLUE CRAB SALAD 
WITHOUT PAPAYA 
(FERMENTED FISH SAUCE/ 
FISH SAUCE)

57 620.-

เกาเหลาหมูยอ
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

เกาเหลาแซลมอน
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

VIETNAMESE SAUSAGE 
SALAD WITHOUT PAPAYA 
(FERMENTED FISH SAUCE/
FISH SAUCE)

58 225.-

SALMON SASHIMI SALAD 
WITHOUT PAPAYA 
(FERMENTED FISH SAUCE/
FISH SAUCE)

59 550.-

เกาเหลาปูมาดอง
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

SQUID TENTACLES SALAD 
WITHOUT PAPAYA 
(FERMENTED FISH SAUCE/
FISH SAUCE)

60 365.-

เกาเหลาหนวดหมึก
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

ADD RAW SHRIMP61 190.-

กุงสด

เพิม่เคร�อ่งสมตาํ

ADD BOILED SHRIMP62 190.-

ปูมาดอง

แซลมอน 200กรัม

ADD PICKLED BLUE CRAB63 275.-

ADD SALMON SASHIMI64 450.-

กุงลวก

ADD SALTED CRAB65 40.-

ปูนาดอง

ADD STREAMED CRAB66 40.-

ปูนานึ่ง

ADD VIETNAMESE 
SAUSAGE67 120.-

หนวดปลาหมึก

ไขแดงเค็ม

ADD SQUID TENTACLES68 300.-

ADD SALTED EGG YOLK69 30.-

หมูยอ

STRAWBERRY SALAD 
IN SHRIMP PASTE SAUCE47 400.-

ตําสตรอวเบอรร�นํ้าปลา

ตําสตรอวเบอรร�หลวงพระบาง

STRAWBERRY SALAD 
IN FISH SAUCE48 400.-

STRAWBERRY LUANG 
PRABANG STYLE SALAD49 400.-

ตําสตรอวเบอรร�กะป

PINEAPPLE SALAD 
IN FISH SAUCE50 165.-

ตําสับปะรดปลารา

PINEAPPLE SALAD IN 
FERMENTED FISH SAUCE51 165.-

ตํามะมวงไขเค็ม

GREEN MANGO SALAD 
WITH SALTED EGG52 185.-

ตําสับปะรดนํ้าปลา

ตํามะมวงกะปนัวร

GREEN MANGO SALAD 
WITH SHRIMP PASTE 53 165.-

GREEN MANGO SALAD
WITH FERMENTED FISH 54 165.-

ตํามะมวงหลวงพระบาง

LUANG PRABANG STYLE 
GREEN MANGO SALAD55 165.-

ตํามะมวงปลารานัวร

ISAN STYLE STEAMED 
MIXED MUSHROOMS 
AND EGG

70 210.-

หมกเห็ดรวมใสไข

STIR-FRIED SOUR PORK 
SAUSAGE71 195.-

หมูสับรวน

ซุปหนอไมใบยางนาง

MINCED PORK 
WITH FISH SAUCE 72 195.-

SPICY BAMBOO SHOOT 
SALAD73 165.-

แหนมหมูรวน

STEAMED VIERNAMESE 
SAUSAGE74 125.-

หมูยอนึ่ง

เน้ือสัตว / เหด็

47



MINCED DUCK & FRIED 
DUCK SKIN ISAN STYLE
SPICY SALAD (LARB)

91 240.-

ลาบเปดนครพนม

MINCED PORK 
SPICY SALAD (LARB)92 215.-

ลาบเห็ดรวม

ลาบวุนเสนเคร�่องหมู

MIXED MUSHROOMS 
SPICY SALAD (LARB)93 185.-

GLASS NOODLE ISAN 
SPICY SALAD WITH 
VIETNAMESE SAUSAGE, 
AND MINCED PORK (LARB)

94 250.-

ลาบหมูทรงเคร�่อง

INSTANT NOODLE ISAN 
SPICY SALAD WITH 
VIETNAMESE SAUSAGE, 
SQUID TENTACLES, AND 
MINCED PORK (LARB)

95 355.-

ลาบมามางานแตง

MUSHROOMS SPICY 
SALAD WITH MINCED 
PORK (LARB)

96 250.-

นํ้าตกคอหมู

นํ้าตกไกอบ

SLICED ROASTED PORK 
NECK SPICY SALAD97 265.-

SLICED ROASTED 
CHICKEN SPICY SALAD98 235.-

ลาบเห็ดใสหมูสับ

SQUID TENTACLES 
SPICY SALAD99 365.-

นํ้าตกหนวดหมึก

ยาํ ลาบ / นํา้ตก

ยําวุนเสนรวมมิตรนํ้าปลา

GLASS NOODLE SPICY 
SALAD WITH SQUID 
TENTACLES, SHRIMP AND 
VIETNAMESE SAUSAGE 
IN FISH SAUCE

83 350.-

SPICY INSTANT NOODLE 
SALAD WITH ROASTED 
PORK (FERMENTED FISH SAUCE, 
FISH SAUCE)

84 300.-

ยําไวไวไกอบ

SPICY INSTANT NOODLE 
SALAD WITH ROASTED 
CHICKEN 

85 265.-

VERMICELLI NOODLES 
SALAD WITH MACKEREL 
AND VIETNAMESE SAUSAGE 
(FERMENTED FISH SAUCE, 
FISH SAUCE)

86 265.-

ยําไวไวหมูอบ
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

VIETNAMNESE SPICY 
SALAD (FERMENTED FISH 
SAUCE, FISH SAUCE)

87 265.-

ยํานัวรหมูยอ
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

ยํานัวรหนวดปลาหมึก
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

SQUID TENTACLES SPICY 
SALAD (FERMENTED FISH 
SAUCE, FISH SAUCE)

88 350.-

RAW SHRIMP SPICY SALAD
(FERMENTED FISH SAUCE, 
FISH SAUCE)

89 465.-

ยํานัวรแซลมอน
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

RAW SALMON SPICY 
SALAD (FERMENTED FISH, 
FISH SAUCE)

90 565.-

ยํานัวรกุงสด
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

ยําแหนมขาวทอด

ยําไวไวนํ้าปลาหมูสับไขดาวนํ้าปลา

SOUR PORK SAUSAGE AND 
CRISPY RICE SPICY SALAD75 240.-

MIXED MUSHROOMS SPICY 
SALAD (FERMENTED FISH 
SAUCE, FISH SAUCE)

76 205.-

ยําหมูยอเสนแกวเห็ดรวม
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

ยําวุนเสนผักกระเฉดเคร�่องหมูนํ้าปลา

KELP NOODLE WITH 
VIETNAMESE SAUSAGE 
AND MIXED MUSHROOMS 
SPICY SALAD(FERMENTED 
FISH SAUCE, FISH SAUCE)

77 285.-

GLASS NOODLE SPICY 
SALAD WITH WATER 
MIMOSA, VIETNAMESE 
SAUSAGE AND MINCED PORK 
IN FISH SAUCE

78 250.-

ยําเห็ดรวม
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

SPICY INSTANT NOODLE 
SALAD WITH MINCED 
PORK AND FRIED EGG 
IN FISH SAUCE

79 230.-

PHED PHED HEY! 
SIGNATURE INSTANT 
NOODLE SPICY SALAD
(FERMENTED FISH SAUCE, 
FISH SAUCE)

80 355.-

ยําไวไวเผ็ดเผ็ดเฮ!
(เลือก ปลารา, หร�อนํ้าปลา)

ยําไวไวผักบุงใสหมูนํ้าปลา

ยําไวไวรวมมิตรนํ้าปลา

SPICY INSTANT NOODLE 
SALAD WITH MORNING 
GLORY AND MINCED PORK 
IN FISH SAUCE

81 250.-

SPICY INSTANT NOODLE 
SALAD WITH SQUID 
TENTACLES, SHRIMP AND 
VIETNAMESE SAUSAGE 
IN FISH SAUCE

82 350.-

ยำขนนจีนปลาทูหมูยอ
(เลือก ปลารา,หร�อน้ำปลา) 99

90
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มามาผัดไขแดงหมูอบ

STIR-FRIED INSTANT 
NOODLE WITH 
SALTED EGG YOLK AND 
GRILLED PORK

108 265.-

STIR-FRIED INSTANT 
NOODLE WITH 
SALTED EGG YOLK AND 
ROASTED CHICKEN

109 250.-

มามาผัดไขแดงหมูยอ

STIR-FRIED INSTANT 
NOODLE WITH 
SALTED EGG YOLK AND 
VIETNAMESE SAUSAGE

110 250.-

อาหารจานเดยีว

มามาผัดไขแดงไกอบ

เสนหมี่ผัดกระเฉดหมูอบ

STIR-FRIED VERMICELLI 
WITH WATER MIMOSA 
AND GRILLED PORK 

111 265.-

STIR-FRIED VERMICELLI 
WITH WATER MIMOSA 
AND ROASTED CHICKEN

112 250.-

เสนหมี่ผัดกระเฉดกุง

STIR-FRIED VERMICELLI 
WITH WATER MIMOSA 
AND SHRIMP

113 265.-

ผดั

เสนหมี่ผัดกระเฉดไกอบ

ISAN STYLE THICK SOUP 
WITH BAMBOO SHOOT100 250.-

แกงหนอไมใบยานาง

ISAN STYLE THICK SOUP 
WITH MUSHROOM101 220.-

แกงออมลิ้นวัว

แกงออมหมู

NORTHERN THAI SPICY 
SOUP WITH BEEF TONGUE102 330.-

ISAN STYLE HERBAL SOUP 
WITH PORK103 265.-

แกงเห็ดใบยานาง

NORTHERN THAI SPICY 
SOUP WITH BEEF104 245.-

ตมแซบเนื้อ

DUCK SOUP 
WITH PICKLED LIME105 235.-

เลงแซบ

ตมแซบเปด

PORK BONE 
SPICY SOUP106 245.-

SPICY SOUP 
WITH DUCK107 235.-

ตมเปดมะนาวดอง

ตม / แกง
STICKY RICE114 25.-

ขาวเหนยีว

VERMICELLI NOODLES 115 25.-

ขาวสวย

เสนเล็กลวกซ�อิ้วหวาน

STEAMED RICE116 25.-

RICE NOODLES WITH 
SWEET SOY SAUCE117 60.-

RICE VERMICELLI WITH 
SWEET SOY SAUCE118 60.-

เสนหมี่ลวกซ�อิ้วหวาน

ไขเค็ม

SALTED EGG122 25.-

BOILED EGG123 20.-

ไขตม

THICK VERMICELLI 
NOODLES 124 60.-

เสนดองแดง
(ขนมจนเสนหนาๆ)ี

INSTANT NOODLE119 60.-

กากหมู

แคปหมู

PORK CRACKLING120 65.-

CRISPY PORK RINDS121 55.-

เสนมามาลวก

เคร�อ่งเคยีง

ขนมจนี



ขาวมันไกเสฉวน

SICHUAN CHICKEN 
WITH RICE2

บะหมี่กวนอู 

SIGNATURE NOODLE5

ขาวไกนึ่งหัวซีอิ๊ว 

SOYA CHICKEN WITH RICE1

ขาวหมูยางอังคักไขดาว

ANG-KAK ROASTED PORK 
WITH RICE & FRIED EGG4

ขาวมันไกนึ่งซอสขิงกวางตุง

HAINANESE CHICKEN 
WITH RICE3

*ภาพเพื่อการโฆษณาเทานั้น *PICTURE FOR ADVERTISING PURPOSE ONLY

100.-

100.-

R    79.-

L  100.-

150.-

60.-

120.-

150.-

บะหมี่หมูยางอังคัก

ANG-KAK ROASTED PORK 
WITH SIGNATURE NOODLE7

บะหมี่ไกนึ่งหัวซีอิ๊ว

SOYA CHICKEN WITH 
SIGNATURE NOODLE6

180.-

180.-

180.-

ขาวมันผิน

PINN RICE25

นํ้าพริกกุงเซี่ยะหมี่ (กระปุก)

DRIED SHRIMP 
CHILLI PASTE (JAR)28

ขาวหอมมะลิ

JASMINE RICE

27

26

25.-

ไขดาว

FRIED EGG24 20.-

20.-

180.-

นํ้าพริกกุงเซี่ยะหมี่

DRIED SHRIMP 
CHILLI PASTE 15.-

ซอสอเนกประสงคตราดาวหาง (ขวด)

COMET SEASONING SAUCE
(BOTTLE)29 120.-

ขาวซอยเนื้อตุน 

STEWED BEEF SHANK 
KHAOSOI LANNA 

15

14

ขาวหนาปลากระพงทอดนํ้าจิ้มซีฟูด  

FRIED SEABASS WITH RICE 
AND SEAFOOD SPICY SAUCE

ขาวหนากุงแกะนํ้าจิ้มซีฟูด  

SHRIMP WITH RICE AND 
SEAFOOD SPICY SAUCE

16
SOYA CHICKEN SERVED 
WITH SIGNATURE NOODLE6

120.-

120.-

150.-

ไกนึ่งหัวซีอิ๊ว

SOYA CHICKEN
9

ไกนึ่งซอสขิง

HAINANESE CHICKEN

12

บะหมี่นํ้าหมูยางอังคัก

ANG-KAK ROASTED PORK 
WITH NOODLE SOUP8

11

ไกนึ่งซอสเสฉวน

SICHUAN CHICKEN10 120.-

120.-

180.-

150.-

หมูยางอังคัก

ANG KAK PORK

13
ขาวซอยไกตุน  

STEWED CHICKEN LEG 
KHAOSOI LANNA HAINANESE CHICKEN 

WITH RICE3
R 79.-/L 100.-

SHRIMP WITH RICE AND 
SEAFOOD SPICY SAUCE15

180.-

FRIED SEABASS WITH RICE 
AND SEAFOOD SPICY SAUCE

EXTRA

16
180.-



EGG / ไขFRIED / ของทอด SNACK /  ของทานเลน DIP / นํา้จิม้

GRILLED / ของยาง

DIP / นํ้าจิ้ม
FERMENTED FISH(ปลารา)

SINGLE DISH / อาหารจานเดีย่ว

ขาวคอหมูทอด**

FRIED PORK WITH 
SALT SERVE 
WITH RICE

14 175.-

ขาวคอหมูยางซอส**

GRILLED CHICKEN 
SERVE WITH RICE16 165.-

ขาวไกแดง**

FRIED PORK NECK 
SERVE WITH RICE15 185.-

ขาวหมูยางไมปลารา**

GRILLED SAUCE PORK NECK 
SERVE WITH RICE17 185.-

ขาวไกอบ**

GRILLED PORK (WITHOUT 
FERMENTED FISH) SERVE 
WITH RICE

18 175.-

GRILLED NATIVE CHICKEN 
SERVE WITH RICE19 165.-

ขาวปลาทูทอด**

FRIED MACKEREL 
SERVE WITH RICE11 180.-

ขาวไกทอด**

ขาวหมูสามชั้นทอดเกลือ**

FRIED CHICKEN
SERVE WITH RICE12 165.-

ขาวหมูสันทอดเกลือ**

FRIED PORK BELLY 
WITH SALT SERVE 
WITH RICE

13 175.-

ไกทอด**

FRIED CHICKEN1 235.-

หมูสามชั้นทอดเกลือ**

FRIED PORK BELLY 
WITH SALT2 220.-

หมูสันทอดเกลือ**

คอหมูทอด**

FRIED PORK WITH SALT3 250.-

THAI STYLE OMELET 
WITH MINCED PORK20 200.-

ไขเจยวหอมแดง*

THAI STYLE OMELET 
WITH SHALLOT21 135.-

ไขเจยวแหนมหมู*

THAI STYLE OMELET 
WITH ISAN PORK SAUSAGE22 200.-

FRIED PORK NECK4 250.-

ปลาทูทอดตัวใหญ**

DEEP FRIED FISH5 165.-

แหนมหมูยาง**

GRILLED SOUR PORK
SAUSAGE6 125.-

ไกแดง**

GRILLED CHICKEN7 200.-

คอหมูยางซอส**

หมูยางไมปลารา**

GRILLED SAUCE
PORK NECK8 250.-

GRILLED PORK (WITHOUT
FERMENTED FISH)9 220.-

ไกอบ**

GRILLED NATIVE CHICKEN10 235.-
ตมแซบกระดูกหมูใสไข

SPICY SOUP WITH 
PORK RIBS AND EGG28

29

250.-

หมูสับตมบวย

SOUR PLUM SOUP 
WITH MINCED PORK 250.-

SOUP / ซุป

ตมผูกองหมูสับ

SPICY AND SOUR SOUP 
WITH PICKLED CABBAGE 
AND MINCED PORK 

23 250.-

ตมผูกองกระดูกหมู

SPICY AND SOUR SOUP 
WITH PICKLED CABBAGE 
AND PORK RIBS

24 250.-

ตมกระดูกหมูผักกาดดอง 

ตมหมูสับผักกาดดอง

SOUP WITH PICKLED 
CABBAGE AND PORK RIBS25 250.-

SOUP WITH PICKLED 
CABBAGE AND MINCED 
PORK 

26 250.-

ตมแซบหมูสับใสไข

SPICY SOUP WITH 
MINCED PORK AND EGG27 250.-

ผักลวก*

STEAMED  RICE 25.-

ผักสด*

BOILED VEGETABLES 30.-

VEGETABLES 30.-

ไขเปดตม

BOILED DUCK EGG36 20.-

39

ขาวมัน

40

37

38

ขาวเหนยีว

STREAMED RICE
WITH HERBS

41

25.-

ขาวสวย

STICKY RICE 25.-

นํ้าพร�กตาแดง

SHRIMP PASTE WITH DRIED 
SHRIMP CHILLI PASTE47

20.-

นํ้าพร�กขาปลายาง

TAMARIND CHILLI PASTE49

20.-

แจวมะขาม

DRIED CHILLI PASTE48

20.-

นํ้าพร�กหนุมลาว

GRILLED FISH GALANGAL 
CHILLI PASTE 50

10.-

LAOS STYLE GREEN 
CHILLI PASTE51

10.-

20.-

หมกหนอไมหนังไกทอด

SPICY FLAMING EGGPLANT 
SALAD WITH BOILED EGG 
AND FRIED CHICKEN SKIN

54

ซุปมะเข�อไขตมหนังไกทอด

STEAMED BAMBOO SHOOTS 
WITH FRIED CHICKEN SKIN55

145.-

145.-

ปลาราบองเปยก

นํ้าพร�กปลาราแมงดา

FERMENTED FISH 
CHILLI PASTE52

FERMENTED FISH WITH 
WATERBUG CHILLI PASTE53

20.-

20.-

แจวสมุนไพร

HERBS CHILLI PASTE42

แจวมะเเขวน 

MA-KUANG CHILLI PASTE43

10.-

นํ้าจิ้มไกหวาน

นํ้าพร�กไขเค็ม

SWEET CHILLI SAUCE45

10.-

แจวมะเข�อเทศ

TOMATO CHILLI PASTE44 20.-

นํ้าพร�กกะปกุงแหง

SALTED EGG CHILLI PASTE46

10.-

หมูยอชุปแปงทอด*

ISAN STYLE HERBAL
SAUSAGE34

135.-

135.-FRIED VIETNAMESE
SAUSAGE35

125.-

หนังไกทอด

FRIED CHICKEN SKIN30

เปาะเปยทอด

FRIED SPRING ROLL31

125.-

กุงฝอยทอด

ไสกรอกวุนเสนยาง

FRIED SAKURA SHRIMP32

130.-

ไสกรอกแกงออมหมูทอด

ISAN STYLE PORK
VERMICELLI SAUSAGE33

100.-

8

181714

* = เลือกนํ้าจิ้มได 1 อยาง | ** = เลือกนํ้าจิ้มได 2 อยาง 
* = CHOOSE 1 DIP | ** = CHOOSE 2 DIPS

• ขาวมัน (STREAMED RICE WITH HURB) •
• ขาวสวย (STREAMED RICE) •
• ขาวเหนยีว (STICKY RICE) •

เลือกขาวได 1 ชนิด (CHOOSE 1 RICE)

ไขเจยวหมูสับ*ี

ี

ี

SIDE DISH / เคร�อ่งเคยีง

PASTE / นํา้พร�ก



ขาวคากิ

STEWED PORK KNUCKLE 
SERVED WITH RICE2

ขาหมู

STEWED PORK HOCK 5

ขาวขาหมู

STEWED PORK HOCK 
SERVED WITH RICE1

ขาวไส

CHITTERLINGS 
SERVED WITH RICE4

ขาวหมูทอด

DEEP FRIED PORK 
SERVED WITH RICE3

7

6

ขาหมู  + คากิ + ไส + ไข

STEWED PORK HOCK 
+ STEWED PORK KNUCKLE 
+ CHITTERLINGS + EGG

ขาหมู + ไส + ไข

STEWED PORK HOCK 
+ CHITTERLINGS + EGG

85.-

90.-

90.-

85.-

180.-

220.-

200.-

หมูทอด

DEEP FRIED PORK 8

9

ไสเปลา

PORK CHITTERLINGS

200.-

180.-

10

คากิเปลา (2 ชิ้น)

STEWED PORK KNUCKLES 
(2  P'CS) 170.-

ขาหมูเปลา (1 ขา) พรอมเครื่องเคียง

WHOLE STEWED 
PORK HOCK 12

คากิเปลา (1 ชิ้น) + ไส + ไข

STEWED PORK KNUCKLE 
(1 P'CE) + CHITTERLINGS 
+ EGG

11

14

13

เพิ่มไส

EXTRA PORK CHITTERLINGS

เพิ่มไข

EXTRA EGG / BOILED EGG 
IN BROWN SAUCE

115.-

900.-

15.-

25.-

เพิ่มหมูทอด

EXTRA DEEP FRIED PORK16

เพิ่มคากิ (1ชิ้น)

EXTRA STEWED 
PORK KNUCKLE15

ขาวหอมมะลิ

JASMIN RICE 18

เพิ่มผัก

EXTRA VEGETABLE17

75.-

40.-

15.-

15.-

85.-

STEWED PORK HOCK 
SERVED WITH RICE1

200.-

EXTRA

STEWED PORK HOCK 
+ STEWED PORK KNUCKLE 
+ CHITTERLINGS + EGG

7

85.-CHITTERLINGS 
SERVED WITH RICE4



ก�วยจั๊บ

ROLL NOODLES
SOUP 1

เกาเหลาเลือดหมู

PORK ENTRAILS
SOUP 2

ซุปเลือดหมู 

PORK BLOOD
SOUP 3

เป�ดตุ�นฟ�กมะนาวดอง 

DUCK AND WINTER MELON
SOUP WITH PRESERVED LIME  4

มะระตุ�นซี่โครงหมู 

PORK SPARERIBS WITH
CAVILLA FRUIT SOUP   6

เยื่อไผ�ตุ�นยาจ�น  

PORK SPARERIBS WITH
BAMBOO PITH SOUP   7

กุนเชียงหมู  

DEEP FRIED
CHINESE SAUSAGE  12

สามกษัตร�ย� (หมกูรอบ, กุนเชยีง, ซีโ่ครงหมอูบ)  

DEEP FRIED CRISPY PORK & 
CHINESE SAUSAGE & PORK 
SPARERIBS STEW

13

ข�าวเปล�า   

STEAMED 
RICE    17

ดอกไม�จ�นตุ�นซี่โครงหมู  

PORK SPARERIBS WITH
DAY LILY SOUP   5

ข�าวหน�ากุนเชียงหมู   

DEEP FRIED CHINESE
SAUSAGE WITH RICE   16

ข�าวหน�าหมูกรอบ 

DEEP FRIED CRISPY
PORK WITH RICE14

ข�าวหน�าซี่โครงหมูอบ   

PORK SPARERIBS STEW
WITH RICE 15

14

ซี่โครงหมูตุ�นยาจ�น  

PORK SPARERIBS WITH
CHINESE HERBS SOUP  8

ไก�ดําตุ�นยาจ�น  

BLACK CHICKEN WITH
CHINESE HERBS SOUP   9

หมูกรอบ  

DEEP FRIED CRISPY
PORK1065.-

75.-

155.-

120.-

20.-

85.-

85.-

75.-

125.-

200.-

95.-

75.-

ROLL NOODLES
SOUP 1

2
PORK ENTRAILS
SOUP

85/105.-

85/105.-

ซี่โครงหมูอบ 

PORK SPARERIBS
STEW11 155.-

M  85.-
L 105.-

95.-

M  85.-
L 105.-

95.-

95.-

เพิ่มซ�่โครงหมูอบ

ADD PORK 
SPARERIBS STEW19

เพิ่มหมูกรอบ

ADD DEEP FRIED
CHRISPY PORK18

40.-

40.-

เพิ่มซ�่โครงหมูอบ

ADD VEGETABLE21

เพิ่มหมูกรอบ

ADD DEEP FRIED 
CHINESE SAUSAGE 20

20.-

30.-

DEEP FRIED CRISPY
PORK WITH RICE

9
120.-
BLACK CHICKEN WITH
CHINESE HERBS SOUP   



บะหม่ีเก๊ียวหมูย�างซีอิ �ว (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES WITH PORK WONTON AND
GRILLED PORK (SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ี หมูกรอบ (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES AND CRISPY PORK
(SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ี หมูย�างซีอิ �ว (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES AND GRILLED PORK
WITH SOY SAUCE (SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ีเก๊ียวหมูกรอบ (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES WITH PORK WONTON AND 
CRISPY PORK  (SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ีเก๊ียวปู (นํ้า/แห�ง)

บะหม่ีปู (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES WITH PORK WONTON AND
CRAB (SOUP / WITHOUT SOUP)

EGG NOODLES WITH AND CRAB
(SOUP / WITHOUT SOUP)

M  70.-

3

L   90.-

M  80.-
L 100.-

M  90.-
L 110.-

90.-

100.-

110.-

เกี๊ยว ปู (นํ้า/แห�ง)

PORK WONTON AND CRAB
(SOUP / WITHOUT SOUP)

เกี๊ยว หมูกรอบ (นํ้า/แห�ง)

PORK WONTON AND CRISPY PORK
(SOUP / WITHOUT SOUP)

เกี๊ยว หมูย�างซีอิ �ว (นํ้า/แห�ง)

PORK WONTON AND GRILLED PORK WITH
SOY SAUCE (SOUP / WITHOUT SOUP)

ข�าวหมูย�าง

GRILLED PORK WITH SOY SAUCE
SERVED WITH STEAMED RICE

ข�าวหมูกรอบ

ข�าวหมูอบ

DEEP FRIED CRISPY PORK SERVED
WITH STEAMED RICE

ROASTED PORK SERVED
WITH STEAMED RICE

10

10

4

11

12

13

8

บะหม่ีรวม

EGG NOODLES AND GRILLED PORK WITH
SOY SAUCE, CRISPY PORK, ROASTED PORK 140.-7

6

9 M  80.-
L 100.-

M  70.-
L  90.-

M  90.-
L 110.-

M  70.-
L  90.-

M  70.-
L  90.-

M  70.-
L  90.-

ข�าวไก�อบ

ROASTED CHICKEN SERVED
WITH STEAMED RICE14 80.-

ข�าวหมูย�างหมูกรอบ

ข�าวหมูรวม

DEEP FRIED CRISPY PORK AND GRILLED PORK
WITH SOY SAUCE SERVED WITH STEAMED RICE

GRILLED PORK WITH SOY SAUCE, CRISPY PORK, 
ROASTED PORK WITH STEAMED RICE

15

16

90.-

100.-

ข�าวผัดไข�

EGG FRIED RICE17 80.-

ข�าวผัดหมูแดง

ข�าวผัดหมูกรอบ

FRIED RICE WITH GRILLED PORK

FRIED RICE WITH CRISPY PORK

18

19

90.-

ข�าวผัดปู

หมูย�างซีอิ �ว

FRIED RICE WITH CRAB

GRILLED PORK WITH SOY SAUCE

20

21

110.-

140.-

หมูกรอบ

DEEP FRIED CRISPY PORK22 140.-

เพ��มหมูย�าง

เพ��มหมูกรอบ

ADD GRILLED PORK

ADD DEEP FRIED CRISPY PORK

23

24

20.-

20.-

เพ��มเน้ือปู

ADD CRAB25 30.-

ข�าวเปล�า

STEAMED RICE26 15.-

100.-

90/110.-

100.-

80/100.-

EGG NOODLES WITH PORK WONTON
AND CRISPY PORK



ราดหนาหมู บะหมี่กรอบ

CRISPY EGG NOODLES WITH 
PORK IN GRAVY SAUCE2

ราดหนาทะเล บะหมี่กรอบ

CRISPY EGG NOODLES WITH 
SEAFOOD IN GRAVY SAUCE5

ราดหนาหมู เสนใหญ / เสนหมี่

FLAT NOODLES / 
RICE VERMICELLI WITH PORK 
IN GRAVY SAUCE

1

ราดหนาทะเล เสนใหญ / เสนหมี่

FLAT NOODLES / 
RICE VERMICELLI WITH 
SEAFOOD IN GRAVY SAUCE

4

ราดหนาหมูหอไข เสนใหญ / เสนหมี่

FLAT NOODLES / 
RICE VERMICELLI IN EGG WRAP, 
WITH PORK IN GRAVY SAUCE

3

7

6

ผัดซีอิ๊วหมู บะหมี่กรอบ

STIR-FRIED CRISPY
EGG NOODLES WITH BLACK 
SOY SAUCE AND PORK

ผัดซีอิ๊วหมู เสนใหญ / เสนหมี่

STIR-FRIED FLAT NOODLES / 
RICE VERMICELLI WITH 
BLACK SOY SAUCE AND PORK

70.-

80.-

80.-

150.-

160.-

80.-

90.-

ผัดซีอิ๊วไก เสนใหญ / เสนหมี่

STIR-FRIED FLAT NOODLES / 
RICE VERMICELLI WITH BLACK 
SOY SAUCE AND CHICKEN

8

9

ผัดซีอิ๊วไก บะหมี่กรอบ

STIR-FRIED CRISPY 
EGG NOODLES WITH BLACK 
SOY SAUCE AND CHICKEN

80.-

90.-

ผัดซีอิ๊วทะเล บะหมี่กรอบ

STIR-FRIED CRISPY 
EGG NOODLES WITH BLACK 
SOY SAUCE AND SEAFOOD

11

ผัดซีอิ๊วทะเล เสนใหญ / เสนหมี่

STIR-FRIED FLAT NOODLES / 
RICE VERMICELLI WITH BLACK 
SOY SAUCE AND SEAFOOD

10

13

12

กวยเตี๋ยวคั่วไก

STIR-FRIED FLAT NOODLES 
WITH CHICKEN 

กวยเตี๋ยวคั่วหมู

STIR-FRIED FLAT NOODLES 
WITH PORK

150.-

160.-

80.-

80.-

สุกี้นํ้า / สุกี้แหง ไก

SUKIYAKI / STIR-FRIED 
SUKIYAKI WITH CHICKEN15

ไขเจียว / ไขดาว / หอไข

OMELET / FRIED EGG / 
EGG WRAP 18

สุกี้นํ้า / สุกี้แหง หมู

SUKIYAKI / STIR-FRIED 
SUKIYAKI WITH PORK14

เกาเหลาราดหนา

KALE WITH PORK 
IN GRAVY SAUCE17

สุกี้นํ้า / สุกี้แหง ทะเล

SUKIYAKI / STIR-FRIED 
SUKIYAKI WITH SEAFOOD16

19

เพิ่มเสน เสนใหญ / เสนหมี่ / เสนบะหมี่กรอบ

EXTRA COOKED FLAT NOODLES 
/ RICE VERMICELLI / 
CRISPY EGG NOODLES

80.-

80.-

150.-

80.-

20.-

20.-

70.-
FLAT NOODLES / RICE VERMICELLI
WITH PORK IN GRAVY SAUCE1

160.-
STIR-FRIED CRISPY 
EGG NOODLES WITH BLACK 
SOY SAUCE AND SEAFOOD

11

80.-

STIR-FRIED FLAT NOODLES 
WITH CHICKEN 13

160.-
CRISPY EGG NOODLES WITH 
SEAFOOD IN GRAVY SAUCE5



ขาวมันไกทอด

FRIED CHICKEN
RICE2

ไกตมจานเดี่ยว

SINGLE DISH
BOILED CHICKEN 5

ขาวมันไก

HAINANESE
CHICKEN RICE1

ขาวมันไกแซบ

SPICY CHICKEN
RICE4

ขาวมันไกสองอยาง

BOILED CHICKEN AND
FRIED CHICKEN RICE3

7

6

8

ไกตม+ไกทอด จานเดี่ยว

SINGLE DISH
BOILED CHICKEN AND
FRIED CHICKEN

นํ้าหวังเหลาจี่ (นํ้าสมุนไพรจีน)

WANG LAO JI 
HERBAL BEVERAGE13

ไกทอดจานเดี่ยว

SINGLE DISH
FRIED CHICKEN 

ขาวมันเคาหยก

BRAISED PORK BELLY
WITH RICE

นํ้าชาฟก

WINTER MELON
TEA DHONG GUA CHA14

แฮกึ้น

CRISPY PRAWN 
WITH TOFU SKIN 12

แกงจืดเยื่อไผหมูสับ

BAMBOO LINING  SOUP
WITH MINCED PORK11

*ภาพเพื่อการโฆษณาเทานั้น *PICTURE FOR ADVERTISING PURPOSE ONLY

M  75.-

L   85.-

M  80.-

L   90.-

M  85.-

L   95.-

M  80.-

L   90.-

140.-

145.-

150.-

95.-

9
ขาวมัน

RICE 20.-

10

แกงจืดสาหรายหมูสับ

SEAWEED SOUP 
WITH MINCED PORK 55.-

55.-

79.-

45.-

45.-

95.-

BRAISED PORK BELLY
WITH RICE8

L  90.-M 80.-

FRIED CHICKEN RICE2

L  85.-M 75.-

HAINANESE CHICKEN RICE1

L  95.-M 85.-

BOILED CHICKEN AND
FRIED CHICKEN RICE3

55.-

BAMBOO LINING  SOUP
WITH MINCED PORK11



กวยเตี๋ยวเย็นตาโฟตมยํา

RED SOUP NOODLES 
WITH SEAFOOD BALL, 
ROASTED PORK

2

กวยเตี๋ยวหมูตมยํา

TOM-YUM NOODLES SOUP 
WITH ROASTED PORK5

กวยเตี๋ยวเย็นตาโฟรสเด็ด

RED SOUP NOODLES 
WITH SEAFOOD BALL1

กวยเตี๋ยวเย็นตาโฟตมยําทะเล 

RED SOUP NOODLES 
WITH SHRIMP, SQUID4

กวยเตี๋ยวเย็นตาโฟตมยําหมูทอด

RED SOUP NOODLES 
WITH FRIED PORK3

7

6

8

กวยเตี๋ยวหมูตุน

NOODLES SOUP WITH 
STREWED PORK

กวยเตี๋ยวตมยําหมูทอด

TOM-YUM NOODLES SOUP 
WITH FRIED PORK

กวยเตี๋ยวหมูนํ้าใส

NOODLES SOUP WITH 
PORK PATTY, SEAFOOD BALL

M 75.-

L  90.-

90.-

90.-

115.-

90.-

90.-

75.-

75.-

9

กวยเตี๋ยวตมยํากุงนํ้าขน

CREAMY TOM-YUM 
KOONG NOODLES SOUP 115.-

กวยเตี๋ยวตมยํานํ้าขนหมูทอด

CREAMY TOM-YUM 
KOONG NOODLES SOUP 
WITH FRIED PORK

11

มามาหมอไฟทะเลไขสด

CREAMY TOM-YUM 
NOODLES SOUP WITH 
SEAFOOD
(FOR SHARING 2-3 PEOPLE)

14

10

เย็นตาโฟตมยําหมอไฟทะเล

RED SOUP NOODLES 
WITH SEAFOOD 
(FOR SHARING 2-3 PEOPLE)

13

กวยเตี๋ยวมังสวิรัต 

VEGETARIAN NOODLE

12

16

15

17

ขาวตมแหงหมูตุน

RICE WITH STREWED PORK

ขาวตมหมูสับ

PORK BOILED RICE

90.-

75.-

385.-

385.-

มามาหมอไฟหมูสี่สีไขสด

CREAMY TOM-YUM 
NOODLES SOUP WITH PORK 
(FOR SHARING 2-3 PEOPLE)

345.-

75.-

75.-

18

19

ยํามามาหมูสะพรึง

SPICY NOODLES SALAD 
WITH PORK 90.-

75.-

21

กากหมู / หมูกอน

PORK CRACKLING /
PATTY PORK

24

ยํากากหมู

PORK SPICY SALAD

20

ลูกชิ้นรวมลวก

MIXED BOILED SEAFOOD 
BALL

23

เกี๊ยวหมูทอด

CRISPY FRIED 
PORK WONTON

22

26

25

27

เพิ่มเสน / เพิ่มผักลวก

EXTRA NOODLES /
VEGETABLE

ขาว / ไขตม

RICE / BOILED EGG

เพิ่มลูกชิ้น

FISH BALL / SHIMP BALL 
/ FISH WONTON

ทอดรวม
(ลูกชิ้นกุงทอด+เกี๊ยวทอด+หมูทอด)

MIXED FRIED (SHRIMP ALL 
+ PORK WONTON + PORK) 60.-

40.-

55.-

25.-

15.-

10.-

15.-

กวยเตี๋ยวเย็นตาโฟตมยํา + เกี๊ยวหมูทอด

RED SOUP NOODLES + 
CRISPY FRIED PORK 
WONTON

110.-

เกาเหลาหมูตมยํา + ขาว + เกี๊ยวหมูทอด

PORK TOM-YUM SOUP 
+ RICE + CRISPY FRIED 
PORK WONTON

130.-

28

ตมยํากุงนํ้าขน + ขาว

CREAMY TOM-YUM 
KOONG + RICE 120.-

29

ตมยํากุงนํ้าขน + ยํากากหมู + ขาว

CREAMY TOM-YUM 
KOONG + PORK SPICY 
SALAD + RICE 

180.-

เสนใหญ

WIDE FLAT
RICE NOODLES

เสนเล็ก

RICE STICK 
NOODLES

เสนหมี่

RICE
VERMICELLI

วุนเสน

GLASS
NOODLES

เสนบะหมี่

EGG
NOODLES

75.-

RED SOUP NOODLES 
WITH SEAFOOD BALL1

115.-

CREAMY TOM-YUM 
KOONG NOODLES SOUP

9
90.-

CREAMY TOM-YUM 
KOONG NOODLES SOUP 
WITH FRIED PORK

10



ผัดไทยไฟทะลุ โคตรหมูกรอบ

PAD THAI FAI TA LU 
KODE MOO KROB 
(CRISPY PORK BELLY)

5

ผัดไทยไฟทะลุ กุ�งแชบ�วย

PAD THAI FAI TA LU 
GOONG SHARE BUAY 
(BANANA SHRIMP)

6

ข�าวกะเพราหมูสับไข�ดาว

KA-PRAW MOO SUP KHAI-DAO
(STIR FRIED BASIL WITH 
MINCED PORK SERVE WITH 
STEAMED RICE AND FRIED EGG)

7

ข�าวกะเพราหมูสับหมูกรอบไข�ดาว

KA-PRAW MOO SUP 
MOO KROB KHAI-DAO
(STIR FRIED BASIL WITH 
MINCED PORK AND CRISPY PORK 
SERVE WITH STEAMED RICE 
AND FRIED EGG)

8

ข�าวกะเพรากุ�งแชบ�วยไข�ดาว

KA-PRAW GOONG SHARE BUAY 
KHAI-DAO 
(STIR FRIED BASIL WITH 
BANANA SHRIMP SERVE WITH 
STEAMED RICE AND FRIED EGG)

9

270.-

12 
220.-

450.-

ผัดไทยไฟทะลุ โคตรกากหมู

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KAKK MOO
(PORK CRACKLING)

2
ผัดไทยไฟทะลุ 

PAD THAI FAI TA LU   1

ผัดไทยไฟทะลุ โคตรคอหมูย�าง  

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KHOR MOO YANG 
(GRILLED PORK JOWL) 

4
ผัดไทยไฟทะลุ โคตรไก�ย�าง 

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KAI YANG 
(GRILLED CHICKEN)

3

130.-

160.-

270.-

270.-

370.-

370.-
240.-

370.-

450.-

กากหมู

PORK CRACKLING11

โคตรไก�ย�าง

KODE KAI YANG 
(GRILLED CHICKEN)12

โคตรคอหมูย�าง  

KODE KHO MOO YANG 
(GRILLED PORK JOWL) 13

โครตหมูกรอบ

KODE MOO KROB 
(CRISPY PORK BELLY) 14

ไข�เป�ดดาวไล�ทุ �ง

FRIED FREE-RANGE 
DUCK EGG 10 30.-

50.-

220.-

280.-

350.-

KODE KAI YANG (GRILLED CHICKEN)

4

9 KA-PRAW GOONG 
SHARE BUAY KHAI-DAO
(STIR FRIED BASIL WITH 
BANANA SHRIMP SERVE 
WITH STEAMED RICE 
AND FRIED EGG)

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KHOR MOO YANG 
(GRILLED PORK JOWL) 



ปาทองโก 1 ช�้น

DEEP-FRIED DOUGH STICK
(PATONGGO) 1 PIECE3 10.-

ปาทองโก + สังขยาใบเตย 1 ชุด

DEEP-FRIED DOUGH STICK
+ PANDAN CUSTARD 1 SET1 60.-

ปาทองโก + นมขน 1 ชุด

DEEP-FRIED DOUGH STICK
+ CONDENSED MILK 1 SET2 60.-

ไขลวก

SOFT-BOILED EGG17 35.-

สังขยาใบเตย 1 กระปุก

PANDAN CUSTARD18 25.-

นมขน 1 กระปุก

CONDENSED MILK19 25.-

ไขกระทะ

PAN-FRIED EGG 
WITH TOPPINGS

20 69.-

1

โอเลี้ยง

THAI STYLE BLACK
COFFEE (O-LIENG)

5 ICED 40.-

นํ้าแดงโซดา

SOFT DRINK WITH
RED SYRUP AND SODA14 ICED 40.-

นํ้าแดงมะนาวโซดา

SOFT DRINK WITH RED 
SYRUP AND LEMON SODA15 ICED 50.-

นํ้าบวย

PLUM JUICE13 ICED 40.-

60.-

นมชมพู

PINK MILK16 40.-

โกป (กาแฟดํา)

THAI BLACK COFFEE
(KOPI-O)

4 HOT  35.-

กาแฟโบราณ

THAI STYLE BLACK
COFFEE WITH MILK

6 HOT  35.-
ICED 40.-

ชาไทย

THAI MILK TEA7 HOT  35.-
ICED 40.-

ชามะนาว

LEMON TEA8 ICED 50.-

ชาดําเย็น

THAI BLACK TEA9 ICED 40.-
ชาบวย

PLUM TEA10 ICED 40.-

โกโก

COCOA11 HOT  35.-
ICED 40.-

โอวัลติน

OVALTINE12 HOT  35.-
ICED 40.-

DEEP-FRIED DOUGH STICK +
PANDAN CUSTARD 1 PIECE

17

35.-
SOFT-BOILED EGG

20 69.-PAN-FRIED EGG 
WITH TOPPINGS



คํานึงคําตาลซิกเนเจอร

KAMNUENG KAMTARN
SIGNATURE  2

ขาวเหนียวมะมวง

MANGO STICKY RICE5

ลอดชองคําตาล

LOD-CHONG KAMTARN1

เซทขาวเหนียวมะมวง+ไอติมกะทิ

MANGO STICKY RICE AND
COCONUT ICE CREAM SET4

แปงซิกเนเจอร

KAMTARN SIGNATURE  3

7

6

8

ขาวเหนียวเปยกลําไย

SWEET STICKY RICE 
WITH LONGAN

ขาวเหนียวเปยกลําไย+ไอติมกะทิ

SWEET STICKY RICE 
WITH LONGAN AND 
COCONUT ICE CREAM

สาคูเปยกคําตาลมะพราวออน+ไอติมกะทิ

YOUNG COCONUT SAGO 
AND COCONUT ICECREAM

65.-

140.-

65.-

150.-

95.-

85.-

55.-

85.-

9

ไอติมโฮจิฉะซิกเนเจอร

HOJICHA ICE CREAM 
WITH SIGNATURE 95.-

10

ไอติมกะทิขาวเหนียวมะมวง

COCONUT ICE CREAM WITH 
MANGO STICKY RICE

14

13

สาคูเปยกคําตาลมะพราวออน

YOUNG COCONUT SAGO

12

ไอติมกะทิ (ถวย)

COCONUT
ICE CREAM CUP

11

16

15

17

ไอติมสับปะรดแครกเกอร

PINEAPPLE ICE CREAM 
WITH CRACKERS 

ไอติมสับปะรด (ถวย)

PINEAPPLE
ICE CREAM CUP

65.-

55.-

95.-

ไอติมกะทิบัวลอยซอสเค็ม

COCONUT ICE CREAM 
WITH TARO BALL AND 
SALTED EGG SAUCE

85.-

85.-

65.-

18

19

ไอติมโฮจิฉะ (ถวย)

HOJICHA
ICE CREAM CUP 80.-

10.-

ทอปปงซอสคําตาล

KAMTARN SYRUP
TOPPING

20

15.-

ทอปปงคินาโกะครัมเบิ้ล

KINAKO CRUMBLE
TOPPING

21 15.-

ทอปปงบัวลอยเผือก

TARO BALL
TOPPING

15.-

ทอปปงเนื้อสับปะรดเชื่อม

PINEAPPLE CANDY
TOPPING

10.-

ทอปปงแครกเกอร

POTATO CRACKER
TOPPING

22 10.-

ทอปปงซอสไขเค็ม

SALTED EGG SAUCE
TOPPING

24 65.-

นํ้าสับปะรดโซดา เจลลี่สับปะรด

PINEAPPLE SODA
WITH PINEAPPLE JELLY

23 75.-

นํ้าชอดอกมะพราว วุนมะพราว

ICED COCONUT FLOWER 
WITH COCONUT JELLY

26 75.-

นํ้าชาไทย คําตาล

THAI-TEA WITH LOD-CHONG
KAMTARN AND
KONJAC BROWN SUGAR

25 65.-

นํ้าบวยโซดา เจลลี่นํ้าผึ้ง

UME SODA
WITH HONEY JELLY

3 KAMTARN SIGNATURE  65.-

95.-
HOJICHA ICE CREAM 
WITH SIGNATURE 13

12

DESSERT ICE CREAM TOPPING DRINK

PINEAPPLE ICE CREAM 
WITH CRACKERS 

85.-



129.-

CREPE ALL DAY BREAKFAST 
(HAM  CHEESE EGG)11

เครป นูเทลา พิเศษ

CREPE DOUBLE 
NUTELLA2

เครป สตอเบอรี่ นูเทลา วิปครีม

CREPE STRAWBERRY 
& NUTELLA & 
WHIPPED CREAM

5

เครป นูเทลา 

CREPE NUTELLA1

เครป สตอเบอรี่ นมขนหวาน วิปครีม

CREPE STRAWBERRY 
LOVER 4

เครป นูเทลา กลวย วิปครีม

CREPE BANANA & NUTELLA 
& WHIPPED CREAM3

7

6

8

เครป วนิลา ไอศกรีม กลวย นูเทลา วิปครีม

CREPE VANILLA ICE CREAM 
& BANANA & NUTELLA &
WHIPPED CREAM

เครป สตอเบอรี่ กลวย นูเทลา วิปครีม

CREPE STRAWBERRY & 
BANANA & NUTELLA & 
WHIPPED CREAM

เครป วนิลา ไอศกรีม สตอเบอรี่ กลวย วิปครีม 

CREPE VANILLA ICE CREAM 
& STRAWBERRY & BANANA 
& WHIPPED CREAM

99.-

119.-

129.-

129.-

139.-

149.-

169.-

179.-

9

เครป สตอเบอรี่ กลวย นูเทลา 
พรอม ชามะนาว

CREPE STRAWBERRY & 
BANANA & NUTELLA  & 
WHIPPED CREAM 
+ ICED TEA DRINK

179.-

10
เครป แฮม ชีส

CREPE HAM CHEESE

13

เครป แฮม ไข

CREPE HAM EGG

12

เครป วนิลา ไอศกรีม กลวย นูเทลา 
พรอม ชามะนาว

CREPE VANILLA ICE CREAM 
& BANANA  & NUTELLA &  
WHIPPED CREAM 
+ ICED TEA DRINK

11

15

14

16

มินิวาฟเฟลไอศครีม

MINI WAFFLE & ICE CREAM

เลมอนเนท

LEMONADE

199.-

109.-

119.-

เครป ออเดย เบรคฟส (แฮม ไข ชีส)

CREPE ALL DAY BREAKFAST 
(HAM  CHEESE EGG) 129.-

149.-

40.-

17

ชามะนาว

ICED LEMON TEA 40.-

50.-

ชาไทยรอยัลที

ROYAL THAI TEA

18 70.-

อเมริกาโนรอน

HOT AMERICANO

19 75.-

อเมริกาโนเย็น

ICED AMERICANO

20

21

ลาเตรอน

HOT LATTE 50.-

50.-

ลาเตเย็น

ICED LATTE

22 60.-

ไอศกรีม

ICE CREAM

FOODS DRINKS

169.-
CREPE VANILLA ICE CREAM 
& BANANA & NUTELLA &
WHIPPED CREAM

7

129.-
CREPE STRAWBERRY 
LOVER 4



นํ้าแร� คิง เพาเวอร� 300 มล.

KING POWER MINERAL
WATER 300 ML.1 20.-

ลิปตัน เลมอน ไอซ�ที 325 มล.

LIPTON LEMON ICED TEA
325 ML.9 25.-

นํ้าแร� เอเว�ยง 330 มล.

EVIAN STILL MINERAL
WATER 330 ML.2 50.-

มินิทเมด พัลพ� ขวด 290 มล.

MINUTE MAID PULPY 
(BOTTLE) 290 ML10 30.-

คร�สตัล 600 มล.

CRYSTAL WATER 600 ML.3 15.-

โค�ก/โค�ก ซีโร กระป�อง 325 มล.

COKE/COKE ZERO 
(CAN) 325 ML.4 25.-

สไปรท� กระป�อง 325 มล.

SPRITE (CAN) 325 ML.5 25.-

สไปรท� เลมอน พลัส กระป�อง 325 มล.

SPRITE LEMON PLUS (CAN)
325 ML.6 25.-

สิงห� เลมอน โซดา กระป�อง 330 มล.

SINGHA LEMON SODA 
(CAN) 330 ML.7 25.-

สิงห� ยูสุ เลมอน โซดา กระป�อง 330 มล.

SINGHA YUZU LEMON SODA 
(CAN) 330 ML.8 25.-

โค�ก ลิตร 1.25 ล.

COKE
(BOTTLE) 1.25 L.11 60.-

สไปรท� ลิตร 1.25 ล.

SPRITE (BOTTLE) 1.25 L.12 60.-

14

15

เบียร�สิงห� 320 มล.

BEER SINGHA 320 ML.13 60.-

16

17

เบียร�ช�าง 320 มล.

BEER CHANG 320 ML. 60.-

นํ้าแข็ง

ICE 5.-

18

19

เคร�่องดื่ม
BEVERAGE

นํ้าสตรอว�เบอร�ร�ป� �น

STRAWBERRY SMOOTHIE 55.-

นํ้ามะม�วงป��น

MANGO SMOOTHIE 55.-

นํ้าเบอร�ร�รวมป��น

MIXED BERRY SMOOTHIE 55.-

นํ้าสตรอว�เบอร�ร�ป� �นนมสด

STRAWBERRY MILKSHAKE 55.-

20

21

นํ้าสตรอว�เบอร�ร�เลมอนโซดา

STRAWBERRY
LEMON SODA 65.-

นํ้าเบอร�ร�รวมเลมอนโซดา

MIXED BERRY 
LEMON SODA  65.-


