
ตําปลาร�า

LUANGPRABANG STYLE
LOTUS ROOT SALAD

5 185.-

ตําซั่วปลาร�า

GREEN PAPAYA SALAD AND CRAB
(STEAM/SALTED) IN FERMENTED FISH SAUCE7 135.-

ตําปูปลาร�า(ปูนานึ่ง/ปูนาดอง)

GREEN PAPAYA SALAD
IN FERMENTED FISH SAUCE6 115.-

ตําปลาร�าคอหมู

VERMICELLI NOODLES PAPAYA SALAD
IN FERMENTED FISH SAUCE8 125.-

ตําปลาร�ากุ�งสด

GREEN PAPAYA SALAD WITH PORK NECK
IN FERMENTED FISH SAUCE9 265.-

ตําปลาร�าปูม�าดอง

GREEN PAPAYA SALAD WITH
RAW SHRIMP IN FERMENTED FISH SAUCE10 275.-

ตําหน�อไม�ปลาร�า

GREEN PAPAYA SALAD WITH SALTED
BLUE CRAB IN FERMENTED FISH SAUCE11 320.-

ตําไหลบัวปลาร�า

BAMBOO SHOOT SALAD
IN FERMENTED FISH SAUCE12 155.-

LOTUS ROOT SALAD
IN FERMENTED FISH SAUCE

13 155.-

ตําหลวงพระบาง

LUANGPRABANG STYLE
PAPAYA SALAD

1 165.-

ตําแตงหลวงพระบาง

LUANGPRABANG STYLE
CUCUMBER SALAD2 165.-

ตําขนมจ�นหลวงพระบาง

ตําเส�นเล็กหลวงพระบาง

LUANGPRABANG STYLE VERMICELLI
NOODLES PAPAYA SALAD

3 165.-

ตําไหลบัวหลวงพระบาง

LUANGPRABANG STYLE RICE NOODLES
SALAD WITH VIETNAMESE PORK SAUSAGE4 165.-

ตําไทยไข�เค็มนัวร�

GREEN PAPAYA SALAD24 135.-

ตําป�า กทม.

VERMICELLI NOODLES 
GREEN PAPAYA SALAD 
WITH CRISPY PORK RINDS
(SERVE HOT)

35 190.-

ตํานํ้าปลาปูม�าดอง

GREEN PAPAYA SALAD IN FISH SAUCE 
WITH PORK CRACKLING, 
SQUID TENTACLES, PINEAPPLE, 
VIETNAMES SAUSAGE, 
PICKLES, MIXED VEGETABLES

36 395.-

GREEN PAPAYA SALAD
WITH SALTED BLUE CRAB37 340.-

ตําไทยคอหมู

GREEN PAPAYA SALAD
WITH CRISPY PORK RINDS26 170.-

ตําไทยแคปหมู

GREEN PAPAYA SALAD
WITH SALTED EGG25 170.-

ตําไทยไก�อบ

GREEN PAPAYA SALAD
WITH PORK NECK

27 285.-

ตําข�าวโพดนํ้าปลา

GREEN PAPAYA SALAD
WITH ROASTED CHICKEN28 200.-

ตําปูนํ้าปลา(ปูนานึ่ง/ปูนาดอง)

CORN SALAD
IN FISH SAUCE 29 145.-

ตําซั่วไทย

GREEN PAPAYA SALAD WITH FISH SAUCE 
AND CRAB (STEAM/SALTED)30 155.-

ตําถ่ัวกุ�งแห�งปลากรอบ

VERMICELLI NOODLES 
GREEN PAPAYA SALAD31 145.-

ตําแตงกุ�งแห�งปลากรอบ

YARD LONG BEAN SALAD WITH CRISPY 
SMALL FISH AND DIRED SHRIMP32 145.-

ตําด�องแด�งนํ้าปลาลุยสวน

CUCUMBER SALAD WITH CRISPY
SMALL FISH AND DIRED SHRIMP33 145.-

ตําข�าวปุ�นนํ้าปลาลุยสวน

THICK VERMICELLI NOODLES 
GREEN PAPAYA SALAD WITH 
CRISPY PORK RINDS

34 190.-

ตําปลาร�าแคปหมู

VERMICELLI NOODLES SALAD WITH
CRISPY PORK RINDS IN FERMENTED
FISH SAUCE

16 155.-

ตําข�าวปุ�นปลาร�าลุยสวน

GREEN PAPAYA SALAD WITH CRISPY PORK
RINDS IN FERMENTED FISH SAUCE17 145.-

VERMICELLI NOODLES SALAD WITH
CRISPY PORK RINDS IN FERMENTED FISH
SAUCE (SERVE HOT)

18 190.-

ตําด�องแด�งปลาร�าลุยสวน

THICK VERMICELLI NOODLES
PAPAYA SALAD WITH CRISPY PORK RINDS
IN FERMENTED FISH SAUCE

19 190.-

ตําข�าวโพดปลาร�า

ตําโคราช

CORN SALAD IN
FERMENTED FISH SAUCE

14 130.-

ตําขนมจ�นปลาร�าแคปหมู

KORAT STYLE GREEN PAPAYA SALAD
IN FERMENTED FISH SUACE

15 135.-

ตําขนมจ�นโอเวอร�

VERMICELLI NOODLES SALAD WITH
VIETNAMESE SAUSAGE, SQUID TENTACLES,
BAMBOO SHOOT, SALTED CRAB, 
MIXED VEGETABLES

20 355.-

ตําม่ัวครกแตก

VARIETY PAPAYA SALAD
IN FERMENTED FISH SAUCE21 355.-

ตําถ่ัวปลาร�า

ตําแตงปลาร�า

YARD LONG BEAN SALAD
IN FERMENTED FISH SAUCE22 125.-

ตําไทย

CUCUMBER SALAD
IN FERMENTED FISH SAUCE23 125.-

ตํามังคุดหลวงพระบาง

MANGOSTEEN SALAD WITH
SHRIMP PASTE AND SUGAR CANE

42 330.-

เกาเหลาปูนา(นึ่ง/ดอง)(ปลาร�า/นํ้าปลา)

LUANG PRABANG STYLE
GREEN MANGO SALAD53 155.-

เกาเหลากุ�งสด(ปลาร�า/นํ้าปลา)

CRAB (STEAM/SALTED) SALAD WITHOUT 
PAPAYA (FERMENTED FISH SAUCE / 
FISH SAUCE)

54 240.-

RAW SHRIMP SAALD WITHOUT PAPAYA
(FERMENTED FISH SAUCE / FISH SAUCE)55 395.-

เกาเหลาปูม�าดอง(ปลาร�า/นํ้าปลา)

SALTED BLUE CRAB SALAD WITHOUT
PAPAYA (FERMENTED FISH SAUCE / 
FISH SAUCE)

56 475.-

ตําสตอเบอร�่กะป�

MANGOSTEEN SALAD
IN FISH SAUCE44 330.-

ตํามังคุดนํ้าปลาหอม

LUANG PRABANG STYLE
MANGOESTEEN SALAD43 330.-

ตําสตอเบอร�่นํ้าปลา

STRAWBERRY SALAD
IN SHRIMP PASTE SAUCE

45 330.-

ตําสตอเบอร�่หลวงพระบาง

STRAWBERRY SALAD
IN FISH SAUCE46 330.-

ตําสับปะรดนํ้าปลา

STRAWBERRY LUANG
PRABANG STYLE SALAD47 330.-

ตําสับปะรดปลาร�า

PINEAPPLE SALAD
IN FISH SAUCE48 165.-

ตําสับปะรดหลวงพระบาง

PINEAPPLE SALAD
IN FERMENTED FISH SAUCE49 165.-

ตํามะม�วงกะป�นัวร�

LUANG PRABANG STYLE
PINEAPPLE SALAD

50 165.-

ตํามะม�วงปลาร�านัวร�

GREEN MANGO SALAD
WITH SHRIMP PASTE 

51 155.-

ตํามะม�วงหลวงพระบาง

GREEN MANGO SALAD
WITH FERMENTED FISH 

52 155.-

ตํานํ้าปลากุ�งสด

GREEN PAPAYA SALAD
WITH RAW SHRIMP

38 295.-

ตําขนมจ�นนํ้าปลาแคปหมู

VERMICELLI NOODLES GREEN PAPAYA 
SALAD WITH CRISPY PORK RINDS 
IN FISH SAUCE

39 155.-

ตํานํ้าปลาแคปหมู

ตําผลไม�รวมเฮ�!(ปลาร�า/น้ําปลา/หร�อกะป�)

GREEN PAPAYA SALAD WITH
CRISPY PORK RINDS IN FISH SAUCE

40 145.-

ตํามังคุดกะป�นํ้าตาลอ�อย

MIXED FRUIT SALAD
(SELECT; FERMENTED FISH SAUCE, 
FISH SAUCE, SHRIMP PASTE SAUCE)

41 300.-

เกาเหลาหมูยอ(ปลาร�า/หร�อนํ้าปลา)

VIETNAMESE SAUSAGE SALAD WITHOUT
PAPAYA (FERMENTED FISH SAUCE / 
FISH SAUCE)

57 220.-

เกาเหลาแซลม�อน(ปลาร�า/นํ้าปลา)

SALMON SASHIMI SALAD WITHOUT PAPAYA 
(FERMENTED FISH SAUCE / FISH SAUCE)58 475.-

เกาเหลาหนวดหมึก(ปลาร�า/นํ้าปลา)

เกาเหลาแคปหมูไข�เยี่ยวม�า(ปลาร�า/นํ้าปลา)

SQUID TENTACLES SALAD 
WITHOUT GREEN PAPAYA 
(FERMENTED FISH SAUCE / FISH SAUCE)

59 350.-

CRISPY PORK RINDS & CENTUTY EGG SALAD 
WITHOUT PAPAYA (FERMENTED FISH SAUCE 
/ FISH SAUCE)

60 265.-

STRAWBERRY SALAD
IN SHRIMP PASTE SAUCE

45

330.-



เพ��มปูม�าดอง

ADD RAW SHRIMP61 165.-

คอหมูอบ

MINCED PORK
WITH FISH SAUCE 

72 195.-

ไก�อบ

ROASTED PORK NECK73 250.-

ROASTED CHICKEN74 165.-

หมูยอนึ่ง

STEAMED
VIERNAMESE SAUSAGE

75 125.-

ลาบเห็ดรวม

ลาบเส�นแก�วเคร�่องหมู

MIXED MUSHROOMS
SPICY SALAD (LARB)

92 165.-

KELP NOODLE ISAN SPICY SALAD 
WITH VIETNAMESE SAUSAGE, 
AND MINCED PORK (LARB)

93 250.-

ลาบว��นเส�นเคร�่องหมู

GLASS NOODLE ISAN SPICY SALAD
WITH VIETNAMESE SAUSAGE,
AND MINCED PORK (LARB)

94 250.-

เพ��มปูนาดอง

ADD RAW SALMON63 380.-

เพ��มแซลม�อนสด

ADD PICKLED BLUE CRAB62 215.-

เพ��มปูนาน่ึง

ADD SALTED CRAB64 30.-

เพ��มหมูยอ

ADD STREAMED CRAB65 30.-

เพ��มหนวดปลาหมึก

VIETNAMESE SAUSAGE66 100.-

เพ��มไข�แดงเค็ม

ADD SQUID TENTACLES67 300.-

หมกเห็ดรวม

ADD SALTED EGG YOLK68 25.-

เห็ดรวมรวน

ISAN STYLE STEAMED
MIXED MUSHROOMS

69 170.-

แหนมหมูรวน

ISAN STYLE STIR FRIED
MIXED MUSHROOMS

70 155.-

หมูสับรวน

STIR-FRIED SOUR
PORK SAUSAGE

71 195.-

เพ��มกุ�งสด

MINCED PORK SPICY SALAD
(LARB)

91 200.-

ยํานัวร�ปูม�าดอง(ปลาร�า/นํ้าปลา)

ลาบเป�ดนครพนม

SALTED BLUE CRAB SPICY SALAD
(FERMENTED FISH SAUCE, FISH SAUCE)89 485.-

ลาบหมูทรงเคร�่อง

MINCED DUCK & FRIED DUCK SKIN 
ISAN STYLE SPICY SALAD (LARB)90 220.-

ยําแหนมข�าวทอด

SOUR PORK SAUSAGE AND
CRISPY RICE SPICY SALAD

76 220.-

ยําเส�นแก�วเห็ดรวม(ปลาร�า/นํ้าปลา)

KELP NOODLE WITH MIXED MUSHROOM
SPICY SALAD(FERMENTED FISH SAUCE/
FISH SAUCE)

77 185.-

ยําเห็ดรวม(ปลาร�า/นํ้าปลา)

ยําหมูยอเส�นแก�ว(ปลาร�า/นํ้าปลา)

MIXED MUSHROOM SPICY SALAD

(FERMENTED FISH SAUCE, FISH SAUCE)78 165.-

KELP NOODLE WITH VIETNAMESE SAUSAGE 
SPICY SALAD(FERMENTED FISH SAUCE/
FISH SAUCE)

79 250.-

SQUID TENTACLES
SPICY SALAD

99 350.-

แกงหน�อไม�ใบย�านาง

แกงอ�อมลิ�นวัว

ISAN STYLE THICK SOUP
WITH MISHROOM101 185.-

แกงเห็ดใบย�านาง

ISAN STYLE THICK SOUP
WITH BAMBOO SHOOT100 185.-

NORTHERN THAI SPICY SOUP
WITH BEEF TONGUE

102 275.-

ไข�เย่ียวม�า

เส�นด�องแด�ง(ขนมจ�นเส�นหนาๆ)

CENTURT EGG121 45.-

THICK VERMICELLI
NOODLES 

122 45.-

BOILED EGG120 20.-

ไข�ต�ม

มาม�าผัดไข�แดงแหนมหมู

ข�าวเหนียว

STIR-FRIED INSTANT NOODLE
WITH SALTED EGG YOLK AND
SOUR PORK SAUSAGE

111 225.-

STICKY RICE112 25.-

ขนมจ�น

VERMICELLI NOODLES 113 25.-

STIR-FRIED INSTANT NOODLE
WITH SALTED EGG YOLK AND
VIETNAMESE SAUSAGE

110 225.-

ต�มแซ�บเน้ือ(เอ็น)

ต�มกระดูกเป�ดมะนาวดอง

NORTHERN THAI SPICY SOUP
WITH BEEF104

103

245.-

แกงอ�อมหมู

ISAN STYLE HERBAL SOUP
WITH PORK

245.-

เล�งแซ�บ

DUCK RIBS SOUP
WITH PICKLED LIME105 155.-

ซุปเปอร�ตีนไก�

PORK BONE
SPICY SOUP106 265.-

มาม�าผัดไข�แดงหมูอบ

SUPER SPICY
CHICKEN FEET SOUP

107 175.-

มาม�าผัดไข�แดงไก�อบ

STIR-FRIED INSTANT NOODLE WITH 
SALTED EGG YOLK AND GRILLED PORK

108 265.-

มาม�าผัดไข�แดงหมูยอ

STIR-FRIED INSTANT NOODLE
WITH SALTED EGG YOLK AND
ROASTED CHICKEN

109 225.-

ลาบมาม�าเคร�่องหมู

INSTANT NOODLE ISAN SPICY SALAD
WITH VIETNAMESE SAUSAGE,
AND MINCED PORK (LARB)

95 250.-

ลาบมาม�างานแต�ง

INSTANT NOODLE ISAN SPICY SALAD
WITH VIETNAMESE SAUSAGE, SQUID
TENTACLES, AND MINCED PORK (LARB)

96 350.-

นํ้าตกคอหมู

นํ้าตกไก�อบ

SLICED ROASTED
PORK NECK SPICY SALAD97 265.-

นํ้าตกหนวดหมึก

SLICED ROASTED
CHICKEN SPICY SALAD98 200.-

SALTED EGG119 25.-

แคปหมู

ข�าวสวย

STEAMED RICE114 25.-

เส�นเล็กลวกซีอิ �วหวาน

RICE NOODLES WITH
SWEET SOY SAUCE115 60.-

เส�นหม่ีลวกซีอิ �วหวาน

RICE VERMICELLI WITH
SWEET SOY SAUCE116 60.-

กากหมู

PORK CRACKLING117 65.-

ไข�เค็ม

CRISPY PORK RINDS118 45.-

ยํามาม�านํ้าปลาหมูสับไข�ดาว

GLASS NOODLE SPICY SALAD WITH 
WATER MIMOSA, VIETNAMESE SAUSAGE, 
AND MINCED PORK

80 250.-

ยํานัวร� ไข�คู �(ปลาร�า/นํ้าปลา)

PHED PHED HEY! SIGNATURE 
INSTANT NOODLE SPICY SALAD
(FERMENTED FISH SAUCE, FISH SAUCE)

82 355.-

ยํามาม�าเผ็ดเผ็ดเฮ�!(ปลาร�า/นํ้าปลา)

SPICY INSTANT NOODLE SALAD
WITH MINCED PORK AND FRIED EGG 
IN FISH SAUCE

81 200.-

ยํานัวร� ไข�เย่ียวม�า(ปลาร�า/นํ้าปลา)

CENTURY AND SALTED EGG SPICY SALAD
(FERMENTED FISH SAUCE, FISH SAUCE)83 265.-

ยํานัวร�หมูยอไข�แดงเค็ม(ปลาร�า/นํ้าปลา)

CENTURY SPICY SALAD
(FERMENTED FISH SAUCE, FISH SAUCE)84 265.-

ยํานัวร�หมูยอ(ปลาร�า/นํ้าปลา)

SALTED EGG SPICY SALAD
(FERMENTED FISH SAUCE, FISH SAUCE)85 265.-

ยํานัวร�หนวดปลาหมึก(ปลาร�า/นํ้าปลา)

VIETNAMNESE SPICY SALAD
(FERMENTED FISH SAUCE, FISH SAUCE)86 265.-

ยํานัวร�กุ�งสด(ปลาร�า/นํ้าปลา)

SQUID TENTACLES SPICY SALAD
(FERMENTED FISH SAUCE, FISH SAUCE)87 350.-

RAW SHRIMP SPICY SALAD
(FERMENTED FISH SAUCE, FISH SAUCE)88 400.-

ยําว��นเส�นผักกระเฉดเคร�่องหมู

330.-

SALMON SASHIMI SALAD
WITHOUT PAPAYA (FISH SAUCE)

58

475.-



ไก�น่ึงซอสพร�กสไตล�เสฉวนแบบด้ังเดิม

SICHUAN SPICY 
CHICKEN

2

หมูย�างอังคัก

ROASTED PORK 
WITH ANG KAK5

ซอสเอนกประสงค�(ตราดาวหาง)

ALL PROPOSE SAUCE
(COMET BRAND)

17ไก�น่ึงซอสข�งสไตล�กวางตุ�ง

STEAMED CHICKEN 
WITH GINGER SAUCE

1 120.-

120.-

150.-

ไก�ย�างซอสดาวหาง

GRILLED CHICKEN
WITH SECRET SAUCE

4 120.-

นํ้าพร�กกุ�งเซียะหม่ี (1กระปุก)

CRISPY SHRIMP WITH 
CHILI AND GARLIC

16 180.-

120.-

ไข�ดาว

FRIED EGG15 20.-

ไก�น่ึงหัวซีอิ �ว

SOYA CHICKEN3 120.-

ข�าวมันไก�น่ึงซอสข�งสไตล�กวางตุ�ง

STEAMED CHICKEN WITH GINGER 
SAUCE SERVED WITH RICE

7

ข�าวหน�าหมูย�างอังคักไข�ดาว

ROASTED PORK WITH ANG KAK
SERVED WITH RICE & FRIED EGG10

หมูย�างซอสดาวหาง

GRILLED PORK
WITH SECRET SAUCE

6 150.-

95.-

120.-

บะหมี่ไก�นึ่งหัวซีอิ�ว

SOYA CHICKEN SERVED WITH
SIGNATURE NOODLE11 95.-

ข�าวหน�าไก�นึ่งหัวซีอิ�ว

SOYA CHICKEN RICE9 95.-

บะหมี่กวนอ�

SIGNATURE SESONAL NOODLE13 55.-

ข�าวหอมมะลิ

STEAMED JASMINE RICE14 25.-

บะหม่ีหมูย�างอังคัก

120.-

ข�าวมันไก�นึ่งซอสพร�กสไตล�เสฉวนแบบดั้งเดิม

SICHUAN SPICY CHICKEN
SERVED WITH RICE

8 95.-

120.-

SICHUAN SPICY CHICKEN

150.-

5

2

ROASTED PORK WITH ANG KAK

95.-

SOYA CHICKEN SERVED 
WITH SIGNATURE NOODLE

11

12 ROASTED PORK SERVED WITH 
SIGNATURE NOODLE

*ภาพเพ�่อการโฆษณาเท�านั้น *PICTURE FOR ADVERTISING PURPOSE ONLY



ต�มกระดูกหมูผักกาดดอง 

SPICY AND SOUR SOUP WITH 
PICKLED CABBAGE AND PORK RIBS29 200.-

ต�มแซ�บหมูสับเห็ดรวมใส� ไข�

SOUP WITH PICKLED CABBAGE 
AND PORK RIBS30 200.-

MINCED PORK WITH
MIXED MUSHROOM SPICY SOUP

31 200.-

ไก�ป� �งหวานๆ**

คอหมูย�างซอส**

GRILLED CHICKEN23 145.-

หมูย�างไม�ปลาร�า**

GRILLED SAUCED 
PORK NECK24 250.-

แหนมหมกไข�

GRILLED PORK 
(WITHOUT FERMENTED FISH)25 200.-

ต�มแซบซี่โครงหมูเห็ดรวม

GRILLED SOUR PORK SAUSAGE 
WITH EGG

26 135.-

ไก�บ�านย�าง(คร�่งตัว/1ตัว)**

GRILLED NATIVE CHICKEN
(HALF/WHOLE)27 185.-

355.-

ต�มผู�กอง (ต�มยํากระดูกหมูผักกาดดอง)

PORK RIBS AND MIX MUSHROOM
SPICY SOUP28 200.-

GRILLED / ของย�างSINGLE DISH / อาหารจานเดีย่ว SIDE DISH / เคร�อ่งเคียง DIP / น้ําจ��ม

SOUP / ซุป

DIP / น้ําจ��ม
FERMENTED FISH(ปลาร�า)

PASTE / น้ําพร�ก

คอหมููชุบแป�งทอด**

FIRED PORK WITH FISH SAUCE14 250.-

เปาะเป��ยทอด*

FRIED VIETNAMESE SAUSAGE16 100.-

หมูยอทอด*

FRIED PORK NECK15 250.-

ปลาแดดเดียวทอด**

FRIED SPRING ROLL17 130.-

ไส�กรอกหมูว� �นเส�น*

DEEP FRIED FISH18 160.-

ISAN STYLE PORK 
VERMICELLI SAUSAGE19 125.-

ปลาดุกหลายแดด*

ไข�เจ�ยวหอมแดง**

FRIED SUN DRIED CATFISH20 125.-

แหนมหมูทอด

THAI STYLE OMELET
WITH SHALLOT21 135.-

FRIED SOUR
PORK SAUSAGE22 125.-

ไส�กรอกแกงอ�อมหมูทอด

ISAN STYLE HERBAL SAUSAGE

FRIED / ของทอด
10 125.-

ไก�ชุบแป�งทอด**

FRIED CHICKEN11 145.-

ป�กไก�ทอด**

หมูสามช้ันทอดนํ้าปลา**

FRIED CHICKEN WING12 165.-

หมูสันทอดนํ้าปลา**

FIRED PORK BELLY 
WITH FISH SAUCE13 200.-

ข�าวคอหมูชุบแป�งทอด**

FIRED PORK WITH FISH SAUCE 
SERVE WITH RICE3 160.-

ผักลวก*

STEAMED  RICE41 25.-

ผักสด*

BOILED VEGETABLES42 30.-

VEGETABLES43 30.-

ข�าวคอหมูย�างซอส**

GRILLED CHICKEN
SERVE WITH RICE5 140.-

ข�าวไก�ป� �งหวานๆ**

FRIED PORK NECK
SERVE WITH RICE4 170.-

ข�าวหมูย�างไม�ปลาร�า**

GRILLED SAUCED PORK NECK
SERVE WITH RICE6 170.-

ข�าวลาบไก�ทอด**

GRILLED PORK (WITHOUT FERMENTED 
FISH) SERVE WITH RICE7 160.-

ไข�เป�ดต�ม

FRIED CHICKEN SPICY SALAD 
SERVE WITH RICE8 175.-

ข�าวลาบคอหมูทอด**

FRIED PORK NECK SPICY SALAD 
SERVE WITH RICE9 220.-

กากหมูคั่วพร�กเกลือ

BOILED DUCK EGG34 20.-

หนังไก�ทอด

STIR FRIED PORK CRACKLING37 80.-

ข�าวมัน

FRIED CHICKEN SKIN38 100.-

ไข�เป�ดต�มพร�อมน้ําพร�ก*

กุ�งฝอยทอด

BOILED DUCK EGG 
WITH CHILLI PASTE35 30.-

SAKURA SHRIMP FRIED36 80.-

ข�าวเหนียว

STREAMED RICE WITH HURB39 25.-

ข�าวสวย

STICKY RICE40 25.-

หมูสับต�มบ�วย

SOUP PLUM SOUP 
WITH MINCED PORK32 200.-

คั่วไข�นํ้าอีสาน 

ISAN STYLE THAI
SCRAMBLED EGGS SOUP33 145.-

ข�าวไก�ชุบแป�งทอด**

ข�าวหมูสามชั้นทอดนํ้าปลา**

FRIED CHICKEN
SERVE WITHA RICE1 140.-

ข�าวหมูสันทอดนํ้าปลา**

FIRED PORK BELLY WITH 
FISH SAUCE SERVE WITH RICE2 160.-

น้ําพร�กตาแดง

SHRIMP PASTE WITH 
DRIED SHRIM CHILLI PASTE48

10.-

น้ําพร�กหนุ�มลาว

TAMARIND CHILLI PASTE50

10.-

แจ�วมะขาม

* = เลือกนํ้าพร�กได� 1 อย�าง | ** = เลือกนํ้าพร�กได� 2 อย�าง 
* = CHOOSE 1 DIP | ** = CHOOSE 2 DIPS

DRIED CHILLI CHILLI PASTE49

10.-

แจ�วมะเข�อเทศ

LAOS STYLE GREEN 
CHILLI PASTE51

5.-

ปลาร�าบองเป�ยก

TOMATO CHILLI PASTE52

10.-

น้ําพร�กปลาร�าแมงดา

FERMENTED FISH 
CHILLI PASTE

53

10.-

หมกหน�อไม�กากหมู

SPICY FLAMING EGGPLANT 
SALAD WITH BOILED EGG

55

ซุปมะเข�อไข�ต�ม
STEAMED BAMBOO SHOOTS 
WITH PORK CRACKLING56

130.-

130.-

FERMENTED FISH 
WITH WATERBUG CHILLI PASTE54

10.-

10.-

แจ�วสมุนไพร

HURB CHILLI PASTE44

แจ�วมะเเขว�น 

MA-KUANG CHILLI PASTE45

5.-

น้ําจ� �มไก�หวาน

น้ําพร�กไข�เค็ม

SWEET CHILLI SAUCE46

5.-

น้ําพร�กกะป�กุ �งแห�ง

SALTED EGG CHILLI PASTE47

5.-

• ข�าวมัน (STREAMED RICE WITH HURB) •
• ข�าวสวย (STREAMED RICE) •
• ข�าวเหนียว (STICKY RICE) •

เลือกข�าวได� 1 ชนิด (CHOOSE 1 RICE)

24

71 3



A8

A4

B3

B1



ปาท�องโก� 1 ชิ �น

DEEP-FRIED DOUGH STICK
(PATONGGO) 1 PIECE

3 10.-

ปาท�องโก� + สังขยาใบเตย 1 ชุด

DEEP-FRIED DOUGH STICK
+ PANDAN CUSTARD 1 SET

1 50.-

ปาท�องโก� + นมข�น 1 ชุด

DEEP-FRIED DOUGH STICK
+ CONDENSED MILK 1 SET

2 50.-

ไข�ลวก

SOFT-BOILED EGG16 25.-

สังขยาใบเตย 1 กระปุก
PANDAN CUSTARD17 25.-

นมข�น 1 กระปุก
CONDENSED MILK18 25.-

1

โอเลี้ยง

THAI STYLE BLACK
COFFEE (O-LIENG)

5 ICED 40.-

นํ้าแดงโซดา

SOFT DRINK WITH
RED SYRUP AND SODA

14 ICED 40.-

นํ้าบ�วย

PLUM JUICE13 ICED 40.-

50.-

นมชมพ�
PINK MILK15 40.-

โกป�� (กาแฟดํา)

THAI BLACK COFFEE
(KOPI-O)

4 HOT  35.-

กาแฟโบราณ

THAI STYLE BLACK
COFFEE WITH MILK

6 HOT  35.-

ICED 40.-

ชาไทย
THAI MILK TEA7 HOT  35.-

ICED 40.-

ชามะนาว
LEMON TEA8 ICED 45.-

ชาดําเย็น
THAI BLACK TEA9 ICED 40.-

ชาบ�วย
PLUM TEA10 ICED 40.-

โกโก�
COCOA11 HOT  35.-

ICED 40.-

โอวัลติน

OVALTINE12 HOT  35.-

ICED 40.-

DEEP-FRIED DOUGH STICK +

PANDAN CUSTARD 1 PIECE

16

25.-

SOFT-BOILED EGG



ก�วยจั๊บ

ROLL NOODLES

SOUP 1

เกาเหลาเลือดหมู

PORK ENTRAILS

SOUP 2

ซุปเลือดหมู 

PORK BLOOD

SOUP 3

เป�ดตุ�นฟ�กมะนาวดอง 

DUCK AND WINTER MELON

SOUP WITH PRESERVED LIME  4

มะระตุ�นซี่โครงหมู 

PORK SPARERIBS WITH

CAVILLA FRUIT SOUP   6

เย่ือไผ�ตุ�นยาจ�น  

PORK SPARERIBS WITH

BAMBOO PITH SOUP   7

กุนเชียงหมู  

DEEP FRIED

CHINESE SAUSAGE  12

สามกษัตร�ย� (หมกูรอบ, กุนเชียง, ซีโ่ครงหมูอบ)  

DEEP FRIED CRISPY PORK & CHINESE

SAUSAGE & PORK SPARERIBS STEW13

ข�าวเปล�า   

STEAMED 

RICE    17

ดอกไม�จ�นตุ�นซี่โครงหมู  

PORK SPARERIBS WITH

DAY LILY SOUP   5

ข�าวหน�ากุนเชียงหมู   

DEEP FRIED CHINESE

SAUSAGE WITH RICE   16

ข�าวหน�าหมูกรอบ 

DEEP FRIED CRISPY

PORK WITH RICE14

ข�าวหน�าซี่โครงหมูอบ   

PORK SPARERIBS STEW

WITH RICE 15

14

13

8

9

ซี่โครงหมูตุ�นยาจ�น  

PORK SPARERIBS WITH

CHINESE HERBS SOUP  8

ไก�ดําตุ�นยาจ�น  

BLACK CHICKEN WITH

CHINESE HERBS SOUP   9

หมูกรอบ  

DEEP FRIED CRISPY

PORK1065.-

75.-

140.-

120.-

15.-

85.-

85.-

75.-

75.-

110.-

190.-

190.-

90.-

75.-

ROLL NOODLES

SOUP 1

2
PORK ENTRAILS
SOUP

75/95.-

75/95.-

ซี่โครงหมูอบ 

PORK SPARERIBS

STEW11 140.-

M  75.-

L   95.-

90.-

M  75.-

L   95.-

90.-

90.-

120.-

DEEP FRIED CRISPY PORK & CHINESE

SAUSAGE & PORK SPARERIBS STEW

DEEP FRIED CRISPY

PORK WITH RICE

BLACK CHICKEN WITH
CHINESE HERBS SOUP   

PORK SPARERIBS WITH
CHINESE HERBS SOUP  



บะหม่ีเก๊ียวหมูย�างซีอิ�ว (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES WITH PORK WONTON AND
GRILLED PORK (SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ี หมูกรอบ (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES AND CRISPY PORK
(SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ี หมูย�างซีอิ �ว (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES AND GRILLED PORK
WITH SOY SAUCE (SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ีเก๊ียวหมูกรอบ (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES WITH PORK WONTON AND 
CRISPY PORK  (SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ีเก๊ียวปู (นํ้า/แห�ง)

บะหม่ีปู (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES WITH PORK WONTON AND
CRAB (SOUP / WITHOUT SOUP)

EGG NOODLES WITH AND CRAB
(SOUP / WITHOUT SOUP)

M  70.-

3

L   90.-

M  80.-

L 100.-

M  90.-

L 110.-

90.-

100.-

110.-

เก๊ียว ปู (นํ้า/แห�ง)

PORK WONTON AND CRAB
(SOUP / WITHOUT SOUP)

เก๊ียว หมูกรอบ (นํ้า/แห�ง)

PORK WONTON AND CRISPY PORK
(SOUP / WITHOUT SOUP)

เก๊ียว หมูย�างซีอิ�ว (นํ้า/แห�ง)

PORK WONTON AND GRILLED PORK WITH
SOY SAUCE (SOUP / WITHOUT SOUP)

ข�าวหมูย�าง

GRILLED PORK WITH SOY SAUCE
SERVED WITH STEAMED RICE

ข�าวหมูกรอบ

ข�าวหมูอบ

DEEP FRIED CRISPY PORK SERVED
WITH STEAMED RICE

ROASTED PORK SERVED
WITH STEAMED RICE

10

10

4

11

12

13

8

บะหม่ีรวม

EGG NOODLES AND GRILLED PORK WITH
SOY SAUCE, CRISPY PORK, ROASTED PORK

140.-7

6

9 M  80.-

L 100.-

M  70.-

L  90.-

M  90.-

L 110.-

M  70.-

L  90.-

M  70.-

L  90.-

M  70.-

L  90.-

ข�าวไก�อบ

ROASTED CHICKEN SERVED
WITH STEAMED RICE14 80.-

ข�าวหมูย�างหมูกรอบ

ข�าวหมูรวม

DEEP FRIED CRISPY PORK AND GRILLED PORK
WITH SOY SAUCE SERVED WITH STEAMED RICE

GRILLED PORK WITH SOY SAUCE, CRISPY PORK, 
ROASTED PORK WITH STEAMED RICE

15

16

90.-

100.-

ข�าวผัดไข�

EGG FRIED RICE17 80.-

ข�าวผัดหมูแดง

ข�าวผัดหมูกรอบ

FRIED RICE WITH GRILLED PORK

FRIED RICE WITH CRISPY PORK

18

19

90.-

ข�าวผัดปู

หมูย�างซีอิ �ว

FRIED RICE WITH CRAB

GRILLED PORK WITH SOY SAUCE

20

21

110.-

140.-

หมูกรอบ

DEEP FRIED CRISPY PORK22 140.-

เพ��มหมูย�าง

เพ��มหมูกรอบ

ADD GRILLED PORK

ADD DEEP FRIED CRISPY PORK

23

24

20.-

20.-

เพ��มเน้ือปู

ADD CRAB25 30.-

ข�าวเปล�า

STEAMED RICE26 15.-

100.-

90/110.-

100.-

80/100.-

EGG NOODLES WITH PORK WONTON
AND CRISPY PORK



สุก้ีน้ํา / แห�งไก�

CHICKEN SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH CHICKEN   1 80.-

สุก้ีน้ํา / แห�งหมู

PORK SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH PORK   2 80.-

สุก้ีน้ํา / แห�งกุ�ง

SHRIMP SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH SHRIMP3 100.-

สุก้ีน้ํา / แห�งหมึกสด

SQUID SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH SQUID4 100.-

สุก้ีน้ํา / แห�งปลาแซลมอน

SALMON SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH SALMON 9 150.-

ก�วยเต๋ียวคั่วเนื้อ

STIR FRIED NOODLE WITH

BEEF 
16 110.-

ก�วยเต๋ียวคั่วรวม

STIR FRIED NOODLE WITH

MIXED MEAT
17 110.-

ก�วยเต๋ียวคั่วรวมทะเล

STIR FRIED NOODLE WITH

SEAFOOD
18 110.-

ก�วยเต๋ียวคั่วไก�

STIR FRIED NOODLE WITH

CHICKEN
11 70.-

ก�วยเต๋ียวคั่วหมู

STIR FRIED NOODLE WITH

PORK
12 70.-

ก�วยเต๋ียวคั่วกุ�ง

STIR FRIED NOODLE WITH

SHRIMP
13 90.-

ก�วยเต๋ียวคั่วหมึกสด

STIR FRIED NOODLE WITH

SQUID
14 90.-

ก�วยเต๋ียวคั่วหมึกกรอบ

STIR FRIED NOODLE WITH

CRISPY SQUID15 90.-

สุก้ีน้ํา / แห�งหมึกกรอบ

CRISPY SQUID SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH CRISPY SQUID5 100.-

สุก้ีน้ํา / แห�งเนื้อ

BEEF SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH BEEF6 120.-

สุก้ีน้ํา / แห�งรวม

MIXED MEAT SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH MIXED MEAT7 120.-

สุก้ีน้ํา / แห�งทะเล

SEAFOOD SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH SEAFOOD8 120.-

玛 威 丽 泰 式 寿 喜 烧

80.-

70.-

2
STIR FRIED SUKIYAKI

WITH PORK

11
STIR FRIED NOODLE WITH

CHICKEN

10
RICE WITH STIR FRIED MIXED

MEAT WITH SUKIYAKI SAUCE

150.-ข�าวทูนหัว

RICE WITH STIR FRIED MIXED

MEAT WITH SUKIYAKI SAUCE10 150.-



บะหม่ีแห�ง

DRIED EGG NOODLES WITH 

SEASONING SAUCE AND FISH BALLS1

เกาเหลานํ้า

12

เพ��มบะหมี่ (1 ก�อน)

ADD EGG NOODLES19 15.-

ลูกชิ�นปลา 10 ลูก

FISH BALL 

10 PIECES14 90.-

M 100.-

L 120.-

M 100.-

L 120.-

เกาเหลาแห�ง

DRIED MIXED FISH BALLS 

WITH VEGETABLES

11

13
MIXED FISH BALLS 

WITH VEGETABLES SOUP

12

M 110.-

L 130.-
เกาเหลาเกี๊ยวปลาล�วน

FISH WONTONS WITH 

VEGETABLES SOUP

10 M 110.-

L 130.-
บะหม่ีเก๊ียวปลาล�วน 

EGG NOODLES WITH 

FISH WONTON

M  85.-

L 105.-
ว��นเส�นลูกชิ�นปลา

GLASS NOODLES 

WITH FISH BALLS9

M  70.-

L   90.-

บะหม่ีนํ้า

EGG NOODLES SOUP AND

FISH BALLS2 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีแห�งต�มยํา

DRIED TOM YUM EGG NOODLES 

AND FISH BALLS3 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีนํ้าต�มยํา

EGG NOODLES TOM YUM SOUP

AND FISH BALLS4 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีแห�งเย็นตาโฟ

DRIED  EGG NOODLES WITH PINK BROTH 

AND FISH BALLS5 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีนํ้าเย็นตาโฟ

EGG NOODLES SOUP WITH

PINK BROTH AND FISH BALLS6 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีแห�งเย็นตาโฟต�มยํา

DRIED EGG NOODLES TOM YUM 

WITH PINK BROTH AND FISH BALLS7 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีนํ้าเย็นตาโฟต�มยํา

EGG NOODLES TOM YUM SOUP 

WITH PINK BROTH AND FISH BALLS8 M  70.-

L   90.-

เส�นใหญ�

WIDE FLAT RICE

NOODLES

เส�นเล็ก

RICE STICK 

NOODLES

เส�นหม่ี
RICE VERMICELLI

เก้ียมอี๋ 

CHINESE NOODLES

GIAM-II

ว��นเส�น
GLASS NOODLES

เส�นบะหม่ี
EGG NOODLES

นํ้าซุป

SOUP18 S   20.-

L   30.-

ฮือก�วย 1 เส�น

CHINESE FISH SAUSAGE

1 PIECE17 100.-

เก๊ียวปลา 1 ตัว

FISH WONTON 

1 PIECE16 25.-

ลวกจ��มรวม 1 ชุด

BOILED FISH BALLS, FISH WONTON, CHINESE FISH

SAUSAGE WITH SPICY DIPPING SAUCE

LIMLAOSA

15

220.-

220.-

6

15

70/90.-

EGG NOODLES SOUP WITH
PINK BROTH AND FISH BALLS

BOILED FISH BALLS, FISH WONTON, CHINESE FISH

SAUSAGE WITH SPICY DIPPING SAUCE

1
70/90.-

DRIED EGG NOODLES WITH 

SEASONING SAUCE AND FISH BALLS



เต�าทึงจักรพรรดิ 
(แห�ว, พ�ทรา, รากบัว, ว� �นจ�ด, แปะก�วย, 
ถ่ัวแดง, ลูกเดือย)

ASSORTED BEAN & BARLEY IN 
LONGAN JUICE (WATERNUT, 
JUJUBE, LOTUS ROOT, JELLY, 
GINGKO BILOBA, RED BEAN, JOB'S TEARS)

3 60.-

ทับทิมกรอบสยาม
(ทับทิม, แห�ว, มะพร�าวกะทิ)

TUBTIM KROB SIAM
(THAI RED RUBIES, WATERNUT,
COCONUT WITH COCONUT MILK)

1 55.-

ซาหร��มสามสหาย
(ซาหร��ม, ทับทิม, มะพร�าวกะทิ)

THREE FRIENDS SARIM
(SWEET-NOODLES, 
THAI RED RUBIES, COCONUT WITH 
COCONUT MILK SYRUP)

2 55.-

สามเกลอ
(ทับทิม, แห�ว, ว� �นลูกตาล)

THREE FRIENDS 
(THAI RED RUBIES, WATERNUT, 
TODDY PALM GAL IN SYRUP)

4 50.-

เฉาก�วยรวมพลัง 
(เฉาก�วย, ว� �นมะพร�าว, ว� �นลูกตาล)

GRASS JELLY & FRIENDS
(GRASS JELLY, COCONUT JELLY, 
TODDY PALM GAL IN SYRUP)

7 50.-

คู�แท� (ทับทิม, แห�ว)

REAL COUPLE 
(THAI RED RUBIES, WATERNUT)

5 40.-

เพ�่อนซี้ (ทับทิม, ซาหร��ม)

BEST FRIEND
(SWEET-NOODLES,
THAI RED RUBIES)

6 40.-

นํ้าแข็งไส ใส�เคร�่อง 2 อย�าง*

SHAVED ICE + 2 TOPPINGS*8 40.-

นํ้าแข็งไส ใส�เคร�่อง 3 อย�าง*

SHAVED ICE + 3 TOPPINGS*9 50.-

แปะก�วยนมสด

GINKGO IN FRESH MILK10 50.-

เฉาก�วยนมสด

GRASS JELLY IN FRESH MILK11 50.-

บัวลอยเผือก

TARO PEARL WITH COCONUT12 55.-

กล�วยไข�เช่ือม

BANANA IN SYRUP13 50.-

มันสําปะหลังเช่ือม

CASSAVA IN SYRUP14 50.-

ฟ�กทองเช่ือม

PUMPKIN IN SYRUP15 50.-

ข�าวเหนียวเป�ยกลําไย

SWEET STICKY RICE WITH 
LONGAN AND COCONUT

16 45.-

ข�าวเหนียวมะม�วง

MANGO STICKY RICE17 90.-

10

50.-

GINKGO IN FRESH MILK

1

55.-

TUBTIM KROB SIAM
(THAI RED RUBIES, WATERNUT,
COCONUT WITH COCONUT MILK)

6

17

90.-

MANGO STICKY RICE

ทับทิม, แห�ว, ซาหร��ม, แปะก�วย, รากบัว, เฉาก�วย, พ�ทรา, ว� �นลูกตาล, ลอดช�อง, เผือก, แตงไทย, ถ่ัวแดง, 
ว� �นจ�ด, ลูกเดือย, สับปะรด, ว� �นมะพร�าว

THAI RED RUBIES, WATERNUT, SARIM (SWEET-NOODLES IN COCONUT MILK SYRUP), 
GINKGO BILOBA, LOTUS ROOT, GRASS JELLY, JUJUBE, TODDY PALM GAL IN SYRUP, 
CENDOL, TARO, MUSK MELON, RED BEAN, JELLY, JOB'S TEARS, 
PINEAPPLE, COCONUT JELLY

*

*

40.-

BEST FRIEND
(SWEET-NOODLES, THAI RED RUBIES)





ผัดไทยไฟทะลุ โคตรหมูกรอบ

PAD THAI FAI TA LU 
KODE MOO KROB 
(CRISPY PORK BELLY)

5

ผัดไทยไฟทะลุ กุ�งแชบ�วย

PAD THAI FAI TA LU 
GOONG SHARE BUAY 
(BANANA SHRIMP)

6

ข�าวกะเพราหมูสับไข�ดาว

KA-PRAW MOO SUP KHAI-DAO
(STIR FRIED BASIL WITH 
MINCED PORK SERVE WITH 
STEAMED RICE AND FRIED EGG)

7

ข�าวกะเพราหมูสับหมูกรอบไข�ดาว

KA-PRAW MOO SUP 
MOO KROB KHAI-DAO
(STIR FRIED BASIL WITH 
MINCED PORK AND CRISPY PORK 
SERVE WITH STEAMED RICE 
AND FRIED EGG)

8

ข�าวกะเพรากุ�งแชบ�วยไข�ดาว

KA-PRAW GOONG SHARE BUAY 
KHAI-DAO 
(STIR FRIED BASIL WITH 
BANANA SHRIMP SERVE WITH 
STEAMED RICE AND FRIED EGG)

9

270.-

12 

220.-

450.-

ผัดไทยไฟทะลุ โคตรกากหมู

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KAKK MOO
(PORK CRACKLING)

2

ผัดไทยไฟทะลุ 

PAD THAI FAI TA LU   1

ผัดไทยไฟทะลุ โคตรคอหมูย�าง  

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KHOR MOO YANG 
(GRILLED PORK JOWL) 

4

ผัดไทยไฟทะลุ โคตรไก�ย�าง 

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KAI YANG 
(GRILLED CHICKEN)

3

130.-

160.-

270.-

270.-

370.-

370.-

240.-

370.-

450.-

กากหมู

PORK CRACKLING11

โคตรไก�ย�าง

KODE KAI YANG 
(GRILLED CHICKEN)12

โคตรคอหมูย�าง  

KODE KHO MOO YANG 
(GRILLED PORK JOWL) 13

โครตหมูกรอบ

KODE MOO KROB 
(CRISPY PORK BELLY) 14

ไข�เป�ดดาวไล�ทุ�ง

FRIED FREE-RANGE 
DUCK EGG 10 30.-

50.-

220.-

280.-

350.-

KODE KAI YANG (GRILLED CHICKEN)

4

9 KA-PRAW GOONG 
SHARE BUAY KHAI-DAO
(STIR FRIED BASIL WITH 
BANANA SHRIMP SERVE 
WITH STEAMED RICE 
AND FRIED EGG)

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KHOR MOO YANG 
(GRILLED PORK JOWL) 


