
ตําปลาร�ากุ�งสด

CORN SALAD 
WITH FERMENTED FISH 5 100.-

ตําขนมจ�นโอเว�อร�

BAMBOO SHOOT SALAD 
WITH FERMENTED FISH 16 120.-

ตําข�าวปุ�นฮ�อนปลาร�า

SALAD WITH 
FERMENTED RICE NOODLES17 275.-

SALAD WITH FERMENTED RICE NOODLES
AND FERMENTED FISH (SERVED S HOT)18 110.-

ตําหลวงพระบาง

LUANGPRABANG STYLE
PAPAYA SALAD69 140.-

ตําปูนา(น่ึง/ดอง)นํ้าปลา

GREEN PAPAYA SALAD WITH FERMENTED 
FISH AND CRAB (STREAM/SALTED)7 100.-

ตําปูนา(น่ึง/ดอง) ปลาร�า

GREEN PAPAYA SALAD WITH 
FERMENTED FISH AND SHRIMP6 185.-

ตําม่ัวเผ็ดเผ็ด

GREEN PAPAYA SALAD WITH FISH SAUCE 
AND CRAB (STREAM/SALTED)8 110.-

ตําไหลบัวนํ้าปลา

VARIETY SPICY PAPAYA SALAD
WITH FERMENTED FISH 9 275.-

ตําไหลบัวปูนา(น่ึง/ดอง)ปลาร�า

LOTUS ROOT SALAD 
WITH FISH SAUCE10 125.-

ตําไหลบัวหลวงพระบาง

LOTUS ROOT SALAD WITH FERMENTED 
FISH AND CRAB (STREAM/SALTED)11 135.-

ตําไหลบัวปลาร�า

LUANGPRABANG STYLE 
LOTUS ROOT SALAD12 160.-

ตําสับปะรดนํ้าปลา

LOTUS ROOT SALAD 
WITH FERMENTED FISH13 120.-

ตําสับปะรดปลาร�า

PINEAPPLE SALAD 
WITH FISH SAUCE14 120.-

ตําหน�อไม�ปลาร�า

PINEAPPLE SALAD WITH 
FERMENTED FISH15 100.-

ตําไทยไข�เค็มนัวร�

GREEN PAPAYA SALAD WITH 
SALTED EGG1 125.-

ตําไทย

THAI GREEN PAPAYA SALAD2 100.-

ตําปลาร�า

ตําข�าวโพดนํ้าปลา

GREEN PAPAYA SALAD WITH 
FERMENTED FISH3 85.-

ตําข�าวโพดปลาร�า

CORN SALAD 
WITH FISH SAUCE 4 110.-

ตํามังคุดกะป�นํ้าตาลอ�อย

GREEN MANGO SALAD 
WITH FERMENTED FISH 23 100.-

ยํากระเฉดหมูหมึก

SPICY SOUR PORK 
SAUSAGE SALAD36 185.-

ยําขนมจ�นราชา

SPICY WATER MIMOSA SALAD 
WITH PORK AND SQUID37 250.-

FERMENTED RICE NOODLES
SPICY SALAD38 275.-

ตําสตอเบอร�่หลวงพระบาง 

STRAWBERRY SALAD 
WITH SHRIMP PASTE25 310.-

ตําสตรอว�เบอร�ร�กะป�

MANGOSTEEN SALAD WITH 
SHRIMP PASTE AND SUGAR CANE24 285.-

เกาเหลากุ�งสดนํ้าปลา

LUANGPRABANG STYLE 
STRAWBERRY SALAD26 310.-

เกาเหลากุ�งสดปลาร�าใส�สตอ

RAW SHRIMP SOMTUM WITHOUT 
PAPAYA WITH FISH SAUCE 27 285.-

เกาเหลาหนวดปลาหมึก (ปลาร�า/นํ้าปลา)

RAW SHRIMP SOMTUM WITHOUT PAPAYA 
WITH FERMENTED FISH WITH BITTER BEAN 28 285.-

นํ้าตกไก�อบ

SQUID TENTACLE SOMTUM WITHOUT PAPAYA 
(FERMENTED FISH/ FISH SAUCE )29 240.-

นํ้าตกหนวดปลาหมึก

SLICED ROASTED 
CHICKEN SALAD32 145.-

นํ้าตกหน�อไม�

SQUID TENTACLES 
SPICY SALAD33 250.-

เกาเหลาปูนา(นึ่ง/ดอง) ปลาร�า

เกาเหลาปูนา(นึ่ง/ดอง) นํ้าปลา

CRAB(STREAM/SALTED)SOMTUM 
WITHOUT PAPAYA (FERMENTED FISH)30 170.-

CRAB(STREAM/SALTED)SOMTUM 
WITHOUT PAPAYA (FISH SAUCE)31 180.-

นํ้าตกหมูอบ

BAMBOO SHOOT SALAD 34 125.-

ยําแหนมข�าวทอด

SLICED ROASTED 
PORK SALAD35 185.-

ตําเส�นเล็กหลวงพระบางหมูยอ

LUANGPRABANG STYLE RICE STICK NOODLES

SALAD WITH VIETNAMESE PORK SAUSAGE19 185.-

ตํากุ�งสดนํ้าปลา

GREEN PAPAYA SALAD WITH 
RAW SHRIMP IN FISH SAUCE 20 200.-

ตํามังคุดหลวงพระบาง

ตํามะม�วงกะป�นัวร�

LUANG PRABANG STYLE 
MANGOESTEEN SALAD21 285.-

ตํามะม�วงปลาร�านัวร�

GREEN MANGO SALAD 
WITH SHRIMP PASTE 22 100.-

ยําว��นเส�นผักกระเฉดเคร�่องหมู

SPICY INSTANT NOODLE SALAD 
WITH MINCED PORK AND FRIED EGG43 150.-

SWEETEN CHICKEN FEET 
SOUP54 150.-

หมูอบ

ROASTED PORK55 175.-

ลาบมาม�างานแต�ง

ISAN SPICY DUCK SALAD45 220.-

ลาบเป�ดนครพนม

SPICY PORK AND 
GLASS NOODLE SALAD44 195.-

ลาบหมูสับ

INSTANT NOODLE LARB46 285.-

แกงหน�อไม�ใบย�านาง 

MINCED PORK SPICY SALAD47 160.-

แกงอ�อมลิ�นวัว

ISAN STYLE THICK SOUP48 170.-

แกงอ�อมหมู

NORTHERN THAI SPICY SOUP 
WITH BEEF TONGUE49 240.-

ซุปเปอร�ตีนไก�

NORTHERN THAI SPICY SOUP 
WITH PORK50 205.-

ต�มแซ�บเน้ือ(เอ็น) 

SPICY CHICKEN FEET SOUP51 165.-

ต�มกระดูกเป�ดมะนาวดอง

ISAN SPICY BEEF SOUP52 195.-

ตีนไก�ต�มโค�ก

DUCK RIBS SOUP 
WITH PICKLED LIME53 150.-

ยํานัวร�กุ�งสด  (ปลาร�า/น้ําปลา)

SPICY SALAD WITH SHRIMP 
(FERMENTED FISH/ FISH SAUCE )39 285.-

ยํานัวร�หนวดหมึก (ปลาร�า/นํ้าปลา)

SPICY SALAD WITH SQUID TENTACLES 
(FERMENTED FISH/ FISH SAUCE )40 275.-

ยํานัวร�หมูยอ (ปลาร�า/น้ําปลา)

ยํามาม�ามหานคร (ปลาร�า/น้ําปลา)

SPICY SALAD WITH VIETNAMESE PORK 
SAUSAGE (FERMENTED FISH/ FISH SAUCE ) 41 195.-

ยํามาม�าหมูสับไข�ดาว(นํ้าปลา)

MAHANAKHON SPICY INSTANT NOODLE 
SALAD WITH (FERMENTED FISH/ FISH SAUCE ) 42 275.-

เส�นเล็กลวกซีอิ �วหวาน

RICE VERMICELLI
WITH SWEET SOY SAUCE60 50.-

ข�าวเหนียว

FERMENTED RICE NOODLES
WITH VEGETABLES62 60.-

ขนมจ�นผักลวก

RICE STICK NOODLES
WITH SWEET SOY SAUCE61 50.-

กากหมู

STICKY RICE63 25.-

เพ��มกุ�งสด

PORK CRACKLING64 45.-

เพ��มปูดอง

ADD RAW SHRIMP
(FOR PAPAYA SALAD MENU) 65 110.-

เพ��มหนวดปลาหมึก

ADD PICKLED CRAB66 20.-

ADD OCTOPUS TENTACLES67 135.-

ไก�อบ

ROASTED CHICKEN56 145.-

หมูยอนึ่ง

STEAMED VIETNAMESE 
PORK SAUSAGE57 100.-

หมูสับรวนนํ้าปลา

มาม�าลวกกากหมู 

MINCED PORK 
WITH FISH SAUCE 58 150.-

เส�นหมี่ลวกซีอิ �วหวาน

INSTANT NOODLE 
WITH PROK CRACKLING59 50.-

50.-

56

145.-

17

275.-
ROASTED
CHICKEN

60. RICE VERMICELLI
WITH SWEET SOY SAUCE

SALAD WITH 
FERMENTED RICE NOODLES



ไก�น่ึงซอสพร�กสไตล�เสฉวนแบบดั้งเดิม

SICHUAN SPICY 

CHICKEN
2

หมูผัดพร�กไทยดําสไตล�ฮ�องกง

PORK IN BLACK PEPPER 

SAUCE5

ไข�ดาว

FRIED EGG17ไก�น่ึงซอสข�งสไตล�กวางตุ�ง

STEAMED CHICKEN 

WITH GINGER SAUCE
1 120.-

120.-

150.-

หมูย�างอังคัก

ROASTED KUROBOTA PORK 

WITH ANG KAK
4 150.-

ข�าวหอมมะลิ

STEAMED JASMINE RICE16 25.-

20.-

นํ้าพร�กกุ�งเซียะหม่ี (1กระปุก)

CRISPY SHRIMP WITH 

CHILI AND GARLIC18 180.-

กุยช�ายทอดสไตล�ผิน

CHINESE CHIVES 

DUMPLING
15 60.-

ไก�น่ึงหัวซีอิ �วพร�เมียม

PREMIUM SOYA 

CHICKEN
3 120.-

ข�าวไก�น่ึงซอสข�งสไตล�กวางตุ�ง

STEAMED CHICKEN WITH GINGER 

SAUCE SERVED WITH RICE
7

ข�าวหน�าหมูย�างอังคัก

ROASTED KUROBOTA PORK WITH 

ANG KAK SERVED WITH RICE
10

ข�าวผัดหยางโจว

YANGZHOU FRIED RICE6 95.-

95.-

120.-

ข�าวหน�าหมูผัดพร�กไทยดําสไตล�ฮ�องกง

PORK IN BLACK PEPPER SAUCE 

SERVED WITH RICE
11 120.-

ข�าวหน�าไก�นึ่งหัวซีอิ�วพร�เมียม

PREMIUM SOYA CHICKEN 

SERVED WITH RICE
9 95.-

บะหม่ีหมูย�างอังคัก

ROASTED PORK SERVED WITH 

ALKALINE EGG NOODLE
13 120.-

บะหมี่กวนอ�

SEASONED ALKALINE 

EGG NOODLE
14 55.-

บะหมี่ไก�นึ่งหัวซีอิ�วพร�เมียม

95.-

ข�าวไก�นึ่งซอสพร�กสไตล�เสฉวนแบบดั้งเดิม

SICHUAN SPICY CHICKEN 

SERVED WITH RICE
8 95.-

120.-

SICHUAN SPICY CHICKEN

150.-

4

2

ROASTED KUROBUTA PORK

BELLY WITH ANG KAK

95.-

PREMIUM SOYA CHICKEN 

SERVED WITH ALKALINE 

EGG NOODLE

12

12
PREMIUM SOYA CHICKEN SERVED 

WITH ALKALINE EGG NOODLE

*ภาพเพ�่อการโฆษณาเท�านั้น *PICTURE FOR ADVERTISING PURPOSE ONLY



คอหมููชุบแป�งทอด**

FIRED PORK WITH FISH SAUCE5 180.-

ต�มกระดูกหมูผักกาดดอง 

SPICY AND SOUR SOUP WITH 
PICKLED CABBAGE AND PORK RIBS17 185.-

ต�มแซ�บหมูสับข�าวคั่ว

SOUP WITH PICKLED CABBAGE 
AND PORK RIBS18 185.-

MINCED PORK SPICY SOUP19 185.-

เปาะเป��ยทอด

FRIED VIETNAMESE SAUSAGE7 100.-

หมูยอทอด

FRIED PORK NECK6 200.-

ปลาแดดเดียวทอด

FRIED SPRING ROLL8 130.-

ไส�กรอกหมูว� �นเส�น

DEEP FRIED FISH10 160.-

ไก�ป� �ง**

ISAN STYLE PORK 
VERMICELLI SAUSAGE54 125.-

หมูป� �งหวานๆ**

GRILLED CHICKEN11 140.-

คอหมูย�างซอส**

CARAMELIZE BBQ PORK12 180.-

หมูย�างไม�ปลาร�า**

GRILLED SAUCED 
PORK NECK13 200.-

ต�มแซ�บซี่โครงหมู

GRILLED PORK 
(WITHOUT FERMENTED FISH)14 180.-

แหนมหมกไข�

GRILLED SOUR PORK SAUSAGE 
WITH EGG15 90.-

ต�มผู�กอง (ต�มยํากระดูกหมูผักกาดดอง)

PORK RIBS SPICY SOUP16 185.-

ไส�กรอกแกงอ�อมหมูทอด

ISAN STYLE HERBAL SAUSAGE

FRIED / ของทอด GRILLED / ของย�าง SINGLE DISH / อาหารจานเดีย่ว SIDE DISH / เคร�อ่งเคียง DIP / น้ําจ��ม

SOUP / ซปุ

DIP / น้ําจ��ม
FERMENTED FISH(ปลาร�า)

1 110.-

ไก�ชุบแป�งทอด**

FRIED CHICKEN2 140.-

ป�กไก�ทอดมะแขว�น**

หมูสามชั้นทอดน้ําปลา**

FRIED CHICKEN WING 
WITH MA-KUANG3 140.-

หมูสันทอดนํ้าปลา**

FIRED PORK BELLY 
WITH FISH SAUCE4 180.-

ข�าวไก�ป� �ง**

GRILLED SAUCED PORK NECK
SERVE WITH RICE23 160.-

ผักลวก*

STEAMED  RICE36 25.-

ผักสด*

BOILED VEGETABLES37 30.-

VEGETABLES38 30.-

ข�าวไก�ชุบแป�งทอด**

CARAMELIZE BBQ PORK
SERVE WITH RICE25 150.-

ข�าวหมูป� �งหวานๆ**

GRILLED CHICKEN
SERVE WITH RICE24 130.-

ข�าวหมูสันทอดน้ําปลา**

FRIED CHICKEN
SERVE WITH RICE26 130.-

ข�าวหมูสามชั้นทอดน้ําปลา**

FIRED PORK WITH FISH SAUCE 
SERVE WITH RICE27 150.-

ไข�เป�ดต�ม

FIRED PORK BELLY WITH 
FISH SAUCE SERVE WITH RICE28 160.-

กากหมูคั่วพร�กเกลือ

BOILED DUCK EGG29 15.-

หนังไก�ทอด

STIR FRIED PORK CRACKLING32 75.-

ข�าวมัน

FRIED CHICKEN SKIN33 80.-

ไข�เป�ดต�มพร�อมนํ้าพร�ก*

กุ�งฝอยทอด

BOILED DUCK EGG 
WITH CHILLI PASTE30 25.-

SAKURA SHRIMP FRIED31 70.-

ข�าวเหนียว

STREAMED RICE WITH HURB34 25.-

ข�าวสวย

STICKY RICE35 25.-

หมูสับต�มบ�วย

SOUP PLUM SOUP 
WITH MINCED PORK20 185.-

ข�าวหมูย�างไม�ปลาร�า**

ข�าวคอหมูชุบแป�งทอด**

GRILLED PORK (WITHOUT FERMENTED 
FISH) SERVE WITH RICE21 150.-

ข�าวคอหมูย�างซอส**

FRIED PORK NECK
SERVE WITH RICE22 160.-

น้ําพร�กตาแดง

SHRIMP PASTE WITH 
DRIED SHRIM CHILLI PASTE43

15.-

น้ําพร�กหนุ�มลาว

TAMARIND CHILLI PASTE45

15.-

แจ�วมะขาม

* = เลือกนํ้าพร�กได� 1 อย�าง | ** = เลือกนํ้าพร�กได� 2 อย�าง 
* = CHOOSE 1 DIP | ** = CHOOSE 2 DIPS

DRIED CHILLI CHILLI PASTE44

15.-

แจ�วมะเข�อเทศ

LAOS STYLE GREEN 
CHILLI PASTE46

5.-

ปลาร�าบองเป�ยก

TOMATO CHILLI PASTE47

15.-

น้ําพร�กปลาร�าแมงดา

FERMENTED FISH 
CHILLI PASTE

48

15.-

PASTE / น้ําพร�ก

ซุปขนุนกากหมู

SPICY FLAMING EGGPLANT 
SALAD WITH BOILED EGG

50

ซุปมะเข�อไข�ต�ม

หมกหน�อไม�กากหมู

JACKFRUIT CHILLI PASTE 
WITH PORK CRACKLING51

130.-

STEAMED BAMBOO SHOOTS 
WITH PORK CRACKLING

53

130.-

125.-

SPICY SALAD / ยํา

ยําไก�ทอดมะม�วงสับ

FRIED PORK WITH SPICY 
GREEN MANGO SALAD

56

ยําคอหมูทอดมะม�วงสับ

FRIED CHICKEN WITH SPICY 
GREEN MANGO SALAD57

200.-

160.-

FERMENTED FISH 
WITH WATERBUG CHILLI PASTE49

15.-

15.-

แจ�วสมุนไพร

HURB CHILLI PASTE39

แจ�วมะเเขว�น 

MA-KUANG CHILLI PASTE40

5.-

น้ําจ� �มไก�หวาน

น้ําพร�กไข�เค็ม

SWEET CHILLI SAUCE41

5.-

น้ําพร�กกะป�กุ �งแห�ง

SALTED EGG CHILLI PASTE42

5.-

• ข�าวมัน (STREAMED RICE WITH HURB) •
• ข�าวสวย (STREAMED RICE) •
• ข�าวเหนียว (STICKY RICE) •

เลือกข�าวได� 1 ชนิด (CHOOSE 1 RICE)

4 12

24 25 26 27



A8

A4

B3

B1



ปาท�องโก� 1 ชิ �น

DEEP-FRIED DOUGH STICK
(PATONGGO) 1 PIECE

3 10.-

ปาท�องโก� + สังขยาใบเตย 1 ชุด

DEEP-FRIED DOUGH STICK
+ PANDAN CUSTARD 1 SET

1 50.-

ปาท�องโก� + นมข�น 1 ชุด

DEEP-FRIED DOUGH STICK
+ CONDENSED MILK 1 SET

2 50.-

ไข�ลวก

SOFT-BOILED EGG16 25.-

สังขยาใบเตย 1 กระปุก
PANDAN CUSTARD17 25.-

นมข�น 1 กระปุก
CONDENSED MILK18 25.-

1

โอเลี้ยง

THAI STYLE BLACK
COFFEE (O-LIENG)

5 ICED 40.-

นํ้าแดงโซดา

SOFT DRINK WITH
RED SYRUP AND SODA

14 ICED 40.-

นํ้าบ�วย

PLUM JUICE13 ICED 40.-

50.-

นมชมพ�
PINK MILK15 40.-

โกป�� (กาแฟดํา)

THAI BLACK COFFEE
(KOPI-O)

4 HOT  35.-

กาแฟโบราณ

THAI STYLE BLACK
COFFEE WITH MILK

6 HOT  35.-

ICED 40.-

ชาไทย
THAI MILK TEA7 HOT  35.-

ICED 40.-

ชามะนาว
LEMON TEA8 ICED 45.-

ชาดําเย็น
THAI BLACK TEA9 ICED 40.-

ชาบ�วย
PLUM TEA10 ICED 40.-

โกโก�
COCOA11 HOT  35.-

ICED 40.-

โอวัลติน

OVALTINE12 HOT  35.-

ICED 40.-

DEEP-FRIED DOUGH STICK +

PANDAN CUSTARD 1 PIECE

16

25.-

SOFT-BOILED EGG



ก�วยจั๊บ

ROLL NOODLES

SOUP 1

เกาเหลาเลือดหมู

PORK ENTRAILS

SOUP 2

ซุปเลือดหมู 

PORK BLOOD

SOUP 3

เป�ดตุ�นฟ�กมะนาวดอง 

DUCK AND WINTER MELON

SOUP WITH PRESERVED LIME  4

มะระตุ�นซี่โครงหมู 

PORK SPARERIBS WITH

CAVILLA FRUIT SOUP   6

เยื่อไผ�ตุ�นยาจ�น  

PORK SPARERIBS WITH

BAMBOO PITH SOUP   7

กุนเชียงหมู  

DEEP FRIED

CHINESE SAUSAGE  12

สามกษตัร�ย� (หมกูรอบ, กุนเชยีง, ซีโ่ครงหมอูบ)  

DEEP FRIED CRISPY PORK & CHINESE

SAUSAGE & PORK SPARERIBS STEW13

ข�าวเปล�า   

STEAMED 

RICE    17

ดอกไม�จ�นตุ�นซี่โครงหมู  

PORK SPARERIBS WITH

DAY LILY SOUP   5

ข�าวหน�ากุนเชียงหมู   

DEEP FRIED CHINESE

SAUSAGE WITH RICE   16

ข�าวหน�าหมูกรอบ 

DEEP FRIED CRISPY

PORK WITH RICE14

ข�าวหน�าซี่โครงหมูอบ   

PORK SPARERIBS STEW

WITH RICE 15

14

13

8

9

ซี่โครงหมูตุ�นยาจ�น  

PORK SPARERIBS WITH

CHINESE HERBS SOUP  8

ไก�ดําตุ�นยาจ�น  

BLACK CHICKEN WITH

CHINESE HERBS SOUP   9

หมูกรอบ  

DEEP FRIED CRISPY

PORK1065.-

75.-

140.-

120.-

15.-

85.-

85.-

75.-

75.-

110.-

190.-

190.-

90.-

75.-

ROLL NOODLES

SOUP 1

2
PORK ENTRAILS
SOUP

75/95.-

75/95.-

ซี่โครงหมูอบ 

PORK SPARERIBS

STEW11 140.-

M  75.-

L   95.-

90.-

M  75.-

L   95.-

90.-

90.-

120.-

DEEP FRIED CRISPY PORK & CHINESE

SAUSAGE & PORK SPARERIBS STEW

DEEP FRIED CRISPY

PORK WITH RICE

BLACK CHICKEN WITH
CHINESE HERBS SOUP   

PORK SPARERIBS WITH
CHINESE HERBS SOUP  



สุกี้น้ํา / แห�งไก�

CHICKEN SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH CHICKEN   1 80.-

สุกี้น้ํา / แห�งหมู

PORK SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH PORK   2 80.-

สุกี้น้ํา / แห�งกุ�ง

SHRIMP SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH SHRIMP3 100.-

สุกี้น้ํา / แห�งหมึกสด

SQUID SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH SQUID4 100.-

สุกี้น้ํา / แห�งปลาแซลมอน

SALMON SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH SALMON 9 150.-

ก�วยเตี๋ยวคั่วเนื้อ

STIR FRIED NOODLE WITH

BEEF 
16 110.-

ก�วยเตี๋ยวคั่วรวม

STIR FRIED NOODLE WITH

MIXED MEAT
17 110.-

ก�วยเตี๋ยวคั่วรวมทะเล

STIR FRIED NOODLE WITH

SEAFOOD
18 110.-

ก�วยเตี๋ยวคั่วไก�

STIR FRIED NOODLE WITH

CHICKEN
11 70.-

ก�วยเตี๋ยวคั่วหมู

STIR FRIED NOODLE WITH

PORK
12 70.-

ก�วยเตี๋ยวคั่วกุ�ง

STIR FRIED NOODLE WITH

SHRIMP
13 90.-

ก�วยเตี๋ยวคั่วหมึกสด

STIR FRIED NOODLE WITH

SQUID
14 90.-

ก�วยเตี๋ยวคั่วหมึกกรอบ

STIR FRIED NOODLE WITH

CRISPY SQUID15 90.-

สุกี้น้ํา / แห�งหมึกกรอบ

CRISPY SQUID SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH CRISPY SQUID5 100.-

สุกี้น้ํา / แห�งเนื้อ

BEEF SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH BEEF6 120.-

สุกี้น้ํา / แห�งรวม

MIXED MEAT SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH MIXED MEAT7 120.-

สุกี้น้ํา / แห�งทะเล

SEAFOOD SUKIYAKI /

STIR FRIED SUKIYAKI WITH SEAFOOD8 120.-

玛 威 丽 泰 式 寿 喜 烧

80.-

70.-

2
STIR FRIED SUKIYAKI

WITH PORK

11
STIR FRIED NOODLE WITH

CHICKEN

10
RICE WITH STIR FRIED MIXED

MEAT WITH SUKIYAKI SAUCE

150.-ข�าวทูนหัว

RICE WITH STIR FRIED MIXED

MEAT WITH SUKIYAKI SAUCE10 150.-



บะหม่ีแห�ง

DRIED EGG NOODLES WITH 

SEASONING SAUCE AND FISH BALLS1

เกาเหลานํ้า

12

เพ��มบะหม่ี (1 ก�อน)

ADD EGG NOODLES19 15.-

ลูกชิ�นปลา 10 ลูก

FISH BALL 

10 PIECES14 90.-

M 100.-

L 120.-

M 100.-

L 120.-

เกาเหลาแห�ง

DRIED MIXED FISH BALLS 

WITH VEGETABLES

11

13
MIXED FISH BALLS 

WITH VEGETABLES SOUP

12

M 110.-

L 130.-
เกาเหลาเกี๊ยวปลาล�วน

FISH WONTONS WITH 

VEGETABLES SOUP

10 M 110.-

L 130.-
บะหม่ีเกี๊ยวปลาล�วน 

EGG NOODLES WITH 

FISH WONTON

M  85.-

L 105.-
ว��นเส�นลูกชิ�นปลา

GLASS NOODLES 

WITH FISH BALLS9

M  70.-

L   90.-

บะหม่ีนํ้า

EGG NOODLES SOUP AND

FISH BALLS2 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีแห�งต�มยํา

DRIED TOM YUM EGG NOODLES 

AND FISH BALLS3 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีนํ้าต�มยํา

EGG NOODLES TOM YUM SOUP

AND FISH BALLS4 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีแห�งเย็นตาโฟ

DRIED  EGG NOODLES WITH PINK BROTH 

AND FISH BALLS5 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีนํ้าเย็นตาโฟ

EGG NOODLES SOUP WITH

PINK BROTH AND FISH BALLS6 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีแห�งเย็นตาโฟต�มยํา

DRIED EGG NOODLES TOM YUM 

WITH PINK BROTH AND FISH BALLS7 M  70.-

L   90.-

บะหม่ีนํ้าเย็นตาโฟต�มยํา

EGG NOODLES TOM YUM SOUP 

WITH PINK BROTH AND FISH BALLS8 M  70.-

L   90.-

เส�นใหญ�

WIDE FLAT RICE

NOODLES

เส�นเล็ก

RICE STICK 

NOODLES

เส�นหมี่
RICE VERMICELLI

เกี้ยมอี๋ 

CHINESE NOODLES

GIAM-II

ว��นเส�น
GLASS NOODLES

เส�นบะหม่ี
EGG NOODLES

นํ้าซุป

SOUP18 S   20.-

L   30.-

ฮือก�วย 1 เส�น

CHINESE FISH SAUSAGE

1 PIECE17 100.-

เกี๊ยวปลา 1 ตัว

FISH WONTON 

1 PIECE16 25.-

ลวกจ��มรวม 1 ชุด

BOILED FISH BALLS, FISH WONTON, CHINESE FISH

SAUSAGE WITH SPICY DIPPING SAUCE

LIMLAOSA

15

220.-

220.-

6

15

70/90.-

EGG NOODLES SOUP WITH
PINK BROTH AND FISH BALLS

BOILED FISH BALLS, FISH WONTON, CHINESE FISH

SAUSAGE WITH SPICY DIPPING SAUCE

1
70/90.-

DRIED EGG NOODLES WITH 

SEASONING SAUCE AND FISH BALLS



ข�าวเหนียวนํ้ากะทิทุเร�ยน

DURIAN STICKY RICE WITH 
SWEET COCONUT MILK 1 60.-

ข�าวเหนียวมะม�วง

MANGO STICKY RICE2 80.-

ข�าวเหนียวถั่วดํา

STICKY RICE WITH BLACK BEAN
IN SWEET COCONUT MILK3 35.-

ข�าวเหนียวปลาแห�ง

SWEET STICKY RICE
WITH DRIED FISH

4 30.-

ข�าวเหนียวสังขยา

STICKY RICE WITH
EGG CUSTARD

5 30.-

ขนมตะโก�

KHANOM-TAKO
(THAI PUDDING)

6 45.-

ขนมหม�อแกง

THAI CUSTARD7 45.-

ขนมชั้น

STEAMED LAYER CAKE8 45.-

ขนมเป�ยกปูนใบเตยกะทิสด

PANDAN PUDDING 
IN COCONUT CREAM

9 45.-

เม็ดขนุน

MUNG BEAN YOLK10 55.-

ทองหยิบ

FLOWER EGG YOLK TART11 55.-

ทองหยอด

ROUND EGG YOLK TART12 55.-

ขนมถั่วทอด

THAI FRIED PEANUT 
COOKIES

26

ขนมกลีบลําดวน

THAI SHORTBREAD
COOKIES

22

ขนมไข�

THAI EGG CAKE27 55.-

ขนมข�าวตู

DRIED RICE BALLS23 65.-

ทองม�วน

THAI CRISPY ROLL28 55.-

ขนมผิง

KANOM PING29 55.-

กรอบเค็ม

KROB KEM30

ข�าวเม�าคลุกงา, คลุกแป�ง

MIXED POUNDED UNRIPE
RICE WITH SESAME

19 65.-

65.-

เมี่ยงคํา

SAVOURY LEAF WRAPS20

55.-

ฝอยทอง 

SHREDDED EGG YOLK
TART 13 80.-

ชุดทองรวม

MIXED EGG YOLK TART14 100.-

 S   35.-

L 100.-

ข�าวตังหน�ากุ�ง

THAI CRISPY RICE 
CRACKERS WITH SHRIMP

25

ขนมนางเล็ด

THAI CRISPY RICE
CRACKERS

24 50.-

50.-

ขนมเป��ยะลาวาไข�เค็ม

SALTED EGG LAVA
CHINESE PASTRY

21

50.-

ข�าวตังหมูหยอง

RICE CRAKER 
WITH PORK FLOSS

34 55.-

ขนมคุกก้ีไข�กรอบ

EGG COOKIES35 55.-

อาลัวชาววัง

ALUA31 65.-

หมี่กรอบ

CRISPY NOODLES32 70.-

คุกกิ�สิงคโปร�

SINGAPORE COOKIES33 65.-

60.-

ว��นมะพร�าว

COCONUT JELLY36 40.-

กล�วยฉาบ / เผือกฉาบ

SWEET BANANA /
TARO CRIPS

37 60.-

ขนมรังนก

FRIED SWEET POTATO38 70.-

เฉาก�วย

GLASS JELLY39

รวมมิตร

MIXED ICE DESSERT43 60.-

ซ�าหร��ม

SALIM THAI DESSERT40 50.-

ลอดช�อง

THAI STYLE CENDOL41 50.-

ข�าวต�มนํ้าว� �น

KAO TOM NAM WOON42 50.-

50.-

ขนมสัมป�นนี

THAI COCONUT COOKIES17 65.-

ป��นขลิบ

THAI STYLE FRIED 
SAVORY DUMPLINGS

18 65.-

ลูกชุบ

FRUIT SHAPE
MUNG BEANS

15 55.-

ขนมว��นใบเตยกะทิ

PANDAN AND COCONUT
JELLY

16 40.-

60.-

1 DURIAN STICKY RICE
WITH SWEET COCONUT MILK 

80.-

2 MANGO STICKY RICE





ผัดไทยไฟทะลุ โคตรหมูกรอบ

PAD THAI FAI TA LU 
KODE MOO KROB 
(CRISPY PORK BELLY)

5

ผัดไทยไฟทะลุ กุ�งแชบ�วย

PAD THAI FAI TA LU 
GOONG SHARE BUAY 
(BANANA SHRIMP)

6

ข�าวกะเพราหมูสับไข�ดาว

KA-PRAW MOO SUP KHAI-DAO
(STIR FRIED BASIL WITH 
MINCED PORK SERVE WITH 
STEAMED RICE AND FRIED EGG)

7

ข�าวกะเพราหมูสับหมูกรอบไข�ดาว

KA-PRAW MOO SUP 
MOO KROB KHAI-DAO
(STIR FRIED BASIL WITH 
MINCED PORK AND CRISPY PORK 
SERVE WITH STEAMED RICE 
AND FRIED EGG)

8

ข�าวกะเพรากุ�งแชบ�วยไข�ดาว

KA-PRAW GOONG SHARE BUAY 
KHAI-DAO 
(STIR FRIED BASIL WITH 
BANANA SHRIMP SERVE WITH 
STEAMED RICE AND FRIED EGG)

9

270.-

12 

220.-

450.-

ผัดไทยไฟทะลุ โคตรกากหมู

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KAKK MOO
(PORK CRACKLING)

2

ผัดไทยไฟทะลุ 

PAD THAI FAI TA LU   1

ผัดไทยไฟทะลุ โคตรคอหมูย�าง  

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KHOR MOO YANG 
(GRILLED PORK JOWL) 

4

ผัดไทยไฟทะลุ โคตรไก�ย�าง 

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KAI YANG 
(GRILLED CHICKEN)

3

130.-

160.-

270.-

270.-

370.-

370.-

240.-

370.-

450.-

กากหมู

PORK CRACKLING11

โคตรไก�ย�าง

KODE KAI YANG 
(GRILLED CHICKEN)12

โคตรคอหมูย�าง  

KODE KHO MOO YANG 
(GRILLED PORK JOWL) 13

โครตหมูกรอบ

KODE MOO KROB 
(CRISPY PORK BELLY) 14

ไข�เป�ดดาวไล�ทุ �ง

FRIED FREE-RANGE 
DUCK EGG 10 30.-

50.-

220.-

280.-

350.-

KODE KAI YANG (GRILLED CHICKEN)

4

9 KA-PRAW GOONG 
SHARE BUAY KHAI-DAO
(STIR FRIED BASIL WITH 
BANANA SHRIMP SERVE 
WITH STEAMED RICE 
AND FRIED EGG)

PAD THAI FAI TA LU 
KODE KHOR MOO YANG 
(GRILLED PORK JOWL) 



บะหม่ีเก๊ียวหมูย�างซีอิ�ว (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES WITH PORK WONTON AND
GRILLED PORK (SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ี หมูกรอบ (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES AND CRISPY PORK
(SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ี หมูย�างซีอิ �ว (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES AND GRILLED PORK
WITH SOY SAUCE (SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ีเก๊ียวหมูกรอบ (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES WITH PORK WONTON AND 
CRISPY PORK  (SOUP / WITHOUT SOUP)

บะหม่ีเก๊ียวปู (นํ้า/แห�ง)

บะหม่ีปู (นํ้า/แห�ง)

EGG NOODLES WITH PORK WONTON AND
CRAB (SOUP / WITHOUT SOUP)

EGG NOODLES WITH AND CRAB
(SOUP / WITHOUT SOUP)

M  70.-

3

L   90.-

M  80.-

L 100.-

M  90.-

L 110.-

90.-

100.-

110.-

เก๊ียว ปู (นํ้า/แห�ง)

PORK WONTON AND CRAB
(SOUP / WITHOUT SOUP)

เก๊ียว หมูกรอบ (นํ้า/แห�ง)

PORK WONTON AND CRISPY PORK
(SOUP / WITHOUT SOUP)

เก๊ียว หมูย�างซีอิ�ว (นํ้า/แห�ง)

PORK WONTON AND GRILLED PORK WITH
SOY SAUCE (SOUP / WITHOUT SOUP)

ข�าวหมูย�าง

GRILLED PORK WITH SOY SAUCE
SERVED WITH STEAMED RICE

ข�าวหมูกรอบ

ข�าวหมูอบ

DEEP FRIED CRISPY PORK SERVED
WITH STEAMED RICE

ROASTED PORK SERVED
WITH STEAMED RICE

10

10

8

11

12

13

8

บะหม่ีรวม

EGG NOODLES AND GRILLED PORK WITH
SOY SAUCE, CRISPY PORK, ROASTED PORK

140.-7

6

9 M  80.-

L 100.-

M  70.-

L  90.-

M  90.-

L 110.-

M  70.-

L  90.-

M  70.-

L  90.-

M  70.-

L  90.-

ข�าวไก�อบ

ROASTED CHICKEN SERVED
WITH STEAMED RICE14 80.-

ข�าวหมูย�างหมูกรอบ

ข�าวหมูรวม

DEEP FRIED CRISPY PORK AND GRILLED PORK
WITH SOY SAUCE SERVED WITH STEAMED RICE

GRILLED PORK WITH SOY SAUCE, CRISPY PORK, 
ROASTED PORK WITH STEAMED RICE

15

16

90.-

100.-

ข�าวผัดไข�

EGG FRIED RICE17 80.-

ข�าวผัดหมูแดง

ข�าวผัดหมูกรอบ

FRIED RICE WITH GRILLED PORK

FRIED RICE WITH CRISPY PORK

18

19

90.-

ข�าวผัดปู

หมูย�างซีอิ �ว

FRIED RICE WITH CRAB

GRILLED PORK WITH SOY SAUCE

20

21

100.-

140.-

หมูกรอบ

DEEP FRIED CRISPY PORK22 140.-

เพ��มหมูย�าง

เพ��มหมูกรอบ

ADD GRILLED PORK

ADD DEEP FRIED CRISPY PORK

23

24

20.-

20.-

เพ��มเน้ือปู

ADD CRAB25 30.-

ข�าวเปล�า

STEAMED RICE26 15.-

100.-

90/110.-

70/90.-

80/100.-


