
Fresh Naturalness, Simple but Unique
Fresh Naturalness, Simple but Unique



hot/iced
hot/iced

hot/iced
hot/iced

icedhot/iced iced

with aloe vera juice
(no soda) 

rose, elderflower and
peach tea with soda

lemon and ginger tea
with soda

matcha shot poured over
vanilla ice cream and crumbs

Non Coffee



iced
iced iced

strawberry jam and
homemade matcha
cream with crumbs
and a cherry on top

iced iced

fresh mango and milk,
topped with homemade
cream cheese and crumbs

iced



Milkshakes

oreo banana



Herbal Tea

skin and blood circulation

digestion and metabolism

sleep and stress

skin and eyes

immunity and respiratory

cooling and relaxation 

caffeine-free, usually served hot
(kindly ask if you want ice) 

with orange pulps

Others



Sip Sip
Hooray!



Mocktails

Orange, pineapple,
lime, grenadine

Maraschino cherry, lime,
ginger ale

Lime, mint, soda

Strawberry, lime, mint, soda Passion fruit, lime, mint, soda Tomato, tabasco, pepper,
worcester sauce

Pineapple, coconut milk Orange, passionfruit,
cranberry, lime

Cucumber, aloe vera,
mint, lime



Kiwi, passion fruit,
lime



Cocktails

Bourbon, bitter Vodka, lime, tomato, tobasco,
worcester sauce

Vodka, lime, cranberry

Bourbon whisky, lime, egg
white

White rum, dark rum,
pineapple, orgreat syrup

Gin, campari, sweet
vermouth

Gin, heering cherry,
pineapple, lime

Gin, dry vermouth,
raspberry, egg white

Gin, lime, crème de
violette 



Cocktails

Vodka, peach, pineapple,
lime, cranberry

Tequila, lime, triple secAmaretto, lime, egg white

White rum, lime, mint Gin, triple sec, lime, egg whiteVodka, kahlua, milk

Midori, lime, egg white Orange juice, proseccoWhite rum, malibu,
pineapple,

lime, coconut



Cocktails

Aperol, prosecco

Vanilla vodka, kahlua,
frangelico, espresso

Vodka, gin, lillet blanc Gin, dry vermouth,
olive brine

Brandy, strawberry, apple, lime



Desserts



Homemade Brioche
French Toast





with banana, blueberry, sugar-free
blueberry jam and vegan granola

with banana, strawberry, lotus biscoff
biscuits and spread

with greek yogurt, mango, kiwi, chia
seeds, coconut flakes, vegan granola

with banana, strawberry, homemade
brownie and cacao nibs

with cinnamon apple and blueberry, sugar-
free blueberry jam and vegan granola

overnight chia, oats and greek yogurt in oat milk with
banana and berries, maple syrup and vegan granola

Acai & Yogurt
Bowl



Housemade
Brioche

�

�



�

Sourdough Toasts

2pcs
2pcs 

2pcs 
approx. 700g.



�

Sourdough
Sandwiches

�



The Classics

80g.

half
50g.
120g.

1pc

90g

140g. 

�



The Classics

Plant-Based Meat

�



�

Eggs & Things

�



�

�



Flavors

The Famous
Fried Chicken!

Munchies

�



Homemade Pizza

The perfect portion —
enjoy solo or pass a slice
around!

�



Spicy Pepperoni, Bacon, Sausage

�



Salad Bowls

�

�



Fresh Pasta

�

�



Dry Pasta

�

�



�



�

Rice & Quinoa

�
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01_Thai Grilled Ribeye Steak  390.- 
Grilled imported beef ribeye with spicy  
Thai hot sauce. Served with sticky rice.	

ข้าวเหนียวเนื้อย่าง - เนื้อริบอายนำ�เข้าจากออสเตรเลีย   
ย่างแบบสุกปานกลาง เสิร์ฟพร้อมแจ่วอีสานบ้านเฮา 
และข้าวเหนียว

02_Thai Grilled Kurobuta Steak  280.- 
Grilled kurobuta pork loin with spicy Thai hot sauce.  
Served with sticky rice.	

ข้าวเหนียวหมูย่าง - สันนอกหมูคุโรบุตะย่าง  
เสิร์ฟพร้อมแจ่วอีสานบ้านเฮาและข้าวเหนียว



03_Salmon Sashimi in  
Spicy Hot Sauce  280.- 

แซลมอนแช่พริก - แซลมอนสดแช่น้ำ�จิ้มซีฟู้ด
รสเด็ดสุดแซ่บ ไม่สั่งไม่ได้จริงๆ

05_Hot & Spicy  
Beef  Balls with Crispy Celery  200.- 
Pork  180.-  
ลูกชิ้นเนื้อ / หมู ผัดพริกนํ้าส้ม - ลูกชิ้นเนื้อ / หมู  
ผัดนํ้าส้มพริกตำ� กับขึ้นฉ่ายฝรั่ง  
รสจัดจ้านจนน้ําลายสอ

04_Greyhound Famous Fried  
Chicken Wings  190.- 
Greyhound’s famous deep fried mini chicken wings marinated in 
fish sauce and pepper. 
ปีกไก่ทอดน้ำ�ปลา - ปีกไก่แดดเดียวชุบนํ้าปลาทอด ตำ�นานเล่ามาว่า 
อร่อยขนาดตกทรายทั้งหม้อ  
ยังต้องหยิบขึ้นมาปัดทรายทีละชิ้นแล้วแทะต่อ

Subject to 10% service charge and 7% VAT.



08_Grilled Kurobuta  Spicy Salad  260.-
ยำ�หมูย่าง - หมูคุโรบุตะ สันนอกย่างจนหอม ส่งรสน้ำ�ยำ�เพิ่มความ
กรุบกรอบด้วยเซเลอรี แตงกวาญี่ปุ่น มะเขือเทศเชอรรี่   
และแอปเปิลเขียว

06_Extreme Thai Omelet with Crab  580.-
ไข่เจียวปู - สูตรลับที่ของ Greyhound เจียวไข่ไก่เพิ่มความหอมมันฟู 
สีอมส้มด้วยการผสมไข่เป็ดโรยด้วยเนื้อปูก้อนใหญ่กับกากหมูทอด 

+ADD ON     ข้าวสวยจาน ( Jasmine Steamed Rice )            35.-                                         
                       ข้าวสวยโถ ( สำ�หรับ 3-4 เสิร์ฟ )                           80.-                          
                       Jasmine Steamed Rice Big Plate  ( 3-4 Serving )             

07_Southern Thai-Style Pork Belly Stew  260.-
หมูฮ้อง - สามชั้นละลายในปาก เคี่ยวในน้ำ�ตาลอ้อย และเต้าทึงข้ามคืน 
จนรสชาติ หอมหวานนุ่มละมุน แกล้มส่งรสตัดเลี่ยนด้วยน้ำ�ส้มพริก
เหลืองโขลก



Subject to 10% service charge and 7% VAT.

10_Kuzukiri Spicy Salad  280.-  
ยำ�เส้นคูซูคิริ - ยำ�วุ้นเส้นโบราณ เมนูลูกครึ่งไทยญี่ปุ่น วุ้นเส้นญี่ปุ่น 
เหนียวนุ่ม กรุบกรอบ ตอกย้ำ�รสชาติโบราณด้วยน้ำ�มันกระเทียมไทย 
เจียวกับกุ้งแห้ง

09_Grilled Ribeye  Spicy Salad  370.- 
ยำ�เนื้อย่าง - Ribeye หมักสูตรพิเศษย่าง ความสุกฉ่ำ�
ระดับ Medium  Rare ส่งรสน้ำ�ยำ�เพิ่มความกรุบกรอบ
ด้วยเซเลอรี แตงกวาญี่ปุ่น มะเขือเทศเชอรรี  
และแอปเปิลเขียว

11_Thai Green Curry with Braised  
Beef  270.-   
Pork  250.- 
แกงเขียวหวานเนื้อตุ๋น / หมูตุ๋น - เนื้อน่องลายตุ๋น / เนื้อหมูขั้วตับที่มี
เอ็นแทรกในเนื้อ ตักคำ�ไหนก็เจอแต่เนื้อแน่นๆ พร้อมเครื่องแกงโขลกมือ 
ต้มกับกระทิสด หอม มันหวาน เพิ่มรสชาติด้วย มะเขือเปาะ และมะเขือพวง



12_Spicy and Sour Soup with Braised  
Beef  380.-  
Braised Pork  300.-
ต้มแซ่บเนื้อตุ๋น / หมูตุ๋น หม้อไฟ - น้ำ�ซุปที่มาจากน้ำ�สต๊อกน้ำ�ตุ๋นเนื้อ  
น้ำ�ตุ๋นหมู หอมรสชาติเนื้อ เพิ่มความแซ่บด้วยพริกขี้หนูสวน มะนาวสด  
และผักชีฝรั่ง

13_Sour Curry with  Acacia Omelet  
and Salmon / Shimp  270.-
แกงส้มชะอมกุ้ง / ปลาแซลมอน - แกงส้มเครื่องแกงโขลกมือพร้อมเนื้อปลา
แซลมอน ต้มจนน้ำ�ข้น พร้อมกับชะอมทอด 
และ กุ้งสด / ปลาแซลมอน 

12

13



15_Fried Shrimp with Thai Herb Rice  320.- 
Fried shrimps with Thai Herbal spices. Served with jasmine rice 
and soup of the day. 

ข้าวกุ้งคลุกเกลือ - กุ้งคลุกเกลือ และเครื่องเทศทอดกรอบ  
เสิร์ฟพร้อมข้าวสวยร้อนๆ และซุปประจำ�วัน

17_Stir-Fried Chicken with Cashew Nuts  290.- 
A famouse menu of central Thailand. Stir-fried crispy chicken  
in chilli paste, cashew nuts, onions, tri-color bell peppers  
and mushrooms. 
ไก่ผัดเม็ดมะม่วงหิมพานต์ - เนื้อไก่ผัดน้ำ�พริกเผา  
และเม็ดมะม่วงหิมพานต์ พริกหวานสามสี และเห็ดฟาง  
ปรุงซอสเฉพาะที่ทำ�ขึ้นมาพิเศษสำ�หรับเมนูนี้

16_Tiger Prawns Tom Yum  750.- 
Thai Tom Yum soup is the famous Thai soup. Greyhound Café 
selects only finest ingredients, oversized tiger prawns, and 
straw mushrooms. 
ต้มยำ�กุ้งลายเสือน้ำ�ข้น - เมนูยอดนิยมทั้งคนไทยและต่างชาติ  
ที่เราคัดสรรวัตถุดิบชั้นเลิศไม่ว่าจะเป็นกุ้งลายเสือตัวโต และเห็ดฟาง 

14_Chicken Tom Kha  300.- 
Spicy and sour classic coconut broth made with fresh galangal, 
young coconut, lemongrass, and chillies. 

ต้มข่าไก่หม้อไฟ- ต้มข่าอกไก่เนื้อนุ่่ม เนื้อมะพร้าวอ่อน รสชาติ
กลมกล่อม เปรี้ยว หวาน ซดคล่องคอ

Subject to 10% service charge and 7% VAT.
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19 20
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Subject to 10% service charge and 7% VAT.

19_Complicated Noodle  240.- 
A set of rice noodle sheets, lettuce leaves,  
minced pork sauce and chilli sauce. Interactive,  
fun and delicious! 
ก๋วยเตี๋ยวห่อหมูสับ - เหนื่อยหน่อย แต่อร่อยทุกคำ�นะ

18_ Pad Thai with Fresh Shrimp  280.- 
Stir fried Thai rice noodles with tamarind sauce 
and fresh shrimps. Served with bean sprouts, 
crushed peanuts and chilli flakes. 

ผัดไทยกุ้งสด - ผัดไทยกุ้งสด คั่วเส้นหอมกระทะ  
สูตรต้นตำ�รับของเกรฮาวด์

20_Fried Noodle Chicken  250.- 
Seafood  290.- 
Beef  270.-
Wok-fried rice noodles with Seafood / Beef /  
Chicken and pickled squid. 
ก๋วยเตี๋ยวคั่วทะเล / เนื้อ / ไก ่- ก๋วยเตี๋ยวคั่ว 
ตำ�รับดั้งเดิมหากินยาก ใส่ปลาหมึกแช่ และโรยหน้าด้วยปาท่องโก๋

21_Hainanese Chicken and rice  240.- 
Hainanese style chicken and rice with 3 kinds of sauce. 

ข้าวมันไก่ไหหลำ� - ตำ�รับสิงคโปร์ ทีเด็ดอยู่ที่น้ำ�จิ้ม 3 ชนิด  
สั่งด้วยว่า ชอบเนื้อหน้าอก หรือเนื้อสะโพก

21



23

24

25

25_Fried Rice with  
Dried Gourami Fish  250.- 
Fried Rice with dried gourami fish, holy basil leaves and chilli. 
Served with soup of the day. 

ข้าวผัดปลาสลิดใบกะเพรา - เสิร์ฟพร้อมแกงจืด ติดท็อปเท็น 
อาหารพิเศษมาแล้ว พอย้ายมาเมนูหลักก็ติดท็อปเท็นอีกแค่นี้นะ

24_Fried Tons of Crab Meat with Rice  550.- 
Garlic and a generous portion of crab meat stir fried with  
jasmine rice. Served with soup of the day. 

ปูผัดข้าว - เราใช้เนื้อปูผัดพริกเกลือและข้าวหอมมะลิ รับรองว่าอร่อย
กับเนื้อปู แบบจุใจทุกคำ� เสิร์ฟพร้อมซุปประจำ�วัน

22_Fried Rice with Dried Beef  250.- 
Fried rice with dried beef and bird’s eye chilli.
Served with soup of the day. 

ข้าวผัดเนื้อเค็ม - ข้าวผัดเนื้อเค็มพริกขี้หนูสด  
เสิร์ฟพร้อมซุปประจำ�วัน 

23_Pad Kaprow Ribeye Beef  280.-  
Pork  240.- 
GHC’s Pad Kaprow, our original recipe made with pork.  
Served with fried duck egg, and soup of the day. 

ข้าวกะเพราเนื้อริบอาย / หมู - เข้มข้นด้วยพริกกะเพราสูตรเฉพาะที่ 
รสชาติจัดจ้านเผ็ดร้อน เสิร์ฟคู่กับไข่เป็ดไล่ทุ่งดาว และซุปประจำ�วัน



27_Stir-fried Stinky Vegetables  250.- 
( Acacia , Bitter bean , Pickled Pearl Garlic )

ผัดสามเหม็น - การรวมกันของกลิ่น สะตอ ชะอม กระเทียมดอง  
ผัดกับวุ้นเส้นกุ้งสดหอมจนอยากจะตั้งชื่อใหม่ว่า ผัดหอม หอม หอม

26_Pad Kaprao with  
Australian Ribeye Beef  250.- 
ผัดกะเพราเนื้อออสเตรเลี่ยนริบอาย - ผัดกะเพราโบราณ 
แบบแห้ง เผ็ดถึงเครื่องด้วยพริกหลากหลายชนิด และกะเพราผัดจนหอม กับ
เนื้อ Ribeye Aus หั่นหยาบ เคี้ยว นุ่ม กะเพราะจัดเต็มทั้งผัด  
และทอดกรอบหอมโรยตบท้าย



30_Fried River Prawn with Tamarind Sauce  490.- 
กุ้งแม่น้ำ�ทอดซอสมะขาม - กุ้งแม่น้ำ�ตัวใหญ่ทอดซอสมะขาม 
สูตรโบราณ หอม หวาน เปรี้ยว กลมกล่อม เคี่ยวน้ำ�ตาลมะพร้าว  
โรยมะพร้าวสดคั่ว เม็ดมะม่วงหิมพานต์ หอมแดงเจียว  
และพริกทอด เพิ่มความหอมมัน ที่รสชาติเข้าถึงได้ทุกวัย

Subject to 10% service charge and 7% VAT.

28_Betel leaves and Crab  
in Coconut Curry  420.-
แกงคั่วปูใบชะพลู - แกงพื้นบ้านสมุนไพรภาคกลางลูกครึ่งใต้  น้ำ�แกง
เราแกงพร้อมเนื้อปู ใบชะพูสด ผิวมะกรูด กระชาย โรยด้วยเนื้อก้ามปู
ก้อน อยากให้ตั้งใจฟังอาจจะได้ยินเสียงโขลกเครื่องแกงจากครัว และ
เสียงขูดมะพร้าวคั้นกะทิสด สูตรลับของ Greyhound

29_Stir-Fried Cabbage 
with Fish Sauce and Bacon  180.-
กะหล่ำ�ปลีทอดน้ำ�ปลาเบคอน - กระหล่ำ�อ่อนทั้งหัวบริใบผัดด้วย
น้ำ�มันจากเบคอนเจียวจนหอม ผัดไฟแรงจนกลิ่นหอมกะทะไหม้ รสชาติดี 
โรยเบคอนกรุบกรอบราดข้าวสวยร้อนๆ ยิ่งอร่อย

31_Pineapple Fried Rice  260.-
ข้าวผัดสับปะรด - เครื่องแน่นด้วย กุนเชียง เม็ดมะม่วงหิมพานต์ ลูกเกด 
หมูหยอง กุ้ง และสับปะรดศรีราชาเผา หอมหวานมันครบรส ผัดจนเข้ากัน



33_Crab Bomb with Rice  500.- 
Fresh crab meat stir-fried with yellow chilli, green beans,  
and basil. Served with miso soup and  
homemade chilli fish sauce.

เนื้อปูก้อนสดผัดกับพริกเหลือง และถั่วแขก - รสชาติเผ็ดกำ�ลังดี  
ตัดด้วยกลิ่นหอมของใบโหระพา เสิร์ฟพร้อมซุปมิโซะรสกลมกล่อม

32_Heavenly Pork Belly with Rice  290.- 
Crispy fried skinless pork belly with simmered fish sauce. 
Served with crispy fried garlic, pepper, chilli fish sauce,  
seafood dipping sauce, miso soup, cucumbers and rice.

ข้าวหมูสามชั้นทอด - เนื้อหมูสามชั้นลอกหนังหมักด้วยสูตรเฉพาะ 
แล้วนำ�ไปทอดจนเป็นสีเหลืองกรอบ คลุกเคล้ากับซอสน้ำ�ปลาเคี่ยวให้
รสหวาน มัน และเค็ม โรยด้วยกระเทียมเจียวและพริกไทย  
เสิร์ฟคู่กับพริกน้ำ�ปลา น้ำ�จิ้มซีฟู้ด ซุปมิโซะ และแตงกวา  
แนะนำ�ให้ทานคู่กับไข่เป็ดดาว 

32
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Subject to 10% service charge and 7% VAT.



34_Spaghetti with Dried Fish Gourami  270.- 
Spaghetti with dried fish gourami, holy basil  
and bird’s eye chilli. 

สปาเกตตีผัดปลาสลิด - สปาเกตตีผัดปลาสลิด ใส่ใบกะเพรา 
และพริกขี้หนู รสจัดเมี๋ยนกัน

36_Spaghetti with Thai Anchovy  240.- 
Stir-fried spaghetti with Thai anchovy sauce, garlic, 
tomato, green peppercorn and chilli oil. 

สปาเกตตีปลาอินทรีย์เค็ม - สปาเกตตี ผัดปลาอินทรีย์เค็ม
แบบไทยๆ ใส่กระเทียม มะเขือเทศ เม็ดพริกไทยอ่อน
และนํ้ามันพริกคั่ว

35_ Spaghetti with Grilled  
River Prawn   420.- 
Spaghetti with grilled river prawns stir-fired with 
spicy tomato sauce and champignons. 

สปาเกตตีกุ้งแม่น้ำ�ย่าง - สปาเกตตีและกุ้งแม่น้ำ�ย่าง  
ผัดกับซอสมะเขือเทศเข้มข้นสูตรเผ็ด และเห็ดแชมปิญอง

37_Thai Style Spicy Spaghetti Seafood  350.- 
Beef   280.- 
Chicken  260.- 
Spaghetti with seafood, chilli, fresh peppercorns and holy basil.

สปาเกตตีผัดพิโรธทะเล / เนื้อ / ไก่ 
สปาเกตตีผัดกับพริก เม็ดพริกไทยอ่อน และใบกะเพรา



38_Lod Chong  120.- 
Mung bean noodles with syrup, jackfruit, shaved 
ice and fresh coconut milk. 
ลอดช่องสิงคโปร์ - เส้นลอดช่องนุ่มหนึบ  
ใส่นํ้าเชื่อม ขนุน นํ้าแข็งขูดฝอย ราดด้วยกะทิสด

40_Tub Tim Krob Greyhound Style  130.- 
Water chestnut with coconut granita and
coconut meat. Topped with coconut milk. 

ทับทิมกรอบ - ทับทิมกรอบสไตล์เกรฮาวด์ ใช้นํ้าแข็งขูด 
ที่ทำ�จากน้ํามะพร้าว โรยด้วยเนื้อมะพร้าวอ่อน ราดกะทิสด 
อร่อยไม่เหมือนใคร

39_Sakoo Piek  130.- 
Sago pearls made with butterfly pea flowers with  
water chestnut, young coconut meat and fresh  
coconut milk. Served with coconut sherbet. 

สาคูอัญชัน - สาคูเปียกอัญชัน ใส่แห้ว โรยด้วย 
มะพร้าวอ่อน ราดกะทิสด เสิร์ฟพร้อม 
เชอร์เบตมะพร้าวอ่อน

38
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Subject to 10% service charge and 7% VAT.

42_Sticky Rice Mango 180.- 
Coconut sherbet, mango, sticky rice and coconut milk. 

พาร์เฟต์มะม่วง - ข้าวเหนียวมะม่วง เสิร์ฟพร้อม 
เชอร์เบตมะพร้าวอ่อน

41_Chow Kuay  70.- 
Black grass jelly with brown sugar and crushed ice.         

เฉาก๊วย - เฉาก๊วย โรยน้ำ�ตาลทรายแดง และน้ำ�แข็งทุบ หวาน ชื่นใจ
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220.-

1,490.-

かぶとに
SALMON KABUTONI

TOP 7 MENU

หัวปลาแซลมอนตมซีอิ�วญี่ปุน

海の奇跡
MIRACLE OF THE SEA
มิราเคิลออฟเดอะซี

290.-
海老天ぷら
EBI TEMPURA
กุงเทมปุระ

280.- 280.-
白魚サラダ
SHIRAUO SALAD
สลัดปลาเง�น

かにみそ
KANI MISO
มันปูยางเตาถาน

385.-
サーモン、うなぎ、えび天巻
SALMON UNAGI EBI TEM ROLL
ปลาแซลมอน ปลาไหล กุงเทมปุระโรล (5 ชิ�น)

290.-
稲庭温泉たまご
INANIWA ONSEN
อินานิวะออนเซ็น

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น



サーモンコロッケ

APPETIZER
ในวัฒนธรรมการทานอาหารทั่วโลก จะมีอาหารจานพ�เศษที่มักทานตอนแรก หร�อระหวางรออาหารจานหลักเพ�่อเร�ยกน้ำยอย 
เปนการนำอาหารมาปรุงใหไดรสชาติ โดยมีขนาดและปร�มาณไมเยอะ เพ�่อเปดตอมรับรสของอาหาร กอนที่จะทานอาหารจานหลัก
ซึ่งเรามีเมนูทานเลนที่สามารถทานไดงาย อรอย และแบงปนกันไดในทุกมื้ออาหาร 

AGE MONO
ของทอดสไตลญี่ปุน แบงออกเปน 3 ประเภท คือ FURAI (ทอดเกล็ดขนมปง) KARAAGE (ปรุงรสแลวทอด) และ TEMPURA (ชุบแปงทอด) 
ซึ่งความพ�เศษของ เมนูทอดที่โฮชิ คือแปงที่มีความกรอบแมวาจะเวลาผานไปนาน ดวยเทคนิคการทอดของเชฟทำใหของทอด
ยังคงมีความกรอบนาน และไมอมน้ำมัน

FRESH SEAWEED SALAD 89.-
WITH EBIKO
ยำสาหรายสดไขกุง

SALMON KOROKKE

220.-
A la carte Set

269.- 400.-
A la carte Set

449.-

130.-
A la carte Set

179.-

320.-
A la carte Set

369.-

99.-
แซลมอนโคโรเกะ

白魚唐揚げ
SHIRAUO KARAAGE 139.-
ปลาเง�นทอด

チーズボール さつまいも味
PURPLE SWEET 99.-
POTATO CHEESE BALL
ชีสบอลมันมวงญี่ปุน

餃子
GYOZA 89.-
เกี๊ยวซา

サーモンカツ
SALMON KATSU
แซลมอนคัตสึ

とんかつ
TONKATSU
หมูทอดทงคัตสึ

鶏唐揚げ
TORI KARAAGE
ไกคาราเกะ

サーモンチーズフライ
SALMON CHEESE FURAI
แซลมอนชีสทอด

たこ焼き

新鮮海藻と海老子サラダ 手羽先の塩焼き 手羽先の照り焼きソース焼き

TAKO YAKI 89.-
ทาโกะยากิ

エリンギベーコン照り焼き
BACON TERI YAKI 119.-
เบคอนยางเทอร�ยากิ

アスパラベーコン照り焼き
ERINGI BACON 119.- 129.-
TERI YAKI 
เบคอนพันเห็ดออร�นจิเทอร�ยากิ

サーモンコロッケ
ASPARAGUS BACON 
TERI YAKI
เบคอนพันหนอไมฝรั่งยางเทอร�ยากิ

TEBA SHIO YAKI 89.- 89.-
ปกไกยางเกลือ

TEBA TERI YAKI
ปกไกยางซอสเทร�ยากิ

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น



TEMPURA
“เทมปุระ” อาหารญี่ปุนยอดนิยม ที่ไดรับอิทธิพล มาจากอาหารของชาวโปรตุเกสตั้งแตสมัยเอโดะ(ประมาณครþสตศตวรรษที่ 16)
โดยพัฒนามาจากปลาชุบแปงทอดมาเปน ผักชุบแปงทอด และอาหารทะเลชุบแปงทอด
ซึ่งมีเอกลักษณเฉพาะตัว คือ ความบาง ฟĚ ของแปง และเทคนิคการทอดไมใหอมน้ำมัน

EBI TEMPURA หรāอกุงเทมปุระ เมนูแนะนำของ HOSHI ที่ใครไดลองก็เปนตองติดใจในความกรอบของแปงเทมปุระ
เคล็ดลับความอรอยคือ เราเลือกใชกุงสด ใหม ตัวใหญ เนื้อแนน มาชุบแปง ทอดใหเหลืองกรอบ
ทานคูกับซอสเทมปุระ อรอยกลมกลอมเขากัน  

ราคานี้ยังไมรวม คาบรþการ 10% และ VAT 7% ภาพเพč่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบรþการ 10% และ VAT 7% ภาพเพč่อการโฆษณาเทานั้น

TEMPURA MORIAWASE
天ぷら盛り合わせ

290.-
A la carte Set

339.-

310.-
A la carte Set

359.- 160.-
A la carte Set

209.-
รวมมิตรเทมปุระ

EBI TEMPURA
海老天ぷら

กุงเทมปุระ

YASAI TEMPURA
野菜天ぷら

ผักรวมเทมปุระ

MUST TRY



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

サーモン照り焼き/サーモン塩焼き
SALMON TERI YAKI/SALMON SHIO YAKI 
ปลาแซลมอนยางซอสเทร�ยากิ/ปลาแซลมอนยางเกลือ

鯖の鉄板焼き
SABA TEPPAN 
สเต็กปลาซาบะกระทะรอน

とり鉄板
TORI TEPPAN 190.-

A la carte Set

239.-

190.-
A la carte Set

239.-

190.-
A la carte Set

239.-

419.-
A la carte Set

468.-

380.-
A la carte Set

429.-

豚鉄板
BUTA TEPPAN 
สเต็กหมูกระทะรอน

牛焼肉
BEEF YAKINIKU
เนื้อผัดกระทะรอน

サーモンベーコン照り焼き
SALMON BLACK PEPPER
ปลาแซลมอนพร�กไทยดำ

豚焼肉
BUTA YAKINIKU
หมูผัดกระทะรอน

牛すじ
BEEF TEPPAN
สเต็กเนื้อกระทะรอน

YAKI NIKU TEPPAN
“เทปปนยากิ” เปนรูปแบบหนึ่งของอาหารญี่ปุนที่ใชกระทะเหล็กแบนในการประกอบอาหารในประเทศญี่ปุน
มาจากคำวา เท็ปปง (鉄板) ที่แปลวาแผนเหล็ก และ ยากิ (焼き) ที่แปลวายาง ป�ง และทอดดวยกระทะ
เทปปนยากิจึงหมายถึงอาหารที่ทำใหสุกโดยกระทะเหล็ก

320.-
A la carte Set

369.- 220.-
A la carte Set

269.-

280.-
A la carte Set

329.-

360.-
A la carte Set

409.-320.-
A la carte Set

369.-



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

400.-

鯖照り焼き/鯖塩焼き
SABA TERI YAKI/SABA SHIO YAKI
ปลาซาบะยางซอสเทร�ยากิ/ปลาซาบะยางเกลือ

サーモン明太焼き
SALMON MENTAI YAKI
ปลาแซลมอนยางซอสเมนไทโกะ

ほっけ塩焼き
HOKKE SHIO YAKI
ปลาฮอกเกะยางเกลือ

 鶏照り焼き
TORI TERI YAKI
ไกยางซอสเทร�ยากิ

銀鱈照り焼き/銀鱈塩焼き
SNOW FISH TERI YAKI/SNOW FISH SHIO YAKI
ปลาหิมะยางซอสเทร�ยากิ/ปลาหิมะยางเกลือ

銀鱈明太焼き
SNOW FISH  MENTAI YAKI
ปลาหิมะยางซอสเมนไทโกะ

320.-
A la carte Set

369.-

690.-
A la carte Set

739.-

750.-
A la carte Set

799.- 140.-
A la carte Set

189.-

220.-
A la carte Set

269.-

290.-
A la carte Set

339.-



TATAKI
วัตถุดิบสดใหมคลุกเคลากับน้ำยำรสเด็ด สูตรลับเฉพาะของทาง HOSHI ทำสดใหมทุกวัน มีรสชาติอรอยลงตัวครบทุกรสสัมผัส 
เปร�้ยว หวาน เค็ม มีความหอมของรากผักชีและน้ำมะนาวสด

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

KANIMISO

289.-
サーモンタタキ
SALMON TATAKI
ยำปลาแซลมอน

280.-
かにみそ
KANIMISO
มันปูยางเตาถาน

380.-
カニ味噌 XL
KANIMISO XL
มันปูยางเตาถาน ไซซ XL

289.-
あかみタタキ
TUNA TATAKI
ยำทูนา

169.-
蟹カマタタキ
KANI KAMABOKO TATAKI
ยำปูอัด

299.-
たこタタキ
TAKO TATAKI
ยำหนวดหมึกยักษ

289.-
サーモンの醤油漬け
SALMON NAMBANG
แซลมอนดองซีอิ�วญี่ปุน



BENTO

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

カツとじ

ハンバーグステーキ

FREE!!!
ทุกชุด

หมูทอดในน้ำซุป
HOSHI KATSU TOJI 

249.-

ชุดแฮมเบิรกหมูกระทะรอน
HOSHI DELUXE PAN 

219.-

คาตาลานา
สลัด

ชาเขียวเย็น
ชาเขียวรอน

(รีฟล)
(รีฟล)

ปูอัด/ไขหวาน

แลกซื้อสุดคุม
เก๊ียวซา

79.- ขาวผัดกระเทียมรีฟล 
เติมไมอั้น!!!

29.-

OR

ขาวญี่ปุ น
REFILL

219.-
〆さば
SABA KARAMI 
ซาบะทอดซอสเผ็ด

179.-
焼きそば
TORI YAKI SOBA
ยากิโซบะไก

249.-
とんかつ
KUTSU SPICY 
หมูชุบเกล็ดขนมปงทอดซอสเผ็ด

229.-
アボカド手巻き
TORI KUTSU MISO TOJI 
ไกชุบเกล็ดขนมปงทอดในซุบมิโซะไขขน

359.-
スズキ
SEABASS STEAK LUNCH SET 
สเต็กปลากะพง

199.-
グラム
NIWATORI MISO MENTAI LUNCH SET 
ไกผัดมิโซะเม็นไตร



220.-

豚そば
BUTA SOBA
โซบะหมู

230.-

豚うどん
BUTA UDON
อุดงหมู

280.-

豚稲庭うどん
BUTA INANIWA
อินานิวะหมู

MENRUI

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

285.-
焼肉そば
BEEF SOBA
โซบะเนื้อ

280.-
海老天そば
EBI TEM SOBA
โซบะกับกุงเทมปุระ

340.-
稲庭天ぷらうどん 
EBI TEM INANIWA
อินานิวะกับกุงเทมปุระ

240.-
稲庭ザルうどん 
ZARU INANIWA (COLD)
อินนานิวะเย็น

180.-
ザルそば
ZARU SOBA (COLD)
โซบะเย็น

295.-
焼肉うどん
BEEF UDON
อุดงเนื้อ

345.-
焼肉稲庭うどん
BEEF INANIWA
อินานิวะเนื้อ



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

295.-
稲庭明太子わさび
INANIWA MENTAIKO WASABI
อินานิวะเมนไท วาซาบิ

219.-
229.-

豚オム焼きそば / 豚肉入りオム焼きうどん
YAKI SOBA OMELET BUTA
YAKI UDON OMELET BUTA
ผัดยากิโซบะหอไข หมู / ผัดยากิอุดงหอไข หมู

369.-
豚焼きそば
YAKI UDON OMELET SEAFOOD 
ผัดยากิอุดงหอไข ทะเล

390.-

稲庭温泉たまご
INANIWA ONSEN
อินานิวะออนเซ็น

260.-

海老天ザルそば
EBI TEM ZARU SOBA
โซบะเย็นกับกุงเทมปุระ

270.-

海老の天ぷら冷やしうどん
EBI TEM ZARU UDON
อุดงเย็นกับกุงเทมปุระ

320.-

 海老天稲庭ザルうどん
EBI TEM ZARU INANIWA
อินานิวะกับกุงเทมปุระ

ราเมงเสนสดตนตำหรบัจากประเทศญีปุ่น ทำวันตอวันไมมีสวนผสมของสารกันบูด
และสารเคมีเพื่อแตงกลิ่น จุดเดนของราเมนเสนสด คือกลิ่นหอมของแปงที่เปน

เอกลักษณ เวลาทานเสนสดจึงมีทั้งความลื่น นุมเดง เสนสดทางโฮชินั้น จะมีทั้งสูตร
ใสไขและไมใสไขจะใหสัมผัส รสชาติ และความอรอยที่แตกตาง สามารถเลือกความ

ใหญและความนุมของเสนได 

T A S T E  T H E  R A I N B O W  O F  C R A F T E D  N O O D L E S  

ตัวเลือกเสน
麺

ระดับความหนา ระดับความนุม

นุม นุมมาก เดง



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

EBI TEM SALAD
海老天サラダ

320.-
สลัดกุงเทมปุระ

SHIRAUO SALAD
白魚サラダ

280.-
สลัดปลาเง�น

KAISEN SALAD
海鮮サラダ

350.-
สลัดปลารวม

TUNA SALAD
赤身サラダ

290.-
สลัดทูนา

TONKOTSU RAMEN 
とんこつラーメン

249.-
ทงคตสึ ราเมง

PREMIUM TRUFFLE SHIO RAMEN
プレミアムトリュフ塩ラーメン

359.-
พร�เมียม ทรัฟเฟ�ล ชิโอะ ราเมง

MISO RAMEN
味噌ラーメン 

179.-
มิโซะราเมง

CHASHU TOM YUM RAMEN
チャーシュートムヤムラーメン 

249.-
ราเมงตมยำหมูชาชู

TOM YUM TORI RAMEN
サーモンコロッケ

229.-
ราเมงไกทอดตมยำ

TOM YUM KUNG RAMEN
トムヤムクンラーメン

699.-
ราเมงตมยำกุงแมน้ำ

89.- 19.- 59.-

CHASHU PORK CHASHU EGG RAMEN NOODLES
หมูชาชู ไขชาชู เสนราเมง 

MUST TRY

SALAD

TOPPING

“เทมปุระ” อาหารญี่ปุนยอดนิยม ที่ไดรับอิทธิพล มาจากอาหารของชาวโปรตุเกสต้ังแตสมัยเอโดะ(ประมาณคร�สตศตวรรษท่ี 16)
โดยพัฒนามาจากปลาชุบแปงทอดมาเปน ผักชุบแปงทอด และอาหารทะเลชุบแปงทอด
ซึ่งมีเอกลักษณเฉพาะตัว คือ ความบาง ฟ� ของแปง และเทคนิคการทอดไมใหอมน้ำมัน

MUST TRY



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

TOFU SALAD
豆腐サラダ

170.-
สลัดเตาหู

AVOCADO SALAD
アボカドサラダ

240.-
สลัดอะโวคาโด

SOFT SHELL CRAB SALAD
帆立明太子サラダ

340.-
สลัดปูนิ�ม

MUST TRY



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

EMPEROR SET
天皇セット

3,650.-
เซตจักรพรรดิ์ 

SASHIMI SET

เซตที่ไดคัดสรรและรวบรวมวัตถุดิบอันล้ำคาของทะเลไวในเซตเดียว ทั้งปลาเนื้อขาวไปจนถึงปลาเนื้อแดง
ไมวาจะเปน จักรพรรดิ์ปลาญี่ปุนหร�อ 1 ในสุดยอดปลาญี่ปุน HON MAGURO ทั้ง 3 สวน

 ชิ�นสวนสุดฟ�นของแซลมอน ทั้งเนื้อปลา ทอง และไขปลาแซลมอน อากะ เอบิ, หอยเชลลฮอกไกโด , คร�บปลาตาเดียว , ฮามาจิ,
หนวดปลาหมึกยักษ, หอยปกนก, อาโอร� อิกะ

SEA PARADISE SET
シーパラダイスセット

850.-
เซตซีพาราไดซ

MIRACLE OF THE SEA SET
海の奇跡

1,490.-
เซต มิราเคิลออฟเดอะซี

HON MAGURO SET 
本まぐろセット

2,250.=
เซตฮอนมากุโระ 

ซาชิมิ เซต สุดคุมที่รวมความมหัศจรรยของรสชาติจากทองทะเล 
ครบทั้งปลาเนื้อขาวไปจนถึงปลาเนื้อแดง สด ละมุน เนื้อแนนเต็มคำ 

รวมแซลมอนทั้งสวนเนื้อ, ทองแซลมอน, ไขปลาแซลมอน 
ฮามาจิ, อาโอร� อิกะ, ทูนา, อากะเอบิ และหอยเชลลฮอกไกโด 

เชตนี้ไดรวมสวนที่อรอยที่สุดของปลาทูนา BLUE FIN 
มาหั่นสไลดชิ�นหนาพอดีคำทั้ง อากามิ เนื้อสัมผัสแนนและละเอียด 

ไมมีไขมันปน ทำใหรสชาติหวานติดลิ�น
โอโทโร สวนที่อุดมไปดวยไขมันแทรกทำใหหอมและนุมกวาทุกสวน

ตบทายดวยชูโทโรจะเปนสวนที่ไขมันผสานเขากับเนื้อจะไดสัมผัสที่มันเล็กนอย
และนุมในคำเดียวรสชาติหวานฉ่ำ

ฟ�นเต็มคำกับเซตสวรรคของคนรักปลาดิบ กับ 7 วัตถุดิบ ที่หามพลาด
ทั้งแซลมอน,ทองแซลมอน, หอยเชลลฮอกไกโด, ทูนา

ฮามาจิ, คร�บปลาตาเดียว และไขปลาแซลมอน



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

SALMON SASHIMI 
サーモン刺身

230.-
แซลมอนซาซิมิ

SASHIMI 
แซลมอนสดๆเกรดพร�เมี่ยมนำเขาจากนอรเวยที่อุดมไปดวยแรธาตุจำนวนมาก สีสมสดชวนใหนึกถึงอัญมณีสีสมที่ตกสูทะเล 
แซลมอนหั่นชิ�นหนา ลายไขมันของปลาแซลมอนทำใหนึกถึงคลื่นทะเลญี่ปุนที่อุดมไปดวยวัตถุดิบล้ำคา 
กัดไปคำแรกจะสัมผัสไดถึงเนื้อที่เดงและนุมละมุน ผสานกับไขมันที่แทบจะละลายในปากไดทุกเมื่อ 
รสชาติหวาน หอมกลิ�นไขมัน ทำใหเปนปลาสดที่นิยมทานกันทั่วโลก

ハマチ刺身
HAMACHI 370.-
ปลาฮามาจิ ซาชิมิ

サーモンとろ刺身
SALMON TORO SASHIMI 250.-
ทองปลาแซลมอน ซาซิมิ

鉄火巻
HON AKAMI SASHIMI 875.-
อากามิ(บลูฟ�น) ซาซิมิ

〆さば刺身
SHIME SABA SASHIMI 190.-
ปลาซาบะ ซาชิมิ

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น



蟹カマ刺身
KANI KAMABOKO SASHIMI 105.-
ปูอัด ซาชิมิ

マグロの刺身
TUNA SASHIMI 315.-
ทูนา ซาชิมิ

サーモン薄造り
SALMON USUZUKURI 320.-
ปลาแซลมอนแลบาง

たこ刺身
TAKO SASHIMI 270.-
หนวดหมึกยักษ ซาชิมิ

たまご刺身
TAMAGO SASHIMI 105.-
ไขหวาน ซาชิมิ

帆立貝柱刺身
HOTATE  SASHIMI 390.-
หอยเชลลฮอกไกโด ซาชิมิ

大トロ刺身
OOTORO SASHIMI
โอโทโร ซาชิมิ

ホッキ貝刺身
HOKKIGAI SASHIMI
หอยปกนก ซาชิมิ

2,050.-

270.-

いくら刺身
IKURA SASHIMI 380.-
ไขปลาแซลมอน ซาชิมิ

中トロ刺身
CHUTORO SASHIMI 1,490.-
ชูโทโร ซาชิมิ

ราคานี้ยังไมรวม คาบรþการ 10% และ VAT 7% ภาพเพč่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบรþการ 10% และ VAT 7% ภาพเพč่อการโฆษณาเทานั้น



NIGIRI
HOSHI ไดคำถึงรสชาติในแตละคำจึงไดรวมสุดยอดวัตถุดิบมาทำเปนนิกิร� หร�อขาวปนหนาตางๆ
โดยเลือกใชขาวสายพันธุฮิโตเมะโบเระ จากเมืองอิวาเตะ ตัวขาวจะมีความเหนียวนุม เมล็ดขาวจะไมแตกหัก
และใชน้ำสมสายชูที่สงตรงจากที่ญี่ปุน ทำใหเขากัน มีรสชาติเปร�้ยวนิดหวานหนอยโดยรวมเปนอันลงตัว

サーモン握り
SALMON NIGIRI

75.-

いくら軍艦
IKURA GUNKAN

190.-
ไขปลาแซลมอน กุงกัง

ขาวปนหนาปลาแซลมอน ハマチ握り
HAMACHI NIGIRI 140.-
ขาวปนหนาปลาฮามาจิ

帆立貝柱握り
HOTATE KAIBASHIRA NIGIRI 110.-
ขาวปนหนาหอยเชลลฮอกไกโด

うなぎ握り
UNAGI NIGIRI 90.-
ขาวปนหนาปลาไหล

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

えんがわ握り
ENGAWA NIGIRI 110.-
ขาวปนหนาคร�บปลาตาเดียว

ホッキ貝握り
HOKKIGAI NIGIRI 90.-
ขาวปนหนาหอยปกนก

たこ握り
TAKO NIGIRI 99.-
ขาวปนหนาหนวดหมึกยักษ

蟹カマ握り
KANI KAMABOKO NIGIRI 40.-
ขาวปนหนาปูอัด

たまご握り
TAMAGO NIGIRI 45.-
ขาวปนหนาไขหวาน

えび子軍艦
EBIKO GUNKAN 45.-
ไขกุง กุงกัง

アオリイカ握り
AORI IKA NIGIRI 90.-
ขาวปนหนาหมึกขาว

〆さば握り
SHIME SABA NIGIRI 45.-
ขาวปนหนาปลาซาบะดอง

海老握り
EBI NIGIRI 45.-
ขาวปนหนากุง

MUST TRY

MUST TRY



MAKI SUSHI
มากิเปนซูชิแบบมวนที่นิยมและแพรหลายทั่วโลก มากิจะมีหนาตาที่แตกตางกันออกไปตามแตละประเทศ แตโฮชิไดยึดแบบญี่ปุนตนตำหรับแทๆ ไมวาจะเปน
มากิอะโวคาโดที่มีรสชาติและสัมผัสเปนเลิศ สำหรับคนรักสุขภาพสัมพัสเมื่อทานไปคำแรกจะมันและไดกลิ�นหอมของอะโวคาโด ทานคูกับโชยุเพ�่อเพ�่ม
ความอรอย,สไปซี่แซลมอน เตมากิ แซลมอนนอรเวยที่มีรสชาติหวานมันผสมผสานคูกับขาวซูชิและสาหรายทำใหกลมกลอมในคำเดียว

まぐろにぎり
TUNA NIGIRI 90.-
ขาวปนหนาทูนา

赤海老握り
AKA EBI NIGIRI 180.-
ขาวปนหนาอากะเอบิ

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

大トロ握り
OOTORO NIGIRI 320.- 270.-
ขาวปนหนาโอโทโร

中トロ握り
CHUTORO NIGIRI
ขาวปนหนาชูโทโร

160.-
スパイシーサーモン手巻
SPICY SALMON TEMAKI
สไปซี่แซลมอน เตมากิ

270.-
いくら手巻
IKURA TEMAKI
ไขปลาแซลมอน เตมากิ

180.-
うなぎ手巻
UNAGI TEMAKI
ปลาไหลญี่ปุน เตมากิ

125.-
カリフォルニア手巻
CALIFORNIA TEMAKI
แคลิฟอรเนีย เตมากิ

129.-
アボカド手巻き
AVOCADO MAKI
ขาวปนอะโวคาโดหอสาหราย

赤身握り
HON AKAMI NIGIRI 180.- 190.-
ขาวปนหนาอากามิ(บลูฟ�น)

ハマチ握り
GYU NIGIRI
ขาวปนหนาเนื้อ



ROLL
โรลยอดฮิตที่เปน SIGNATURE ของโฮชิตั้งแตเปดราน ปลาแซลมอน ปลาไหล กุงเทมปุระโรล โรลที่อัดแนนความอรอยไวในคำเดียว
การผสมผสานของปลาไหลเกรดพร�เมี่ยมทาดวยซอสแบบชุมช่ำและกุงเทมปุระชิ�นใหญที่ทอดสีเหลืองทอง 
แซลมอนเบิรนหอมกลิ�นไขมันที่เออลนออกมา ตามดวยราดดวยซอสสไปซี่สูตรพ�เศษของทางรานทำใหไดสัมผัสอันยอดเยี่ยม
ไมวาจะเปนความกรอบของกุงเทมปุระ ความนุมของละมุนของปลาไหล 
ความมันของแซลมอนที่เบิรนกำลังพอดีทำใหโรลนี้เปนโรลยอดฮิตตลอดมา

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

うなぎ巻
UNAGI ROLL 390.-
ปลาไหลโรล (8 ชิ�น)

サーモン、明太子巻
SALMON MENTAI ROLL 310.-
ปลาแซลมอนซอสเมนไตโรล (8 ชิ�น) 

サーモン、うなぎ、えび天巻
SALMON UNAGI EBI TEM ROLL

385.-
ปลาแซลมอน ปลาไหล กุงเทมปุระโรล (5 ชิ�น)

サーモン火山ロール
SALMON VOLCANO ROLL 370.-
ปลาแซลมอนลาวา โรล (6 ชิ�น)
แซลมอนชิ�นหนาพันขาวซูชิเปนรูปภูเขาไฟ ซอสเมนไตทะลักเหมือนกับลาวา
ปะทุ รสชาติหวานเค็มของตัวซอสเมนไต ความหอมของแซลมอนเบิรน เพ�่ม
สัมผัสความกรอบของกากเทมปุระทานคูพรอมกันไดรสชาติที่ลงตัว 
ราดดวยซอสเทร�ยากิเพ�่อเพ�่มรสชาติในแตละคำ

えび天巻
EBI TEM ROLL 280.-
กุงเทมปุระโรล (8 ชิ�น)
กุงเทมปุระไซซใหญทอดสีเหลืองกรอบ สอดไสขาวซูชิที่หอดวยไขกุงที่แทบ
จะมองไมเห็นขาว กุงเนื้อแนน เดง บวกกับไขกุงนั้นใหสัมผัสที่กรอบในทุกคำ
ที่ทานราดดวยซอสเทร�ยากิรสชาติหวานเค็มแบบกลมกลอม

カリフォルニア巻
CALIFORNIA ROLL 240.-
แคลิฟอรเนียโรล (8 ชิ�น)
ไขกุงเกรดพร�เมียมสีสมสดปกคลุมขาวซูชิที่สอดไสดวยปูอัด ไขหวาน 
แตงกวา และอะโวคาโด มองตาเปลาแทบไมเห็นขาวซูชิ ไขกุงใหสัมผัสที่กรุบ
กรอบเมื่อทานไปเร�่อยๆจะหยุดทานไมไดและที่สำคัญตองสั่งเพ�่ม

アボカドロール
AVOCADO ROLL 285.-
อะโวคาโด โรล (8 ชิ�น)
โฮชิปลูกผักและผลไมดวยตัวเองทำใหปลอดสารพ�ษหนึ่งในนั้นคืออะโวคาโด 
สีเข�ยวสด มีรสชาติที่หวานตามธรรมชาติ และสัมผัสที่มัน ทานคูกับแตงกวา
และไขหวานตบทายดวยปูอัด ทอปป�งมายองเนสเพ�่อเพ�่มความกลมกลอมใน
แตละคำที่ทาน สายรักสุขภาพหามพลาด



DON
BARA DON ที่รวมสุดยอดวัตถุดิบสุดพร�เมี่ยมที่นำเขาจากประเทศญี่ปุน เชฟโฮชิไดคัดสรรแตละสุดยอดปลาญี่ปุนไมวาจะเปนแซลมอน 
ปลาฮามาจิที่ไดขนานนามวาเปน 1 ในสุดยอดปลาญี่ปุน และทูนาที่ไดฉายานามวาเปนจักรพรรดิแหงทองทะเล สีแดงสดดั่งอัญมณีที่หาได
ยาก หนวดหมึกยักษสีขาวนวลปนมวง หอยปกนกสีแดงอมสมดั่งพระอาทิตยที่มอบความอบอุน เชฟคำนึงถึงสัมผัสและรสชาติในแตละคำ
ของลูกคาทุกทาน จึงไดรวมสัมผัสและรสชาติที่เปนเอกลักษณในแตละสุดยอดปลาใน BARA DON

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

サーモンえんがわロール
SALMON ENGAWA ROLL

370.-
ปลาแซลมอน คร�บปลาตาเดียว โรล (8 ชิ�น)

サーモンバラちらし丼
BARA  DON

480.-
ขาวหนาปลาดิบรวม หั่นเตา

サーモン巻
SALMON ROLL 275.-
ปลาแซลมอนโรล (8 ชิ�น)

スパイシー赤身ロール
SPICY TUNA ROLL 350.-
สไปซี่ทูนาโรล (8 ชิ�น)

スパイシークランチロール
CRUNCHY SPICY ROLL 390.-
ขาวปนทอดหนาปลาแซลมอน ทูนา โรล (5 ชิ�น)

535.-
うなぎしらち丼 玉子温泉丼
UNAGI ONSEN DON
ขาวหนาปลาไหลไขออนเซ็น

790.-
本マグロちらし丼
HON MAGURO  DON
ขาวหนาฮอน มากุโระ



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

カツカレー
KATSU CURRY RICE 280.-
ขาวหนาหมูแกงกะหร�่

カツ丼
KATSU DON 260.-
ขาวหนาหมูทอด

豚焼肉丼
BUTA YAKINIKU DON 200.-
ขาวหนาหมูผัดกระทะรอน

親子丼
OYAGO DON 189.-
ขาวหนาไกสไตลญี่ปุน

鶏そぼろ丼
TORI TWO DON 180.-
ขาวหนาไก ไขคน

特選ちらし丼
KAISEN DON
ขาวหนาปลาดิบรวมพร�เมี่ยม

牛丼・温泉玉子
GYU BEEF ONSEN 320.-
ขาวหนาเนื้อ ไขออนเซ็น

焼肉丼
YAKINIKU DON 295.- 459.-

520.-

350.-

ขาวหนาเนื้อผัดกระทะรอน

牛釡めし
GYU KAMAMESHI
ขาวหนาเนื้อ

サーモンちらし丼
SALMON DON
ขาวหนาปลาแซลมอน



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

サーモンいくら、えんがわちらし丼
SALMON IKURA ENGAWA  DON 420.-
ขาวหนาปลาแซลมอน ไขปลาแซลมอน และคร�บปลาตาเดียว

にんにくチャーハン/鮭チャーハン
GARLIC FRIED RICE / SALMON FRIED RICE 55.-/150.-
ขาวผัดกระเทียม/ขาวผัดแซลมอน

うなぎちらし丼
UNAGI  DON 510.-
ขาวหนาปลาไหล

サーモン西京ちらし丼
SALMON SAIKYO  DON 390.-
ขาวหนาปลาแซลมอน ซอสไซเกียว

サーモンいくらちらし丼
SALMON TORO IKURA  DON 450.-
ขาวหนาปลาแซลมอน ทองแซลมอนและไขปลาแซลมอน

いくらちらし丼
MINI IKURA  DON
ขาวหนาไขปลาแซลมอน

サーモンハマチちらし丼
SALMON HAMACHI IKURA DON 490.-
ขาวหนาปลาแซลมอนกับปลาฮามาจิและไขปลาแซลมอน

サーモン帆立ちらし丼
SALMON HOTATE DON 520.- 490.-

420.-

ขาวหนาปลาแซลมอนกับหอยเชลลฮอกไกโด

サーモンうなぎちらし丼
SALMON UNAGI IKURA DON
ขาวหนาปลาแซลมอนกับปลาไหลและไขปลาแซลมอน

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น



BEVERAGES SAKE & ALCOHOL

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

89.-
ピーチソーダ
PEACH SPARKLING
พ�ช สปารคกลิ�ง

89.-
ゆずソーダ
YUZU SPARKLING
ยูสุ สปารคกลิ�ง

89.-
レモンソーダ
LEMON SPARKLING
เลมอน สปารคกลิ�ง

89.-

レモン・スムージー
LEMON SMOOTHIE
น้ำมะนาวปน

35.-

緑茶
ORIGINAL GREEN TEA
ชาเข�ยวตนตำรับ

35.-

烏龍茶
OOLONG TEA
ชาอูหลง

35.-

はちみつレモン緑茶
GREEN TEA HONEY LEMON
ชาเข�ยว รสน้ำผึ้งมะนาว

20.-

飲水
WATER
น้ำดื่มโฮชิ

50.-

温かい緑茶（おかわり）
HOT GREEN TEA REFILL
ชาเข�ยวรอน (ร�ฟ�ล)

50.-

アイスグリーンティー リフィル
ICE GREEN TEA REFILL
ชาเข�ยวเย็น (ร�ฟ�ล)

89.-

スイカ・スムージー
WATERMELON SMOOTHIE
น้ำแตงโมปน

89.-

パイナップル・スムージー
PINEAPPLE SMOOTHIE
น้ำสับปะรดปน

THE TAMAGAWA 300 ML

BORN JUNSUI

TANIGAWADAKE GINJO 300 ML

TOROTORO NO UMESHU

650.-

470.-

900.-

490.-1

2

3

4

TANIGAWADAKE GINJO (1800 ML) 1,190.-5

SUNTORY

SINGHA SMALL BOTTLE
129.-

ASAHI SMALL BOTTLE
139.-

ASAHI (GLASS)
109.-

1,890.-6

SINGHA

ASAHI



DESSERTS

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

89.-
ブラン・マンジェ
BLANCMANGE
บรามันเจะ

89.-
信玄餅　黒蜜添え
SHINGEN MOCHI
โมจิหยดน้ำ

89.-
三色団子
SANSHOKU DANGO
ดังโงะสามสี

79.-
抹茶アイス
MATCHA ICECREAM
ไอศกร�มชาเข�ยว

79.-
バニラアイス
VANILLA ICECREAM
ไอศกร�มวานิลา

79.-
チョコアイス
CHOCOLATE ICECREAM
ไอศกร�มช็อคโกแลต













C H A M P A G N E
&  S P A R K L I N G

"Follador Joani,  ฿ 750
Spumante Millesimato Extra Dry
Veneto, Italy" 

"Follador Gold, Prosecco D.O.C. Extra Dry ฿ 790
Veneto, Italy, N.V. 

"Menestrello, Prosecco D.O.C.,  ฿ 890
Veneto, Italy N.V.
 
"Menestrello, Rosé Prosecco D.O.C.,  ฿ 890
Veneto, Italy N.V.  

"Pitars Gold Prosecco D.O.C. ฿ 990
Millesimato Extra Dry
Veneto, Italy  

"Pitars Rosé, Spumante Extra Dry  ฿ 990
Veneto, Italy N.V.
 
"Anne de Laweis, Crémant d'Alsace Brut ฿ 1,100
Alsace, France, N.V.
 
"Michel Gonet, Blanc de Noirs  ฿ 2,390
Fravaux 'Le Varlan' Brut, 
Champagne, France, N.V.
 
"Taittinger Prestige Brut ฿ 2,590
Champagne, France, N.V.
 
"Charles Heidsieck Brut Reserve ฿ 2,590
Champagne, France, N.V.

"Louis Roederer Collection 244 ฿ 2,690
Champagne, France, N.V.

Prices are subject to service charge and government tax 
Price for take away includes only government tax.



W H I T E  W I N E
F R A N C E

Prices are subject to service charge and government tax 
Price for take away includes only government tax.

"Domaine Zind-Humbrecht Muscat Turckheim ฿ 890 
Alsace, France  

"Domaine Zind-Humbrecht  ฿ 999
Gewürztraminer Turckheim  
Alsace, France
 
"Domaine de L'Epinay,  ฿ 890
Muscadet Sèvre et Maine Sur Lie
Loire, France
 
"Domaine Vacheron, Sancerre Blanc ฿ 1,390
Loire, France

"La Cadette, Bourgogne Blanc ฿ 1,290
Burgundy France

"Jean-Max Roger, 'Les Chante Alouettes' ฿ 1,450 
Pouilly Fumé  
Loire, France
 
"La Chablisienne, Chablis 'Le Finage' ฿ 1,390
Burgundy, France 

"Domaine Jean-Marc Brocard, ฿ 1,450 
Chablis Sainte Claire
Burgundy, France 



I T A LY

O T H E R  W H I T E

Prices are subject to service charge and government tax 
Price for take away includes only government tax.

"Valle Reale, Trebbiano D'Abruzzo D.O.C. ฿ 790
Abruzzo, Italy
 
"Villa Martina, Pinot Grigio ฿ 790 
Friuli-Venezia Giulia, Italy
 
"Zenato Lugana 'San Benedetto' D.O.C. ฿ 950
Veneto, Italy
 
"Massolino, Moscato d'Asti D.O.C.G. ฿ 990
Piedmonte, Italy 

"Angelo Negro, Roero Arneis D.O.C.G. ฿ 1,050
Piedmonte, Italy 

"Cantina Terlano, Gewürztraminer ฿ 1,390
Alto Adige, Italy 

"Casanova di Neri, Ibbianco Toscana I.G.T. ฿ 1,490
Toscana, Italy 

"Gruber Roeschitz, Grüner Veltliner ฿ 890
Weinviertel, Austria 

"Frankland Estate, Chardonnay,  ฿ 1,150
Frankland River, Australia 

"Greywacke, Sauvignon Blanc ฿ 890
Marlborough, New Zealand 

"Soho Jonny, Chardonnay ฿ 1,090
Marlborough, New Zealand 

"Mullineux Kloof Street, Chenin Blanc ฿ 999
Swartland, South Africa 



R O S E

Prices are subject to service charge and government tax 
Price for take away includes only government tax.

F R A N C E

R E D  W I N E

"Zenato, Bardolino Chiaretto D.O.C. ฿ 820
Veneto, Italy
 
"Château d'Esclans Whispering Angel ฿ 1,090
Provence, France
 
"Château d'Esclans Rock Angel ฿ 1,550
Provence, France 

"Domaine des Aires Hautes Minervois Tradition ฿ 790
Languedoc-Roussillon, France
 
"Gauthier Père et Fils Domaine du Bel Air  ฿ 1,150
Loire, Franc
 
"Chevalier du Château Lagrezette ฿ 1,190
Cahors, France 



Prices are subject to service charge and government tax 
Price for take away includes only government tax.

"Famille Perrin Gigondas 'La Gille' ฿ 1,690
Rhône, France 

"Famille Perrin Châteauneuf-du-Pape ฿ 2,490
'Les Sinards' 
Rhône, France
 
"Château Bel Air Rouge ฿ 830
Bordeaux, France
 
"Château Francs Magnus ฿ 950
Bordeaux, France

"Château La Branne ฿ 999
Médoc, Bordeaux, France

"Château Pierrette ฿ 1,190
Lalande-de-Pomerol, Bordeaux, France
 
"Clos La Gaffelière ฿ 1,290
Saint-Émilion, Bordeaux, France 

"Château Cazauviel  ฿ 1,320
Margaux, Bordeaux, France 

"Château Carignan Prima ฿ 1,390
Côte de Bordeaux, France

"Château Haut-Condissas ฿ 1,590
Médoc, Bordeaux, France

"Château Cantemerle, 5ème Cru Classé ฿ 1,890
Haut-Médoc, Bordeaux, France

"Château De Pez ฿ 1,990
Saint-Estèphe, Bordeaux, France
 
"Aspirant de Beychevelle ฿ 2,090
Saint-Julien, Bordeaux, France
 
"Château Croix Cardinale ฿ 2,150
Saint-Julien, Bordeaux, France
 
"Château Grand-Puy Ducasse 5ème Cru Classé ฿ 2,290
Pauillac, Bordeaux, France

"Pastourelle de Clerc Milon ฿ 2,350
Pauillac, Bordeaux, France 



Prices are subject to service charge and government tax 
Price for take away includes only government tax.

"Le Petit Haut Latte ฿ 2,390
Pessac-Leognan, Bordeaux,  France

"Château Marquis de Terme, 4ème Cru Classé ฿ 2,550
Margaux,Bordeaux, France
 
"Château Kirwan, 3ème Cru Classé ฿ 2,690
Margaux, Bordeaux, France
 
"Château Faugères ฿ 2,790
Saint-Émilion Grand Cru, Bordeaux, France 

"La Dame de Montrose  ฿ 3,290
Saint-Estèphe, Bordeaux, France
 
"Château d'Armailhac, 5ème Cru Classé ฿ 3,590
Pauillac, France
 
"Château d'Issan, 3ème Cru Classé ฿ 3,890
Margaux, France



Prices are subject to service charge and government tax 
Price for take away includes only government tax.

"Château Lascombes, 2ème Cru Classé ฿ 3,990
Margaux, France
 
"Château Gazin ฿ 4,890
Pomerol, France

"Château Léoville Poyferré, 2ème Cru Classé ฿ 4,990
Saint-Julien,France

"Château Montrose, 2ème Cru Classé ฿ 5,590
Saint-Estèphe, Bordeaux, France
 
"Château Clerc Milon, 5ème Cru Classé ฿ 5,890
Pauillac, France
 
"Lupé Cholet, Morey-Saint-Denis ฿ 3,390
Burgundy, France
 
"Lupé Cholet, Gevrey Chambertin  ฿ 3,990
Burgundy, France 

"Domenico Clerico Visadì, ฿ 899
Langhe Dolcetto D.O.C.
Piedmonte, Italy 

"Massolino, Dolcetto d'Alba D.O.C. ฿ 1,290
Piedmonte, Italy 

"Massolino, Barolo D.O.C.G. ฿ 2,450
Piedmonte, Italy 

"Zenato, Ripassa Valpolicella Superiore D.O.C.  ฿ 1,690
Veneto, Italy 

"Tommasi, 
Amarone Della Valpolicella Classico D.O.C.G. ฿ 2,590
Veneto, Italy 

"Mazzei, Badiola Toscana I.G.T. ฿ 690
Toscana, Italy 

"Tenuta Sette Ponti,  ฿ 890
Chianti Vigna di Pallino D.O.C.G.
Toscana, Italy 

I T A LY



"Fonterutoli, Chianti Classico D.O.C.G. ฿ 990
Toscana, Italy 

"Tenuta Sette Ponti 'Crognolo' Toscana I.G.T. ฿ 1,590
Toscana, Italy 

"Castello di Fonterutoli  ฿ 1,850
Chianti Gran Selezione D.O.C.G. 
Toscana, Italy 

"Poggio al Lupo, 
Cabernet Sauvignon Toscana I.G.T. ฿ 2,100
Toscana, Italy 

"Argiano Solengo, Toscana I.G.T. ฿ 2,850
Toscana, Italy 

"Casanova Di Neri Brunello di Montalcino D.O.C.G. ฿ 3,490
Toscana, Italy 

"Mazzei, Siepi Toscana I.G.T. ฿ 3,690
Toscana, Italy

"Tenuta Sette Ponti Oreno, Toscana I.G.T. ฿ 3,990
Toscana, Italy

"Fontodi Flaccianello della Pieve, Toscana I.G.T. ฿ 5,490
Toscana, Italy

"Casanova Di Neri,  ฿ 5,690
Brunello di Montalcino Tenuta Nuova D.O.C.G.
Toscana, Italy 

"Conti Zecca Donna Marzia, Primitivo I.G.P. ฿ 850
Puglia, Italy 

"UNO1, Primitivo di Manduria D.O.C. ฿ 999
Puglia, Italy 

"Luigi Mafni, Aglianico 'Kleos' Paestum I.G.T. ฿ 1,150
Campania, Italy 

"Mazzei Zisola, Nero d'Avola ฿ 790
Sicily, Italy 

"Tenuta Regaleali Cygnus Blend D.O.C. ฿ 899
Sicily, Italy 

"Feudo Maccari Saia I.G.T. ฿ 1,490
Sicily, Italy 

Prices are subject to service charge and government tax 
Price for take away includes only government tax.



Prices are subject to service charge and government tax 
Price for take away includes only government tax.

"Niepoort Diálogo Tinto ฿ 850
Douro, Portugal 

"Marqués de Ulía Crianza ฿ 799
Rioja, Spain 

"Marqués de Ulía Reserva ฿ 920
Rioja, Spain 

"Château de G Single Vineyard  ฿ 750
Gran Reserva Cabernet Sauvignon
Colchagua Valley, Chile 

"Kanonkop Kadette Cape Blend ฿ 790
Stellenbosch, South Africa 

"Wairau River Estate Pinot Noir ฿ 790
Marlborough, New Zealand 

"Framingham ""Nobody's Hero"" Pinot Noir ฿ 1,150
Marlborough, New Zealand 

"Frankland Estate Shiraz ฿ 1,150
Frankland River, Australia 

"Ca'Momi Cabernet Sauvignon ฿ 1,650
Napa Valley, USA 

"Silver Oak Alexander Valley  ฿ 3,690
Cabernet Sauvignon, California, USA 

P O R T U G A L  &  S A P A I N

O T H E R  R E D






