




220.-

1,490.-

かぶとに
SALMON KABUTONI

TOP 7 MENU

หัวปลาแซลมอนตมซีอิ�วญี่ปุน

海の奇跡
MIRACLE OF THE SEA
มิราเคิลออฟเดอะซี

290.-
海老天ぷら
EBI TEMPURA
กุงเทมปุระ

280.- 280.-
白魚サラダ
SHIRAUO SALAD
สลัดปลาเง�น

かにみそ
KANI MISO
มันปูยางเตาถาน

385.-
サーモン、うなぎ、えび天巻
SALMON UNAGI EBI TEM ROLL
ปลาแซลมอน ปลาไหล กุงเทมปุระโรล (5 ชิ�น)

290.-
稲庭温泉たまご
INANIWA ONSEN
อินานิวะออนเซ็น

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น



サーモンコロッケ

APPETIZER
ในวัฒนธรรมการทานอาหารทั่วโลก จะมีอาหารจานพ�เศษที่มักทานตอนแรก หร�อระหวางรออาหารจานหลักเพ�่อเร�ยกน้ำยอย 
เปนการนำอาหารมาปรุงใหไดรสชาติ โดยมีขนาดและปร�มาณไมเยอะ เพ�่อเปดตอมรับรสของอาหาร กอนที่จะทานอาหารจานหลัก
ซึ่งเรามีเมนูทานเลนที่สามารถทานไดงาย อรอย และแบงปนกันไดในทุกมื้ออาหาร 

AGE MONO
ของทอดสไตลญี่ปุน แบงออกเปน 3 ประเภท คือ FURAI (ทอดเกล็ดขนมปง) KARAAGE (ปรุงรสแลวทอด) และ TEMPURA (ชุบแปงทอด) 
ซึ่งความพ�เศษของ เมนูทอดที่โฮชิ คือแปงที่มีความกรอบแมวาจะเวลาผานไปนาน ดวยเทคนิคการทอดของเชฟทำใหของทอด
ยังคงมีความกรอบนาน และไมอมน้ำมัน

FRESH SEAWEED SALAD 89.-
WITH EBIKO
ยำสาหรายสดไขกุง

SALMON KOROKKE

220.-
A la carte Set

269.- 400.-
A la carte Set

449.-

130.-
A la carte Set

179.-

320.-
A la carte Set

369.-

99.-
แซลมอนโคโรเกะ

白魚唐揚げ
SHIRAUO KARAAGE 139.-
ปลาเง�นทอด

チーズボール さつまいも味
PURPLE SWEET 99.-
POTATO CHEESE BALL
ชีสบอลมันมวงญี่ปุน

餃子
GYOZA 89.-
เกี๊ยวซา

サーモンカツ
SALMON KATSU
แซลมอนคัตสึ

とんかつ
TONKATSU
หมูทอดทงคัตสึ

鶏唐揚げ
TORI KARAAGE
ไกคาราเกะ

サーモンチーズフライ
SALMON CHEESE FURAI
แซลมอนชีสทอด

たこ焼き

新鮮海藻と海老子サラダ 手羽先の塩焼き 手羽先の照り焼きソース焼き

TAKO YAKI 89.-
ทาโกะยากิ

エリンギベーコン照り焼き
BACON TERI YAKI 119.-
เบคอนยางเทอร�ยากิ

アスパラベーコン照り焼き
ERINGI BACON 119.- 129.-
TERI YAKI 
เบคอนพันเห็ดออร�นจิเทอร�ยากิ

サーモンコロッケ
ASPARAGUS BACON 
TERI YAKI
เบคอนพันหนอไมฝรั่งยางเทอร�ยากิ

TEBA SHIO YAKI 89.- 89.-
ปกไกยางเกลือ

TEBA TERI YAKI
ปกไกยางซอสเทร�ยากิ

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น



TEMPURA
“เทมปุระ” อาหารญี่ปุนยอดนิยม ที่ไดรับอิทธิพล มาจากอาหารของชาวโปรตุเกสตั้งแตสมัยเอโดะ(ประมาณครþสตศตวรรษที่ 16)
โดยพัฒนามาจากปลาชุบแปงทอดมาเปน ผักชุบแปงทอด และอาหารทะเลชุบแปงทอด
ซึ่งมีเอกลักษณเฉพาะตัว คือ ความบาง ฟĚ ของแปง และเทคนิคการทอดไมใหอมน้ำมัน

EBI TEMPURA หรāอกุงเทมปุระ เมนูแนะนำของ HOSHI ที่ใครไดลองก็เปนตองติดใจในความกรอบของแปงเทมปุระ
เคล็ดลับความอรอยคือ เราเลือกใชกุงสด ใหม ตัวใหญ เนื้อแนน มาชุบแปง ทอดใหเหลืองกรอบ
ทานคูกับซอสเทมปุระ อรอยกลมกลอมเขากัน  

ราคานี้ยังไมรวม คาบรþการ 10% และ VAT 7% ภาพเพč่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบรþการ 10% และ VAT 7% ภาพเพč่อการโฆษณาเทานั้น

TEMPURA MORIAWASE
天ぷら盛り合わせ

290.-
A la carte Set

339.-

310.-
A la carte Set

359.- 160.-
A la carte Set

209.-
รวมมิตรเทมปุระ

EBI TEMPURA
海老天ぷら

กุงเทมปุระ

YASAI TEMPURA
野菜天ぷら

ผักรวมเทมปุระ

MUST TRY



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

サーモン照り焼き/サーモン塩焼き
SALMON TERI YAKI/SALMON SHIO YAKI 
ปลาแซลมอนยางซอสเทร�ยากิ/ปลาแซลมอนยางเกลือ

鯖の鉄板焼き
SABA TEPPAN 
สเต็กปลาซาบะกระทะรอน

とり鉄板
TORI TEPPAN 190.-

A la carte Set

239.-

190.-
A la carte Set

239.-

190.-
A la carte Set

239.-

419.-
A la carte Set

468.-

380.-
A la carte Set

429.-

豚鉄板
BUTA TEPPAN 
สเต็กหมูกระทะรอน

牛焼肉
BEEF YAKINIKU
เนื้อผัดกระทะรอน

サーモンベーコン照り焼き
SALMON BLACK PEPPER
ปลาแซลมอนพร�กไทยดำ

豚焼肉
BUTA YAKINIKU
หมูผัดกระทะรอน

牛すじ
BEEF TEPPAN
สเต็กเนื้อกระทะรอน

YAKI NIKU TEPPAN
“เทปปนยากิ” เปนรูปแบบหนึ่งของอาหารญี่ปุนที่ใชกระทะเหล็กแบนในการประกอบอาหารในประเทศญี่ปุน
มาจากคำวา เท็ปปง (鉄板) ที่แปลวาแผนเหล็ก และ ยากิ (焼き) ที่แปลวายาง ป�ง และทอดดวยกระทะ
เทปปนยากิจึงหมายถึงอาหารที่ทำใหสุกโดยกระทะเหล็ก

320.-
A la carte Set

369.- 220.-
A la carte Set

269.-

280.-
A la carte Set

329.-

360.-
A la carte Set

409.-320.-
A la carte Set

369.-



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

400.-

鯖照り焼き/鯖塩焼き
SABA TERI YAKI/SABA SHIO YAKI
ปลาซาบะยางซอสเทร�ยากิ/ปลาซาบะยางเกลือ

サーモン明太焼き
SALMON MENTAI YAKI
ปลาแซลมอนยางซอสเมนไทโกะ

ほっけ塩焼き
HOKKE SHIO YAKI
ปลาฮอกเกะยางเกลือ

 鶏照り焼き
TORI TERI YAKI
ไกยางซอสเทร�ยากิ

銀鱈照り焼き/銀鱈塩焼き
SNOW FISH TERI YAKI/SNOW FISH SHIO YAKI
ปลาหิมะยางซอสเทร�ยากิ/ปลาหิมะยางเกลือ

銀鱈明太焼き
SNOW FISH  MENTAI YAKI
ปลาหิมะยางซอสเมนไทโกะ

320.-
A la carte Set

369.-

690.-
A la carte Set

739.-

750.-
A la carte Set

799.- 140.-
A la carte Set

189.-

220.-
A la carte Set

269.-

290.-
A la carte Set

339.-



TATAKI
วัตถุดิบสดใหมคลุกเคลากับน้ำยำรสเด็ด สูตรลับเฉพาะของทาง HOSHI ทำสดใหมทุกวัน มีรสชาติอรอยลงตัวครบทุกรสสัมผัส 
เปร�้ยว หวาน เค็ม มีความหอมของรากผักชีและน้ำมะนาวสด

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

KANIMISO

289.-
サーモンタタキ
SALMON TATAKI
ยำปลาแซลมอน

280.-
かにみそ
KANIMISO
มันปูยางเตาถาน

380.-
カニ味噌 XL
KANIMISO XL
มันปูยางเตาถาน ไซซ XL

289.-
あかみタタキ
TUNA TATAKI
ยำทูนา

169.-
蟹カマタタキ
KANI KAMABOKO TATAKI
ยำปูอัด

299.-
たこタタキ
TAKO TATAKI
ยำหนวดหมึกยักษ

289.-
サーモンの醤油漬け
SALMON NAMBANG
แซลมอนดองซีอิ�วญี่ปุน



BENTO

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

カツとじ

ハンバーグステーキ

FREE!!!
ทุกชุด

หมูทอดในน้ำซุป
HOSHI KATSU TOJI 

249.-

ชุดแฮมเบิรกหมูกระทะรอน
HOSHI DELUXE PAN 

219.-

คาตาลานา
สลัด

ชาเขียวเย็น
ชาเขียวรอน

(รีฟล)
(รีฟล)

ปูอัด/ไขหวาน

แลกซื้อสุดคุม
เก๊ียวซา

79.- ขาวผัดกระเทียมรีฟล 
เติมไมอั้น!!!

29.-

OR

ขาวญี่ปุ น
REFILL

219.-
〆さば
SABA KARAMI 
ซาบะทอดซอสเผ็ด

179.-
焼きそば
TORI YAKI SOBA
ยากิโซบะไก

249.-
とんかつ
KUTSU SPICY 
หมูชุบเกล็ดขนมปงทอดซอสเผ็ด

229.-
アボカド手巻き
TORI KUTSU MISO TOJI 
ไกชุบเกล็ดขนมปงทอดในซุบมิโซะไขขน

359.-
スズキ
SEABASS STEAK LUNCH SET 
สเต็กปลากะพง

199.-
グラム
NIWATORI MISO MENTAI LUNCH SET 
ไกผัดมิโซะเม็นไตร



220.-

豚そば
BUTA SOBA
โซบะหมู

230.-

豚うどん
BUTA UDON
อุดงหมู

280.-

豚稲庭うどん
BUTA INANIWA
อินานิวะหมู

MENRUI

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

285.-
焼肉そば
BEEF SOBA
โซบะเนื้อ

280.-
海老天そば
EBI TEM SOBA
โซบะกับกุงเทมปุระ

340.-
稲庭天ぷらうどん 
EBI TEM INANIWA
อินานิวะกับกุงเทมปุระ

240.-
稲庭ザルうどん 
ZARU INANIWA (COLD)
อินนานิวะเย็น

180.-
ザルそば
ZARU SOBA (COLD)
โซบะเย็น

295.-
焼肉うどん
BEEF UDON
อุดงเนื้อ

345.-
焼肉稲庭うどん
BEEF INANIWA
อินานิวะเนื้อ



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

295.-
稲庭明太子わさび
INANIWA MENTAIKO WASABI
อินานิวะเมนไท วาซาบิ

219.-
229.-

豚オム焼きそば / 豚肉入りオム焼きうどん
YAKI SOBA OMELET BUTA
YAKI UDON OMELET BUTA
ผัดยากิโซบะหอไข หมู / ผัดยากิอุดงหอไข หมู

369.-
豚焼きそば
YAKI UDON OMELET SEAFOOD 
ผัดยากิอุดงหอไข ทะเล

390.-

稲庭温泉たまご
INANIWA ONSEN
อินานิวะออนเซ็น

260.-

海老天ザルそば
EBI TEM ZARU SOBA
โซบะเย็นกับกุงเทมปุระ

270.-

海老の天ぷら冷やしうどん
EBI TEM ZARU UDON
อุดงเย็นกับกุงเทมปุระ

320.-

 海老天稲庭ザルうどん
EBI TEM ZARU INANIWA
อินานิวะกับกุงเทมปุระ

ราเมงเสนสดตนตำหรบัจากประเทศญีปุ่น ทำวันตอวันไมมีสวนผสมของสารกันบูด
และสารเคมีเพื่อแตงกลิ่น จุดเดนของราเมนเสนสด คือกลิ่นหอมของแปงที่เปน

เอกลักษณ เวลาทานเสนสดจึงมีทั้งความลื่น นุมเดง เสนสดทางโฮชินั้น จะมีทั้งสูตร
ใสไขและไมใสไขจะใหสัมผัส รสชาติ และความอรอยที่แตกตาง สามารถเลือกความ

ใหญและความนุมของเสนได 

T A S T E  T H E  R A I N B O W  O F  C R A F T E D  N O O D L E S  

ตัวเลือกเสน
麺

ระดับความหนา ระดับความนุม

นุม นุมมาก เดง



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

EBI TEM SALAD
海老天サラダ

320.-
สลัดกุงเทมปุระ

SHIRAUO SALAD
白魚サラダ

280.-
สลัดปลาเง�น

KAISEN SALAD
海鮮サラダ

350.-
สลัดปลารวม

TUNA SALAD
赤身サラダ

290.-
สลัดทูนา

TONKOTSU RAMEN 
とんこつラーメン

249.-
ทงคตสึ ราเมง

PREMIUM TRUFFLE SHIO RAMEN
プレミアムトリュフ塩ラーメン

359.-
พร�เมียม ทรัฟเฟ�ล ชิโอะ ราเมง

MISO RAMEN
味噌ラーメン 

179.-
มิโซะราเมง

CHASHU TOM YUM RAMEN
チャーシュートムヤムラーメン 

249.-
ราเมงตมยำหมูชาชู

TOM YUM TORI RAMEN
サーモンコロッケ

229.-
ราเมงไกทอดตมยำ

TOM YUM KUNG RAMEN
トムヤムクンラーメン

699.-
ราเมงตมยำกุงแมน้ำ

89.- 19.- 59.-

CHASHU PORK CHASHU EGG RAMEN NOODLES
หมูชาชู ไขชาชู เสนราเมง 

MUST TRY

SALAD

TOPPING

“เทมปุระ” อาหารญี่ปุนยอดนิยม ที่ไดรับอิทธิพล มาจากอาหารของชาวโปรตุเกสต้ังแตสมัยเอโดะ(ประมาณคร�สตศตวรรษท่ี 16)
โดยพัฒนามาจากปลาชุบแปงทอดมาเปน ผักชุบแปงทอด และอาหารทะเลชุบแปงทอด
ซึ่งมีเอกลักษณเฉพาะตัว คือ ความบาง ฟ� ของแปง และเทคนิคการทอดไมใหอมน้ำมัน

MUST TRY



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

TOFU SALAD
豆腐サラダ

170.-
สลัดเตาหู

AVOCADO SALAD
アボカドサラダ

240.-
สลัดอะโวคาโด

SOFT SHELL CRAB SALAD
帆立明太子サラダ

340.-
สลัดปูนิ�ม

MUST TRY



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

EMPEROR SET
天皇セット

3,650.-
เซตจักรพรรดิ์ 

SASHIMI SET

เซตที่ไดคัดสรรและรวบรวมวัตถุดิบอันล้ำคาของทะเลไวในเซตเดียว ทั้งปลาเนื้อขาวไปจนถึงปลาเนื้อแดง
ไมวาจะเปน จักรพรรดิ์ปลาญี่ปุนหร�อ 1 ในสุดยอดปลาญี่ปุน HON MAGURO ทั้ง 3 สวน

 ชิ�นสวนสุดฟ�นของแซลมอน ทั้งเนื้อปลา ทอง และไขปลาแซลมอน อากะ เอบิ, หอยเชลลฮอกไกโด , คร�บปลาตาเดียว , ฮามาจิ,
หนวดปลาหมึกยักษ, หอยปกนก, อาโอร� อิกะ

SEA PARADISE SET
シーパラダイスセット

850.-
เซตซีพาราไดซ

MIRACLE OF THE SEA SET
海の奇跡

1,490.-
เซต มิราเคิลออฟเดอะซี

HON MAGURO SET 
本まぐろセット

2,250.=
เซตฮอนมากุโระ 

ซาชิมิ เซต สุดคุมที่รวมความมหัศจรรยของรสชาติจากทองทะเล 
ครบทั้งปลาเนื้อขาวไปจนถึงปลาเนื้อแดง สด ละมุน เนื้อแนนเต็มคำ 

รวมแซลมอนทั้งสวนเนื้อ, ทองแซลมอน, ไขปลาแซลมอน 
ฮามาจิ, อาโอร� อิกะ, ทูนา, อากะเอบิ และหอยเชลลฮอกไกโด 

เชตนี้ไดรวมสวนที่อรอยที่สุดของปลาทูนา BLUE FIN 
มาหั่นสไลดชิ�นหนาพอดีคำทั้ง อากามิ เนื้อสัมผัสแนนและละเอียด 

ไมมีไขมันปน ทำใหรสชาติหวานติดลิ�น
โอโทโร สวนที่อุดมไปดวยไขมันแทรกทำใหหอมและนุมกวาทุกสวน

ตบทายดวยชูโทโรจะเปนสวนที่ไขมันผสานเขากับเนื้อจะไดสัมผัสที่มันเล็กนอย
และนุมในคำเดียวรสชาติหวานฉ่ำ

ฟ�นเต็มคำกับเซตสวรรคของคนรักปลาดิบ กับ 7 วัตถุดิบ ที่หามพลาด
ทั้งแซลมอน,ทองแซลมอน, หอยเชลลฮอกไกโด, ทูนา

ฮามาจิ, คร�บปลาตาเดียว และไขปลาแซลมอน



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

SALMON SASHIMI 
サーモン刺身

230.-
แซลมอนซาซิมิ

SASHIMI 
แซลมอนสดๆเกรดพร�เมี่ยมนำเขาจากนอรเวยที่อุดมไปดวยแรธาตุจำนวนมาก สีสมสดชวนใหนึกถึงอัญมณีสีสมที่ตกสูทะเล 
แซลมอนหั่นชิ�นหนา ลายไขมันของปลาแซลมอนทำใหนึกถึงคลื่นทะเลญี่ปุนที่อุดมไปดวยวัตถุดิบล้ำคา 
กัดไปคำแรกจะสัมผัสไดถึงเนื้อที่เดงและนุมละมุน ผสานกับไขมันที่แทบจะละลายในปากไดทุกเมื่อ 
รสชาติหวาน หอมกลิ�นไขมัน ทำใหเปนปลาสดที่นิยมทานกันทั่วโลก

ハマチ刺身
HAMACHI 370.-
ปลาฮามาจิ ซาชิมิ

サーモンとろ刺身
SALMON TORO SASHIMI 250.-
ทองปลาแซลมอน ซาซิมิ

鉄火巻
HON AKAMI SASHIMI 875.-
อากามิ(บลูฟ�น) ซาซิมิ

〆さば刺身
SHIME SABA SASHIMI 190.-
ปลาซาบะ ซาชิมิ

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น



蟹カマ刺身
KANI KAMABOKO SASHIMI 105.-
ปูอัด ซาชิมิ

マグロの刺身
TUNA SASHIMI 315.-
ทูนา ซาชิมิ

サーモン薄造り
SALMON USUZUKURI 320.-
ปลาแซลมอนแลบาง

たこ刺身
TAKO SASHIMI 270.-
หนวดหมึกยักษ ซาชิมิ

たまご刺身
TAMAGO SASHIMI 105.-
ไขหวาน ซาชิมิ

帆立貝柱刺身
HOTATE  SASHIMI 390.-
หอยเชลลฮอกไกโด ซาชิมิ

大トロ刺身
OOTORO SASHIMI
โอโทโร ซาชิมิ

ホッキ貝刺身
HOKKIGAI SASHIMI
หอยปกนก ซาชิมิ

2,050.-

270.-

いくら刺身
IKURA SASHIMI 380.-
ไขปลาแซลมอน ซาชิมิ

中トロ刺身
CHUTORO SASHIMI 1,490.-
ชูโทโร ซาชิมิ

ราคานี้ยังไมรวม คาบรþการ 10% และ VAT 7% ภาพเพč่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบรþการ 10% และ VAT 7% ภาพเพč่อการโฆษณาเทานั้น



NIGIRI
HOSHI ไดคำถึงรสชาติในแตละคำจึงไดรวมสุดยอดวัตถุดิบมาทำเปนนิกิร� หร�อขาวปนหนาตางๆ
โดยเลือกใชขาวสายพันธุฮิโตเมะโบเระ จากเมืองอิวาเตะ ตัวขาวจะมีความเหนียวนุม เมล็ดขาวจะไมแตกหัก
และใชน้ำสมสายชูที่สงตรงจากที่ญี่ปุน ทำใหเขากัน มีรสชาติเปร�้ยวนิดหวานหนอยโดยรวมเปนอันลงตัว

サーモン握り
SALMON NIGIRI

75.-

いくら軍艦
IKURA GUNKAN

190.-
ไขปลาแซลมอน กุงกัง

ขาวปนหนาปลาแซลมอน ハマチ握り
HAMACHI NIGIRI 140.-
ขาวปนหนาปลาฮามาจิ

帆立貝柱握り
HOTATE KAIBASHIRA NIGIRI 110.-
ขาวปนหนาหอยเชลลฮอกไกโด

うなぎ握り
UNAGI NIGIRI 90.-
ขาวปนหนาปลาไหล

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

えんがわ握り
ENGAWA NIGIRI 110.-
ขาวปนหนาคร�บปลาตาเดียว

ホッキ貝握り
HOKKIGAI NIGIRI 90.-
ขาวปนหนาหอยปกนก

たこ握り
TAKO NIGIRI 99.-
ขาวปนหนาหนวดหมึกยักษ

蟹カマ握り
KANI KAMABOKO NIGIRI 40.-
ขาวปนหนาปูอัด

たまご握り
TAMAGO NIGIRI 45.-
ขาวปนหนาไขหวาน

えび子軍艦
EBIKO GUNKAN 45.-
ไขกุง กุงกัง

アオリイカ握り
AORI IKA NIGIRI 90.-
ขาวปนหนาหมึกขาว

〆さば握り
SHIME SABA NIGIRI 45.-
ขาวปนหนาปลาซาบะดอง

海老握り
EBI NIGIRI 45.-
ขาวปนหนากุง

MUST TRY

MUST TRY



MAKI SUSHI
มากิเปนซูชิแบบมวนที่นิยมและแพรหลายทั่วโลก มากิจะมีหนาตาที่แตกตางกันออกไปตามแตละประเทศ แตโฮชิไดยึดแบบญี่ปุนตนตำหรับแทๆ ไมวาจะเปน
มากิอะโวคาโดที่มีรสชาติและสัมผัสเปนเลิศ สำหรับคนรักสุขภาพสัมพัสเมื่อทานไปคำแรกจะมันและไดกลิ�นหอมของอะโวคาโด ทานคูกับโชยุเพ�่อเพ�่ม
ความอรอย,สไปซี่แซลมอน เตมากิ แซลมอนนอรเวยที่มีรสชาติหวานมันผสมผสานคูกับขาวซูชิและสาหรายทำใหกลมกลอมในคำเดียว

まぐろにぎり
TUNA NIGIRI 90.-
ขาวปนหนาทูนา

赤海老握り
AKA EBI NIGIRI 180.-
ขาวปนหนาอากะเอบิ

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

大トロ握り
OOTORO NIGIRI 320.- 270.-
ขาวปนหนาโอโทโร

中トロ握り
CHUTORO NIGIRI
ขาวปนหนาชูโทโร

160.-
スパイシーサーモン手巻
SPICY SALMON TEMAKI
สไปซี่แซลมอน เตมากิ

270.-
いくら手巻
IKURA TEMAKI
ไขปลาแซลมอน เตมากิ

180.-
うなぎ手巻
UNAGI TEMAKI
ปลาไหลญี่ปุน เตมากิ

125.-
カリフォルニア手巻
CALIFORNIA TEMAKI
แคลิฟอรเนีย เตมากิ

129.-
アボカド手巻き
AVOCADO MAKI
ขาวปนอะโวคาโดหอสาหราย

赤身握り
HON AKAMI NIGIRI 180.- 190.-
ขาวปนหนาอากามิ(บลูฟ�น)

ハマチ握り
GYU NIGIRI
ขาวปนหนาเนื้อ



ROLL
โรลยอดฮิตที่เปน SIGNATURE ของโฮชิตั้งแตเปดราน ปลาแซลมอน ปลาไหล กุงเทมปุระโรล โรลที่อัดแนนความอรอยไวในคำเดียว
การผสมผสานของปลาไหลเกรดพร�เมี่ยมทาดวยซอสแบบชุมช่ำและกุงเทมปุระชิ�นใหญที่ทอดสีเหลืองทอง 
แซลมอนเบิรนหอมกลิ�นไขมันที่เออลนออกมา ตามดวยราดดวยซอสสไปซี่สูตรพ�เศษของทางรานทำใหไดสัมผัสอันยอดเยี่ยม
ไมวาจะเปนความกรอบของกุงเทมปุระ ความนุมของละมุนของปลาไหล 
ความมันของแซลมอนที่เบิรนกำลังพอดีทำใหโรลนี้เปนโรลยอดฮิตตลอดมา

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

うなぎ巻
UNAGI ROLL 390.-
ปลาไหลโรล (8 ชิ�น)

サーモン、明太子巻
SALMON MENTAI ROLL 310.-
ปลาแซลมอนซอสเมนไตโรล (8 ชิ�น) 

サーモン、うなぎ、えび天巻
SALMON UNAGI EBI TEM ROLL

385.-
ปลาแซลมอน ปลาไหล กุงเทมปุระโรล (5 ชิ�น)

サーモン火山ロール
SALMON VOLCANO ROLL 370.-
ปลาแซลมอนลาวา โรล (6 ชิ�น)
แซลมอนชิ�นหนาพันขาวซูชิเปนรูปภูเขาไฟ ซอสเมนไตทะลักเหมือนกับลาวา
ปะทุ รสชาติหวานเค็มของตัวซอสเมนไต ความหอมของแซลมอนเบิรน เพ�่ม
สัมผัสความกรอบของกากเทมปุระทานคูพรอมกันไดรสชาติที่ลงตัว 
ราดดวยซอสเทร�ยากิเพ�่อเพ�่มรสชาติในแตละคำ

えび天巻
EBI TEM ROLL 280.-
กุงเทมปุระโรล (8 ชิ�น)
กุงเทมปุระไซซใหญทอดสีเหลืองกรอบ สอดไสขาวซูชิที่หอดวยไขกุงที่แทบ
จะมองไมเห็นขาว กุงเนื้อแนน เดง บวกกับไขกุงนั้นใหสัมผัสที่กรอบในทุกคำ
ที่ทานราดดวยซอสเทร�ยากิรสชาติหวานเค็มแบบกลมกลอม

カリフォルニア巻
CALIFORNIA ROLL 240.-
แคลิฟอรเนียโรล (8 ชิ�น)
ไขกุงเกรดพร�เมียมสีสมสดปกคลุมขาวซูชิที่สอดไสดวยปูอัด ไขหวาน 
แตงกวา และอะโวคาโด มองตาเปลาแทบไมเห็นขาวซูชิ ไขกุงใหสัมผัสที่กรุบ
กรอบเมื่อทานไปเร�่อยๆจะหยุดทานไมไดและที่สำคัญตองสั่งเพ�่ม

アボカドロール
AVOCADO ROLL 285.-
อะโวคาโด โรล (8 ชิ�น)
โฮชิปลูกผักและผลไมดวยตัวเองทำใหปลอดสารพ�ษหนึ่งในนั้นคืออะโวคาโด 
สีเข�ยวสด มีรสชาติที่หวานตามธรรมชาติ และสัมผัสที่มัน ทานคูกับแตงกวา
และไขหวานตบทายดวยปูอัด ทอปป�งมายองเนสเพ�่อเพ�่มความกลมกลอมใน
แตละคำที่ทาน สายรักสุขภาพหามพลาด



DON
BARA DON ที่รวมสุดยอดวัตถุดิบสุดพร�เมี่ยมที่นำเขาจากประเทศญี่ปุน เชฟโฮชิไดคัดสรรแตละสุดยอดปลาญี่ปุนไมวาจะเปนแซลมอน 
ปลาฮามาจิที่ไดขนานนามวาเปน 1 ในสุดยอดปลาญี่ปุน และทูนาที่ไดฉายานามวาเปนจักรพรรดิแหงทองทะเล สีแดงสดดั่งอัญมณีที่หาได
ยาก หนวดหมึกยักษสีขาวนวลปนมวง หอยปกนกสีแดงอมสมดั่งพระอาทิตยที่มอบความอบอุน เชฟคำนึงถึงสัมผัสและรสชาติในแตละคำ
ของลูกคาทุกทาน จึงไดรวมสัมผัสและรสชาติที่เปนเอกลักษณในแตละสุดยอดปลาใน BARA DON

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

サーモンえんがわロール
SALMON ENGAWA ROLL

370.-
ปลาแซลมอน คร�บปลาตาเดียว โรล (8 ชิ�น)

サーモンバラちらし丼
BARA  DON

480.-
ขาวหนาปลาดิบรวม หั่นเตา

サーモン巻
SALMON ROLL 275.-
ปลาแซลมอนโรล (8 ชิ�น)

スパイシー赤身ロール
SPICY TUNA ROLL 350.-
สไปซี่ทูนาโรล (8 ชิ�น)

スパイシークランチロール
CRUNCHY SPICY ROLL 390.-
ขาวปนทอดหนาปลาแซลมอน ทูนา โรล (5 ชิ�น)

535.-
うなぎしらち丼 玉子温泉丼
UNAGI ONSEN DON
ขาวหนาปลาไหลไขออนเซ็น

790.-
本マグロちらし丼
HON MAGURO  DON
ขาวหนาฮอน มากุโระ



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

カツカレー
KATSU CURRY RICE 280.-
ขาวหนาหมูแกงกะหร�่

カツ丼
KATSU DON 260.-
ขาวหนาหมูทอด

豚焼肉丼
BUTA YAKINIKU DON 200.-
ขาวหนาหมูผัดกระทะรอน

親子丼
OYAGO DON 189.-
ขาวหนาไกสไตลญี่ปุน

鶏そぼろ丼
TORI TWO DON 180.-
ขาวหนาไก ไขคน

特選ちらし丼
KAISEN DON
ขาวหนาปลาดิบรวมพร�เมี่ยม

牛丼・温泉玉子
GYU BEEF ONSEN 320.-
ขาวหนาเนื้อ ไขออนเซ็น

焼肉丼
YAKINIKU DON 295.- 459.-

520.-

350.-

ขาวหนาเนื้อผัดกระทะรอน

牛釡めし
GYU KAMAMESHI
ขาวหนาเนื้อ

サーモンちらし丼
SALMON DON
ขาวหนาปลาแซลมอน



ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

サーモンいくら、えんがわちらし丼
SALMON IKURA ENGAWA  DON 420.-
ขาวหนาปลาแซลมอน ไขปลาแซลมอน และคร�บปลาตาเดียว

にんにくチャーハン/鮭チャーハン
GARLIC FRIED RICE / SALMON FRIED RICE 55.-/150.-
ขาวผัดกระเทียม/ขาวผัดแซลมอน

うなぎちらし丼
UNAGI  DON 510.-
ขาวหนาปลาไหล

サーモン西京ちらし丼
SALMON SAIKYO  DON 390.-
ขาวหนาปลาแซลมอน ซอสไซเกียว

サーモンいくらちらし丼
SALMON TORO IKURA  DON 450.-
ขาวหนาปลาแซลมอน ทองแซลมอนและไขปลาแซลมอน

いくらちらし丼
MINI IKURA  DON
ขาวหนาไขปลาแซลมอน

サーモンハマチちらし丼
SALMON HAMACHI IKURA DON 490.-
ขาวหนาปลาแซลมอนกับปลาฮามาจิและไขปลาแซลมอน

サーモン帆立ちらし丼
SALMON HOTATE DON 520.- 490.-

420.-

ขาวหนาปลาแซลมอนกับหอยเชลลฮอกไกโด

サーモンうなぎちらし丼
SALMON UNAGI IKURA DON
ขาวหนาปลาแซลมอนกับปลาไหลและไขปลาแซลมอน

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น



BEVERAGES SAKE & ALCOHOL

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้นราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

89.-
ピーチソーダ
PEACH SPARKLING
พ�ช สปารคกลิ�ง

89.-
ゆずソーダ
YUZU SPARKLING
ยูสุ สปารคกลิ�ง

89.-
レモンソーダ
LEMON SPARKLING
เลมอน สปารคกลิ�ง

89.-

レモン・スムージー
LEMON SMOOTHIE
น้ำมะนาวปน

35.-

緑茶
ORIGINAL GREEN TEA
ชาเข�ยวตนตำรับ

35.-

烏龍茶
OOLONG TEA
ชาอูหลง

35.-

はちみつレモン緑茶
GREEN TEA HONEY LEMON
ชาเข�ยว รสน้ำผึ้งมะนาว

20.-

飲水
WATER
น้ำดื่มโฮชิ

50.-

温かい緑茶（おかわり）
HOT GREEN TEA REFILL
ชาเข�ยวรอน (ร�ฟ�ล)

50.-

アイスグリーンティー リフィル
ICE GREEN TEA REFILL
ชาเข�ยวเย็น (ร�ฟ�ล)

89.-

スイカ・スムージー
WATERMELON SMOOTHIE
น้ำแตงโมปน

89.-

パイナップル・スムージー
PINEAPPLE SMOOTHIE
น้ำสับปะรดปน

THE TAMAGAWA 300 ML

BORN JUNSUI

TANIGAWADAKE GINJO 300 ML

TOROTORO NO UMESHU

650.-

470.-

900.-

490.-1

2

3

4

TANIGAWADAKE GINJO (1800 ML) 1,190.-5

SUNTORY

SINGHA SMALL BOTTLE
129.-

ASAHI SMALL BOTTLE
139.-

ASAHI (GLASS)
109.-

1,890.-6

SINGHA

ASAHI



DESSERTS

ราคานี้ยังไมรวม คาบร�การ 10% และ VAT 7% ภาพเพ�่อการโฆษณาเทานั้น

89.-
ブラン・マンジェ
BLANCMANGE
บรามันเจะ

89.-
信玄餅　黒蜜添え
SHINGEN MOCHI
โมจิหยดน้ำ

89.-
三色団子
SANSHOKU DANGO
ดังโงะสามสี

79.-
抹茶アイス
MATCHA ICECREAM
ไอศกร�มชาเข�ยว

79.-
バニラアイス
VANILLA ICECREAM
ไอศกร�มวานิลา

79.-
チョコアイス
CHOCOLATE ICECREAM
ไอศกร�มช็อคโกแลต


